MINISTERIO PUBLICO
DO ESTADO DA BAHIA

PREAMBULO

EDITAL DE LICITAGAO

CONCORRENCIA N2 01/2022

O Ministério Publico do Estado da Bahia, CNPJ n2 04.142.491/0001-66, através da Comissdo Permanente de Licitagdo —
doravante denominada CPL, comunica aos interessados que realizara licitacdo, na modalidade CONCORRENCIA, em data,
local e horario indicados neste predmbulo, regida pelas Leis Estaduais 9.433/2005 e 11.619/2009, pelo Decreto Estadual
9.534/2005 e, no que estes forem omissos, pela Lei Federal n2 8.666/1993 e Lei Complementar n2 123/2006, com suas
alteragdes, bem como pelas condigdes estabelecidas neste Edital e seus Anexos.

1. OBJETO

Concessao onerosa de uso de bem publico imdvel, nas dependéncias da sede CAB do Ministério Publico do Estado da
Bahia, com a finalidade especifica de instalar e explorar atividade comercial, exclusivamente alimenticia, relativa a
servigos de lanchonete e restaurante (venda de lanches e refei¢cGes), conforme especificagcdes contidas neste edital e
Seus anexos.

2. VALOR GLOBAL MIiNIMO ESTIMADO

RS 24.101,76 (vinte e quatro mil cento e um reais e setenta e seis centavos).

3. TIPO DE LICITACAO 4. CRITERIO DE JULGAMENTO 5. REQUISITO DE PARTICIPAGAO

MAIOR LANCE LOTE UNICO AMPLA CONCORRENCIA

6. SESSAO PUBLICA PARA REALIZACAO DA LICITACAO

Prédio-sede do Ministério Publico do Estado da Bahia, sito a 52 Avenida, n? 750,

SR OER Centro Administrativo da Bahia, Salvador — BA, CEP: 41.745-004.
6.2 ABERTURA DA SESSAO: DIA: 27/01/2022 HORA: 09:30 (HORARIO LOCAL)

7. PROCESSO ADMINISTRATIVO 8. UNIDADE SOLICITANTE

SEI n2 19.09.00857.0017859/2021-92 DIRETORIA ADMINISTRATIVA

9. ANEXOS AO EDITAL

ANEXO | — Modelo de Proposta

ANEXO Il — Modelos de declara¢des e documentos
ANEXO IIl — Termo de Referéncia e seus Apensos | e Il.
ANEXO IV - Minuta de Contrato

10. MEIOS DE COMUNICAGAO PARA ESCLARECIMENTOS SOBRE ESTE EDITAL

PORTAL ELETRONICO: www.mpba.mp.br/licitacoes. E-MAIL: licitacao@mpba.mp.br. TELEFONES: (71)3103-
0112/0113/0114. Presidente da Comissao de Licitagdo: Fernanda Valentim.

Duvidas referentes as especificagdes técnicas do objeto e/ou demais regramentos deste certame deverdo ser
encaminhadas para o e-mail acima mencionado, observado o quanto disposto na PARTE V deste Edital - SECAO I.
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DOCUMENTACAO EXIGIDA NO CERTAME
(POR ENVELOPE)

FASE DOCUMENTO

1) DA PESSOA FISICA (REPRESENTANTE LEGAL):

1.1) Documento publico de identificagdo civil.

2) DA LICITANTE:

2.1) Documentagdo comprobatdria de sua representacdo legal pela pessoa fisica indicada,
podendo ser:

a) Contrato Social, Ato Constitutivo ou Estatuto, para empresas que se fizerem
CREDENCIAMENTO representar na licitacdo através de representante legal indicado em tal

documento; OU

b) Para empresas que se fizerem representar na licitacdo através de procurador(a)
ou representante legal ndo indicado em contrato social (ou correlato):

b.1) Procuragdo por instrumento publico ou particular OU documento juridico
habil a comprovar a outorga de poderes; E

b.2) Prova da legitimidade de quem outorgou os poderes (conforme o caso).

2.2) Declaragdo de autenticidade documental, caso a documentacdo apresentada ndo
esteja em original ou copia(s) autenticada(s).

1) Declaragdo de elaboragdo independente de proposta e de inexisténcia de impedimento a
participa¢do no certame.

2) Declaragdo de adequacgdo a Resolugdo N2 37/2019 — CNMP.

3) Declaragdo de enquadramento de ME/EPP

Observacdo: somente para as licitantes enquadradas como Microempresa ou Empresa de

DECLARAGOE
¢ COES Pequeno Porte, se interessadas no tratamento diferenciado de que da Lei Estadual n2
11.619/2009 e da Lei Complementar n2 123/2006.
4) Declaragdo de autenticidade documental, caso a documentagdo apresentada nos
ENVELOPES DE PROPOSTA DE PRECOS E HABILITAGCAO n3o esteja em original ou cépia(s)
autenticada(s).
Observacdo: Sera dispensada a juntada de nova declaragdo, caso esta ja tenha sido
apresentada na fase de credenciamento.
ENVELOPE DE 1) Proposta de pregos.
PROPOSTA DE
PRECOS

2) Documentos comprobatdrios de representacdo legal do(a) subscritor(a) dos documentos
constantes no ENVELOPE DE PRECOS, caso ndo entregues junto com o credenciamento.
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3) Na hipdtese da licitante ndo se fazer representar na licitagdo por representante
credenciado (pessoa fisica), as declaragdes acima referidas deverdo constar no ENVELOPE
DE PROPOSTA DE PRECOS, a saber:

a) Declaragdo de elaboragdo independente de proposta e de inexisténcia de
impedimento a participagdao no certame.

b) Declaracdo de adequacdo a Resolugdo N2 37/2019 — CNMP.

c) Declaragio de enquadramento de ME/EPP (somente para as licitantes
enquadradas como Microempresa ou Empresa de Pequeno Porte, se interessadas
no tratamento diferenciado de que da Lei Estadual n? 11.619/2009 e da Lei
Complementar n2 123/2006).

d) Declaragdo de autenticidade documental, caso a documentacgdo apresentada nos
ENVELOPES DE PROPOSTA DE PRECOS E HABILITACAO n3o esteja em original ou
copia(s) autenticada(s).

1) Declaragdo de protecdo ao menor

2) Documentagéo de habilitagdo juridica, conforme enquadramento legal cabivel

3) Regularidade fiscal e trabalhista:

a) provadeinscri¢do no Cadastro Nacional de Pessoa Juridica — CNPJ.

b) prova de inscrigdo no Cadastro de Contribuinte Municipal, relativo ao domicilio ou
sede da licitante, pertinente ao seu ramo de atividade e compativel com o objeto
da licitacao.

c) prova de regularidade para com as Fazendas Estadual e Municipal, do domicilio ou
sede da licitante.

ENVELOPE DE

N d) prova de regularidade para com a Fazenda Federal, inclusive INSS.
HABILITACAO

e) prova de regularidade relativa ao Fundo de Garantia por Tempo de Servico (FGTS),
mediante a apresentagdo do Certificado de Regularidade do FGTS — CRF.

f) prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perante a Justiga do Trabalho.

4) Documentagdo de qualificagdo técnica:

a) Registro em érgao profissional competente;

b) Prova de atendimento de requisitos previstos em lei especial;

c) Declaragdo de ciéncia dos requisitos técnicos;

d) Atestado(s) de capacidade técnica;
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5) Documentacdo de qualificagdo econdmico-financeira:

a) Certiddo negativa de faléncia;

6) Declaragdo de autenticidade documental, caso a documentagao apresentada no ENVELOPE
DE HABILITACAO n3o esteja em original ou cépia(s) autenticada(s).

Observacdo: Sera dispensada a juntada de nova declaragdo, caso esta ja tenha sido
apresentada na fase de credenciamento e/ou no ENVELOPE DE PROPOSTA DE PRECOS

7) Documentos comprobatdrios de representacdo legal do(a) subscritor(a) de documentos
constantes no ENVELOPE DE HABILITACAO, caso n3o apresentados na fase de
credenciamento ou no envelope de proposta de precos, ou sejam daqueles diversos.
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PARTE | — DAS CONDIGCOES DE PARTICIPACAO NA LICITACAO

SECAO | — DAS CONDICOES GERAIS

1. Poderdo participar desta Concorréncia pessoas juridicas que explorem ramo de atividade compativel com o objeto
licitado e que atendam a todas as exigéncias constantes do Edital e seus anexos.

2. Estardo impedidos de participar desta licitagdo os interessados que se enquadrem em uma ou mais das seguintes

situagBes:
a)
b)
<)
d)
e)

f)

g)

h)

i)

k)

qgue ndo atendam as condig¢Ges deste Edital e seu(s) anexo(s);

que esteja(m) reunido(s) em consorcio de empresas, qualquer que seja sua forma de constituicdo;

empresa apenada com a suspensdo do direito de licitar e/ou o impedimento de contratar com a Administragdo;
empresa suspensa cautelarmente do direito de licitar e contratar com a Administragao;

empresa apenada com o impedimento de licitar e contratar com a Administragdo Publica Estadual;

empresa declarada inidénea para licitar ou contratar com a Administragdao Publica, conforme art. 186, Illl, da
Lei Estadual n2 9.433/2005;

empresa que estiver em processo de faléncia;

empresa estrangeira que ndo tenha representacdo legal no Brasil com poderes expressos para receber citagdo
e responder administrativa ou judicialmente;

pessoa juridica constituida por membros de sociedade que, em data anterior a sua criagdo, haja sofrido
penalidade de suspensao do direito de licitar e contratar com a Administra¢cdo ou tenha sido declarada inidonea
para licitar e contratar e que tenha objeto similar ao da empresa punida;

pessoa juridica que tenha em seu quadro societario conjuge, companheiro ou parente em linha reta, colateral
ou por afinidade até o terceiro grau, inclusive, dos membros ocupantes de cargos de direcdo ou no exercicio de
fungbes administrativas na Administragdo, assim como de servidores ocupantes de cargos de direcdo, chefia e
assessoramento vinculados direta ou indiretamente as unidades situadas na linha hierdrquica da area
encarregada da licitagdo;

membros e servidores da Administragao;

demais agentes publicos, assim definidos no art. 207 da Lei Estadual n? 9.433/2005, impedidos de contratar
com a Administracdo Publica por vedacdo constitucional ou legal;

2.1. Para fins do disposto no item 2 desta Segdo, entende-se por:

2.1.1. “Administragdo Publica”: a administracdo direta e indireta da Unido, dos Estados, do Distrito Federal e dos
Municipios, abrangendo inclusive as entidades com personalidade juridica de direito privado sob controle do poder
publico e das fundagdes por ele instituidas ou mantidas.

2.1.2.“Administragdo Publica Estadual”: a administracdo direta e indireta do Estado da Bahia, abrangendo inclusive
as entidades com personalidade juridica de direito privado sob controle do poder publico estadual e das fundagdes
por ele instituidas ou mantidas.

2.1.3. “Administragdo”: exclusivamente o Ministério Publico do Estado da Bahia.
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2.2. Para verificagdo de eventual descumprimento das vedagdes elencadas no item 2 acima, a Comissdo Permanente de
Licitagdo, doravante denominada CPL, podera realizar, além de outras diligéncias que entender necessarias, consulta a
sitios/sistemas publicos, a exemplo de:

2.2.1. SIMPAS e SICAF, a fim de verificar a composi¢ao societaria das empresas e certificar eventual participagdo
indireta que ofenda ao art. 18 I, da Lei Estadual n2 9.433/2005;

2.2.2. Cadastro Nacional de Condenagdes Civeis por Atos de Improbidade Administrativa, mantido pelo Conselho
Nacional de Justiga — CNJ;

2.2.3. Cadastro Nacional das Empresas Inidoneas e Suspensas — CEIS;
2.2.4 Consulta Consolidada de Pessoa Juridica do TCU;
2.3 A consulta aos cadastros indicados acima sera realizada em nome da empresa licitante e também de seu sdcio
majoritario, por forga do artigo 12 da Lei n® 8.429, de 1992, que prevé, dentre as sangGes impostas ao responsavel pela
pratica de ato de improbidade administrativa, a proibigdo de contratar com o Poder Publico, inclusive por intermédio de
pessoa juridica da qual seja sdcio majoritario.
3. E vedado ao agente politico e ao servidor publico de qualquer categoria, natureza ou condicio, celebrar contratos com a
Administracdo direta ou indireta, por si ou como representante de terceiro, sob pena de nulidade, ressalvadas as exceg¢des
legais.
4. Todos os documentos exigidos na presente licitagdo devem estar em nome da empresa licitante (salvo aqueles que, por
sua natureza, se referem ao objeto licitado em si) e no prazo de validade estabelecido pelo érgdo expedidor competente ou
por este Ministério Publico do Estado da Bahia, quando for o caso.

5. A licitante serd responsavel por/pela:

a) Apresentar, conforme prazos e meios estabelecidos, os documentos de proposta de precos, habilitacdo e
credenciamento (se for o caso) e, quando necessario, os documentos complementares.

b) Veracidade e legitimidade das informagdes e dos documentos apresentados em qualquer fase do procedimento
licitatdrio e da consequente contratagao, sob as penas da lei.

c) Todas as transagbes e manifestacdes que forem efetuadas em seu nome, assumindo-as como firmes e verdadeiras,
inclusive os atos praticados por representante.

e) Acompanhar a sessdo publica em todas as suas fases e etapas, ficando responsével pelo 6nus decorrente da perda de
prazos e/ou negdcios-ou da inobservancia de quaisquer convocagdes/avisos/publicidades emitidas pela Comissio de

Licitagdo.

f) Todos os eventuais custos decorrentes da elaboracdo e apresentacdo da proposta e demais documentagdes exigidas
em razao da presente licitagdo.

g) Acompanhar as publica¢des, avisos e mensagens inerentes ao certame, nos seguintes meios:
g.1) Diario da Justica Eletronico do Poder Judiciario do Estado da Bahia, consultado através do sitio www.tjba.jus.br;
g.2) No sitio deste Ministério Publico do Estado da Bahia, na péagina relativa a esta licitacdo.

6. Sera considerada mera faculdade da Coordenacdo de Licitagbes do Ministério Publico do Estado da Bahia o
encaminhamento de informagdes complementares as licitantes, seja por e-mail, telefone ou postal.
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7. Quaisquer interessados nesta Concorréncia poderdo adquirir gratuitamente o edital no portal eletrénico deste Ministério
Publico do Estado da Bahia, na pagina relativa a esta licitagdo.

SEGCAO Il - DA MANIFESTAGAO EM NOME DA LICITANTE E DA APRESENTACAO DE DOCUMENTOS

8. Todos os atos e/ou documentos que, no curso do certame, ensejarem manifestacdo ou assinatura por representante legal
da licitante deverdo estar lastreados em comprovagdo documental de que o(a) representante possui os devidos poderes
para representa-la.

8.1. Para empresas que se fizerem representar na licitagdo através de procurador(a), deverd haver a apresentagdo, no
momento oportuno definido em edital, de procuragdo por instrumento publico ou particular que contenha,
preferencialmente, o conteddo constante do modelo de procuragdo integrante do instrumento convocatoério, devendo
ser exibida, no caso de procuracgdo particular, a prova da legitimidade de quem outorgou os poderes.

8.2. Para empresas que se fizerem representar na licitacdo através de sécio(a), diretor(a) e/ou administrador(a), tal
poder devera constar expresso na documentagado de habilitagdo juridica ou em outro documento encaminhado que seja
juridicamente habil a comprovar a representacgao legal.

8.3. A auséncia de apresentacdo das documentacgGes indicadas nos itens 8.1 e 8.2 implicam na ndo aceitacdo dos
documentos subscritos pela correlata pessoa fisica e/ou em n3o ser admitida a sua manifestacdo em sessdo publica na
qualidade de representante legal, conforme o caso.

9. Para documentos que exijam a assinatura por representante legal da licitante, tais como proposta e declaragdes, sera
admitida a correspondente apresentagdo com assinatura digital devidamente certificada, desde que passivel de verificagdao
de validade e autenticidade do certificado digital correspondente.

9.1. Serd considerado nao apresentado o documento com assinatura digital cujo resultado da verificacdo de
conformidade (através do site https://verificador.iti.gov.br/) seja “reprovado” ou “indeterminado”.

10. N3o sera aplicavel o regramento do Ato Normativo n2 08/2020 (que admite a apresentac¢do de cdpias simples) para os
documentos que devam ser assinados por representante legal da licitante, tais como proposta e declaragdes, os quais
deverdo ser sempre apresentados em original (com assinatura manual ou digital) ou cdpia autenticada.

10.1. Nestes casos, ndo sera admitida a apresenta¢do de documentos em fotocdpia ou impressdo de documento
digitalizado, ainda que relativa(o) a documento originalmente autenticado em cartério.

10.2. Considerar-se-a nao apresentado o documento apdcrifo ou firmado por pessoa sem legitimidade, observado o
disposto no item 8 desta SECAO II.

11. A excec¢do do quanto consignado no item 10 (acima), os documentos exigidos na licitacdo deverdo ser apresentados em:
a) Originais;
b) Cépias autenticadas; ou
c) Copias simples acompanhada de declaragdo de autenticidade (esta ultima, em forma original).
11.1 Nas hipdteses das alineas “@” e “b”, devera a licitante apresentar as correspondentes cdpias simples para
autenticacdo e retencdo pela Comissdo de Licitagdo. Caso contrario, os documentos originais ou autenticados

apresentados ficardo sob a posse do MPBA, para que sejam catalogados e encartados aos autos do processo licitatério.

11.2 Serdo aceitas como documentacdo original as impressdes relativas as certidées emitidas por 6rgaos oficiais através
de sitios eletronicos.
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11.3 A Empresa interessada em autenticar previamente os documentos na Coordenacdo de LicitagGes, poderd agendar
dia e hordrio através do e-mail: licitacao@mpba.mp.br, até 02 (dois) dias Uteis antes da data marcada para a abertura
do certame.

11.4. Para os casos em que seja admitida a hipdtese da alinea “c”, a auséncia de apresenta¢do da declaragdo de
autenticidade regular implicara na rejeicdo dos documentos ofertados em cdpias simples ndo autenticadas, os quais
serdo considerados ndo apresentados.

12. A abertura dos envelopes relativos aos documentos de proposta de pregos e de habilitagdo sera realizada sempre em
ato(s) publico(s), previamente designado(s), do(s) qual(is) se lavrara ata circunstanciada assinada pelas licitantes
credenciadas e pela CPL.

12.1 Os documentos contidos nos envelopes serao rubricados pelas licitantes credenciadas e pelos membros da CPL,
quando da respectiva abertura.

SECAO 11l — DA ENTREGA DE DOCUMENTOS E ENVELOPES

13. A(s) licitante(s) interessada(s) em participar do certame deverd(do) apresentar a CPL, até a data e horario designado
para a abertura da sessao, todos os documentos exigidos em edital, em meio fisico, obedecendo todas as exigéncias deste
instrumento convocatério (inclusive no que se refere ao contetido dos envelopes).

13.1 Os documentos de proposta de precos e de habilitacdo deverdo estar dispostos ordenadamente e numerados,
contidos em 02 (dois) envelopes distintos, lacrados, indevassados, os quais deverdo estar rubricados pelo representante
legal da licitante, ou por seu mandatdrio, devendo ser identificados no anverso com os dados indicados nas PARTES Il e
IV deste edital.

13.2 Os documentos de credenciamento e as declaracGes exigidas, todos conforme PARTE Il do edital, deverdo ser
apresentados a CPL no inicio da sessdo publica, mediante convocagdo, ndo havendo a obrigatoriedade de estarem
contidos em envelope especifico para tal fim.

13.3 As licitantes que optarem por ndo estarem presentes na sessao publica de licitagdo, deverao realizar a entrega dos
envelopes no enderego da sede do MPBA constante no predmbulo deste edital, até as 9 (nove) horas do dia designado
para abertura da sessao, via protocolo geral do Ministério Publico do Estado da Bahia, Correios ou outro meio similar
de entrega, enderegada a Comissdo de Licitacdo do Ministério Publico do Estado da Bahia e remetida com aviso de
recebimento ou apresentada contrarrecibo.

13.3.1 Envelopes entregues apds o prazo estipulado serdo considerados ndo apresentados, ainda que tenham sido
recebidos pelo setor de Protocolo do MPBA.

14. Apds a entrega dos envelopes, ndo mais cabera a desisténcia da licitante.

Coordenagdo de Licitagdes do Ministério Publico do Estado da Bahia - E-mail: licitacao@mpba.mp.br

Péagina 8 de 85


mailto:licitacao@mpba.mp.br
mailto:licitacao@mpba.mp.br

MINISTERIO PUBLICO
DO ESTADO DA BAHIA

PARTE Il - CREDENCIAMENTO E DECLARAGOES

SECAO | - DOS DOCUMENTOS PARA CREDENCIAMENTO DE REPRESENTANTE LEGAL

1. Serd facultado as licitantes, no inicio da sessdo publica, realizar o credenciamento de seus representantes legais (pessoas
fisicas), de modo a comprovar que estes possuem os necessarios poderes para a pratica de atos inerentes ao certame.

1.1 Para o fim de credenciamento, deverao ser apresentados os seguintes documentos:

1.2.1 DA PESSOA FiSICA INDICADA COMO REPRESENTANTE:

a)

b)

Documento publico de identificacdo civil, em original e em fotocdpia simples.

Serdo admitidos, para tal fim, quaisquer dos seguintes documentos: carteira de identidade; carteira de
trabalho; carteira nacional de habilitagado; carteira profissional; passaporte; carteira de identificagdo funcional;
documento de identificagao militar; outro documento publico que permita a clara e inequivoca identificagdo
do portador;

CASO MANDATARIO: Procuracdo por instrumento publico ou particular que contenha, preferencialmente, o
conteudo constante do modelo de procuragdo integrante do instrumento convocatério;

1.2.2 DA LICITANTE:

a)

Ato constitutivo, estatuto ou contrato social, e, no caso das sociedades por a¢des, o documento de elei¢do e
posse dos administradores.

a.1) Para a hipotese de licitante representada por mandatario, o documento apresentado devera comprovar
a legitimidade de quem outorgou os poderes constantes na procuragao correspondente.

a.2) Para a licitante representada por sécio(a), o documento apresentado devera comprovar a designagdo
deste(a) para o exercicio dos poderes necessarios a participa¢do no certame.

SECAO Il — DAS DECLARACOES

2. DECLARACOES a serem apresentadas pelas licitantes, ao final do credenciamento:

a)

b)

<)

d)

DECLARAGAO DE ELABORACAO INDEPENDENTE DE PROPOSTA E DE INEXISTENCIA DE IMPEDIMENTO A
PARTICIPAGAO NO CERTAME;

DECLARAGAO DE ADEQUAGAO A RESOLUGAO N2 37/2019 — CNMP (Conselho Nacional do Ministério
Publico);

DECLARACAO DE ENQUADRAMENTO DE ME E EPP, somente para as licitantes enquadradas como
Microempresa ou Empresa de Pequeno Porte, se interessadas no tratamento diferenciado de que trata o art.
292 da Lei Estadual n2 11.619/2009 e art. 47 da Lei Complementar n2 123/2006.

DECLARACAO DE AUTENTICIDADE, relativa aos documentos digitais e/ou digitalizados apresentados pela
licitante e/ou enviados nos envelopes.
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3. As declaragdes devem estar assinadas por representante legal da licitante e serem apresentadas, preferencialmente,

conforme modelos constantes no ANEXO II.

3.1 Sera rejeitada a declaragao apdcrifa ou firmada por pessoa sem legitimidade, bem assim a que n3ao contenha o
conteudo declaratério requerido nos modelos indicados.

4. Na eventual auséncia de apresentacdo de alguma das declaragdes, podera o(a) representante presente e devidamente
credenciado(a) subscrever o(s) documento(s) pendente(s) em sessdo publica, antes da entrega dos envelopes, conforme
modelos disponibilizados no ANEXO Il deste edital.

5. As licitantes que ndo desejarem se fazer representadas, em sessdo publica, por preposto(a) devidamente credenciado(a),
deverao obrigatoriamente incluir as declara¢des cabiveis no ENVELOPE DE PROPOSTA DE PRECOS, sob pena de serem
automaticamente desclassificadas do certame.
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PARTE Il - PROPOSTA DE PRECOS

SECAO | - DO ENVELOPE DE PROPOSTA DE PRECOS

1. As licitantes deverdo apresentar ENVELOPE fechado, indevassdvel e identificado, constando do anverso, pelo menos, as
informagdes abaixo:

ENVELOPE DE PROPOSTA DE PRECOS
A
CPL - COMISSAO PERMANENTE DE LICITAGAO

MINISTERIO PUBLICO DO ESTADO DA BAHIA

RAZAO SOCIAL: XXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXX
CNPJ: XXXXXXXXXXXXXXKXXXXXXXXKXXXKXXXXXX

CONCORRENCIA N2 01/2022

2. O envelope deverd conter os documentos a seguir indicados, todos numerados sequencialmente:

a) PROPOSTA DE PRECOS, identificada e assinada por representante legal da licitante;

b) DECLARACOES referidas na PARTE Il do edital, na hipétese indicada no respectivo item 5.

3. Deverd haver a apresentagdao, no ENVELOPE DE PROPOSTA DE PRECOS, de documentagdo comprobatéria de
representagdo legal relativa aos documentos que exijam assinatura por representante legal da licitante, caso este(a) seja
pessoa fisica diversa daquela indicada e comprovada em sede de credenciamento.

3.1. Nesta hipétese, deverdo ser observados os regramentos constantes na SECAO Il da PARTE I deste edital.
4. A auséncia de apresentagdo integral da documentacgdo exigida, ou a apresentagdo em desacordo com os regramentos

constantes nas Sec¢Ges desta PARTE Il do Edital, implicardo na desclassificagao da licitante, respeitadas as regras relativas a
possibilidade de realizagdo de diligéncias, conforme PARTE V do edital.

SECAO Il — DAS ESPECIFICACOES PARA ELABORACAO DA PROPOSTA DE PRECOS

5. A PROPOSTA DE PRECOS devera ser elaborada, preferencialmente, conforme modelo constante no ANEXO | e conter,
minimamente, os seguintes dados:

a) Dados de identificacdo da proponente (razdo social e CNPJ) e de seu representante legal (nhome, CPF e assinatura);
b) Indicacdo de quantitativos, precos unitarios mensais, precos totais anuais e preco global anual do lote unico.

5.1. As propostas deverdo conter valores unitdrios e totais:

a) Expressos em moeda nacional (Real — RS);
b) Indicados em apenas duas casas decimais para os centavos;

c) Exatos, isto é, sem dizimas; e
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d) lguais ou superiores aos valores a seguir indicados:

~ VALOR MENSAL VALOR ANUAL
ITEM DESCRICAO RESUMIDA ESTIMADO ESTIMADO
1 ConcessaNo de uso especial de bem publico, destinado a RS 1.647,36 RS 19.768,32
exploragdo de Restaurante
) ConcessaNo de uso especial de bem publico, destinado a RS 361,12 RS 4.333,44
exploragdo de Lanchonete.
GLOBAL ANUAL ESTIMADO R$ 24.101,76

5.2. Nao serdo aceitas propostas:
a) com emendas, rasuras, ressalvas e/ou entrelinhas;

b) sem dados de identificagdio da proponente (razdo social e CNPJ) e de seu representante legal (nome e
assinatura);

c) que possua especificages técnicas e condi¢Ses de execuc¢do contratual divergentes daquelas exigidas neste
edital e seus anexos;

d) com indicativo de alternativa(s) de prego;

6. O numero do CNPJ da licitante indicado na proposta de precgos devera ser do mesmo estabelecimento da licitante (matriz
ou filial) que efetivamente vai realizar a execuc¢do do objeto da presente licitagdo.

7. N3o sera aceitavel previsao de sinal ou qualquer outra forma de antecipagdo de pagamento na formulagdo das propostas,
nem qualquer oferta de vantagem nao prevista neste edital.

8. A proposta de precos terd validade minima de 90 (noventa) dias a contar da data fixada neste instrumento para inicio da
sessdo publica, ainda que a licitante estipule prazo menor ou que ndo a consigne.

8.1. Sera considerada ndo escrita a eventual fixacdo de prazo de validade inferior ao minimo, ficando facultado as
licitantes amplia-lo.

9. Os prazos de execugdo do objeto serdo os fixado no Termo de Referéncia, ainda que a licitante, em sua proposta, consigne
prazo menor, maior ou que ndo o estipule.

9.1. Sera considerada ndo escrita a fixacdo de prazo de execucdo divergente ao estabelecido no Termo de Referéncia,
ficando facultado as licitantes reduzi-lo.
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PARTE IV — DA HABILITACAO

SECAO | - DO ENVELOPE DE HABILITAGAO

1. Os documentos para habilitagdo devem ser apresentados em envelope fechado, indevassavel e identificado, contendo
no anverso, pelo menos, as seguintes informagdes:

ENVELOPE DE HABILITACAO
A
CPL-COMISSAO PERMANENTE DE LICITACAO
MINISTERIO PUBLICO DO ESTADO DA BAHIA

RAZAO SOCIAL: XXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXX
CNPJ: XXXXXXOOOOXXXXKRXXXXXXKXXXXXX

CONCORRENCIA N2 01/2022

2. 0 envelope devera conter, obrigatoriamente, os documentos indicados na SECAO |l desta Parte do edital (a seguir), todos
numerados sequencialmente, ressalvado o disposto na SECAO IIl desta Parte do edital (hipdteses de substituicdo de
documentos). Nos termos da legislacdo, serdo exigidos documentos relativos a:

a) DECLARACAO DE PROTEGAO AO MENOR;

b) HABILITAGAO JURIDICA;

c) PROVAS RELATIVAS A REGULARIDADE FISCAL E TRABALHISTA;

d) QUALIFICAGAO TECNICA;

e) QUALIFICACAO ECONOMICO-FINANCEIRA.
3. Deverd haver a apresentacdo, no ENVELOPE DE HABILITACAO, de documentagdo comprobatdria de representacio legal
relativa aos documentos que exijam assinatura por representante legal da licitante, caso este(a) seja pessoa fisica diversa
daquela indicada e comprovada em sede de credenciamento e/ou no envelope de proposta de precgos.

3.1. Nesta hipétese, deverdo ser observados os regramentos constantes na SECAO Il da PARTE | deste edital.

4. As especificagGes e exigéncias relativas aos documentos de habilitagdo constam na Segao Il desta Parte do Edital.
5. A auséncia de apresentac¢do integral da documentagdo exigida, ou a apresentacdo em desacordo com os regramentos

constantes nas Sec¢Oes desta PARTE Il do Edital, implicardo na inabilitacdo da licitante, respeitadas as regras relativas a
possibilidade de realizacdo de diligéncias, conforme PARTE V do edital.

SECAO Il — DAS ESPECIFICACOES SOBRE OS DOCUMENTOS DE HABILITAGAO

6. DECLARACAO DE PROTECAO AO MENOR: deverd ser apresentada, minimamente, com todo o contetido declaratério
constante no modelo correspondente existente no ANEXO II.

7. HABILITACAO JURIDICA (art. 99 da Lei estadual n2 9.433/2005):
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b)

<)

d)

e)

f)

No caso de empresario individual: inscricdo no Registro Publico de Empresas Mercantis, a cargo da Junta
Comercial da respectiva sede;

Em se tratando de microempreendedor individual — MEI: Certificado da Condigdo de Microempreendedor
Individual - CCMEI, cuja aceitagdo ficard condicionada a verificagdo da autenticidade no sitio
www.portaldoempreendedor.gov.br;

No caso de sociedade empresaria ou empresa individual de responsabilidade limitada - EIRELI: ato constitutivo,
estatuto ou contrato social consolidado - ou o original com todas as suas eventuais alteragGes supervenientes
em vigor, devidamente registrado na Junta Comercial da respectiva sede, acompanhado de documento
comprobatério de seus administradores;

No caso de sociedade simples: inscricdo do ato constitutivo no Registro Civil das Pessoas Juridicas do local de sua
sede, acompanhada de prova da indica¢do dos seus administradores;

No caso de ser o participante filial, sucursal ou agéncia: Inscricdo no Registro Publico de Empresas Mercantis
onde opera, com averbagao no Registro onde tem sede a matriz;

No caso de empresa ou sociedade estrangeira em funcionamento no Pais: decreto de autorizagdo;

7.1. As licitantes poderdo ser dispensadas da apresentacdo dos documentos de habilitacdo juridica, caso os tenham
apresentado integralmente na fase de credenciamento.

8. REGULARIDADE FISCAL E TRABALHISTA (art. 100 da Lei estadual n2 9.433/2005):

a)

b)

c)
d)

e)

f)

prova de inscrigdo no Cadastro Nacional de Pessoa Juridica — CNPJ.

prova de inscricdo no Cadastro de Contribuinte Municipal, relativo ao domicilio ou sede da licitante, pertinente
ao seu ramo de atividade e compativel com o objeto da licitagdo.

prova de regularidade para com as Fazendas Estadual e Municipal, do domicilio ou sede da licitante.
prova de regularidade para com a Fazenda Federal, inclusive INSS.

prova de regularidade relativa ao Fundo de Garantia por Tempo de Servigo (FGTS), mediante a apresentagdo
do Certificado de Regularidade do FGTS — CRF.

prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perante a Justi¢a do Trabalho.

8.1 As provas de inscrigdes referidas nos subitens “a” e “b” do item 8, desta SECAO I, poder3o ser supridas com a
apresentacado de documentagdes exigidas para regularidade fiscal, desde que nestas constem, expressa e claramente, a
numerac¢do de tais inscricoes.

8.2 As certidGes probatdrias de regularidade e inexisténcia de débitos apresentadas deverdo ser de cunho negativo ou
positivo com efeito de negativo, e dentro do prazo de validade expresso na propria certiddo.

8.3 As microempresas e empresas de pequeno porte deverao apresentar toda a documentagao exigida para efeito de
comprovacao de regularidade fiscal e trabalhista, mesmo que estas apresentem alguma restrigao.

8.3.1 Somente fardo jus a prerrogativa de regularizacdo posterior aquelas microempresas e empresas de pequeno
porte que participarem do certame na condi¢do de beneficiarias do tratamento diferenciado e favorecido previsto
na Lei Complementar n? 123/2006. Deste modo, aquelas que disputarem sem o beneficio deverdo apresentar a
documentagdo integralmente regular dentro do ENVELOPE DE HABILITAGAO, sob pena de inabilitagdo.

Coordenagdo de Licitagdes do Ministério Publico do Estado da Bahia - E-mail: licitacao@mpba.mp.br

Pégina 14 de 85


mailto:licitacao@mpba.mp.br

MINISTERIO PUBLICO
DO ESTADO DA BAHIA

np

8.3.2 Havendo alguma restri¢do, serd assegurado a ME/EPP o prazo de 05 (cinco) dias uteis, prorrogavel por igual
periodo, a critério da Administragdo, para regularizacdo da documentac¢do, pagamento ou parcelamento do débito,
e emissao de eventuais certiddes negativas ou positivas com efeito de certiddo negativa.

8.3.2.1 O prazo para regularizagdo se iniciard no momento em que a licitante for declarada vencedora do certame.

8.3.3 A ndo regularizacdo da documentagdo, no prazo previsto no item anterior, implicara decadéncia do direito a
contratacdo, sem prejuizo das san¢Oes previstas em lei, sendo facultado a Administragdo convocar os licitantes
remanescentes, na ordem de classificagdo, ou revogar a licitagdo.

9. QUALIFICACAO TECNICA (art. 101 da Lei estadual n2 9.433/2005 combinado com decreto estadual n2 9.534/2005),
compota de 04 (quatro) requisitos:

9.1 REGISTRO EM ORGAO PROFISSIONAL COMPETENTE, conforme item 2.6, alinea A, do ANEXO Ill — TERMO DE

REFERENCIA:
DOCUMENTO A SER ORGAO/ENTIDADE - "
EXIGIDO EMISSOR(A) COMPROVACAO EXIGIDA NORMA APLICAVEL

Certiddao de Registro

expedida pelo
Conselho Regional de
Nutrigcdo

Conselho Regional de
Nutricdo relativo a sede
da licitante

Inscricdo da empresa licitante
no Conselho competente, em
razdo da obrigacdo de ser
empresa cuja finalidade seja
ligada a nutri¢do e
alimentagdo.

Art. 18 do Decreto 84.444, de
30 de janeiro de 1980, que
regulamenta o paragrafo
Unico do art. 15 da Lei 6.583,
de 20 de outubro de 1978.

9.2 PROVA DE ATENDIMENTO A REQUISITOS PREVISTOS EM LEI ESPECIAL, conforme item 2.6, alinea B, do ANEXO Il —

TERMO DE REFERENCIA:

DOCUMENTO A SER
EXIGIDO

ORGAO/ENTIDADE
EMISSOR(A)

COMPROVAGAO EXIGIDA

NORMA APLICAVEL

Alvard de saude/licenca
sanitdria dentro da
respectiva validade

Vigilancia Sanitdria do
Municipio de Salvador

Comprovagdo de que a
empresa possui a necessaria
autorizacdo da VISA para
realizar as atividades
comerciais relativas ao objeto
da presente licitagdo

Art. 35 e correlatos da Lei
Municipal n2 9.525/2020,
bem assim demais normas
municipais, estaduais e
federais aplicaveis

9.3 ATESTADO(S) DE CAPACIDADE TECNICA: Comprovacdo de aptiddo para o desempenho de atividade pertinente e
compativel em caracteristicas, quantidades e prazos com o objeto da licitagdo, através da apresentacdo de um ou mais
atestados fornecidos por pessoas juridicas de direito publico ou privado.

9.3.1. O(s) atestado(s) devera(ao) consignar expressamente:

a) nome (razdo social e/ou nome fantasia) e CNPJ da licitante;

b) nome (razdo social e/ou nome fantasia) e CNPJ da pessoa juridica fornecedora do atestado;

c) todos os demais dados minimos exigidos no item 2.6, alinea C, do ANEXO Il - TERMO DE REFERENCIA;
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9.3.2. A aprovacgdo do(s) atestado(s) apresentado(s) estara condicionado ao cumprimento integral dos regramentos
contidos nos subitens deste item 9.3, e possuird como parametro o critério estabelecido no item 2.6, alinea C, do
ANEXO Il - TERMO DE REFERENCIA;

9.3.3. N3do serdo considerados validos os Atestados de Capacidade Técnica emitidos por pessoas juridicas integrantes
do mesmo grupo comercial, industrial ou de qualquer atividade econémica de que faga parte a proponente.

9.4. DECLARAGAO DE CIENCIA DOS REQUISITOS TECNICOS:

9.4.1. Devera ser apresentada declaracdo de ciéncia dos requisitos técnicos para o cumprimento das obriga¢des
objeto da licitagdo, preferencialmente de acordo com o modelo constante no ANEXO II.

9.4.2. Ficara franqueada as licitantes a faculdade de visitar/vistoriar o local onde serd entregue o objeto, com o
objetivo de tomar conhecimento das peculiaridades relativas aos fornecimentos a serem realizados e eventuais
servicos acessorios, bem como das condig¢des gerais existentes e do grau de dificuldade do objeto contratual.

9.4.2.1. As regras relativas a realizacdo da visita/vistoria constam no item 2.6, alinea D, do ANEXO Ill - TERMO
DE REFERENCIA.

10. QUALIFICACAO ECONOMICO-FINANCEIRA (art. 102 da Lei estadual n2 9.433/2005 combinado com decreto estadual
n2 9.534/2005):

10.1. Certidao negativa de faléncia ou recuperacao judicial expedida pelo distribuidor da sede da licitante, com data de

expedicdo ou revalidagdo dos ultimos 90 (noventa) dias anteriores a data da realizagdo da licitagdo, prevista no
Preambulo, caso o documento nao consigne prazo de validade;

11. Todos os documentos habilitatérios emitidos em lingua estrangeira deverao ser entregues acompanhados da traducdo
para lingua portuguesa, efetuada por tradutor juramentado, e também devidamente consularizados ou registrados no
cartério de titulos e documentos.

11.1 Documentos de procedéncia estrangeira, mas emitidos em lingua portuguesa, também deverao ser apresentados
devidamente consularizados ou registrados em cartdrio de titulos e documentos.

12. As certidGes extraidas pela Internet somente terdo validade se confirmada sua autenticidade.
13. Em relagdo a licitante que possua matriz e filial(ais), deverdo ser observadas as seguintes regras:
13.1 Se a licitante for a matriz, todos os documentos devem estar em nome da matriz.

13.2 Se a licitante for filial, todos os documentos devem estar em nome da filial, exceto aqueles que a legislacdo permita
ou exija a emissdao apenas em nome da matriz.

13.3 A comprovacdo de aptiddo para o desempenho de atividade pertinente e compativel em caracteristicas,
guantidades e prazos com o objeto da licitagdo podera ser feita em nome da matriz ou da filial.

SECAO Il - DA SUBSTITUICAO DE DOCUMENTOS DE HABILITAGAO POR EXTRATO DE REGISTRO CADASTRAL

14. A licitante inscrita em um dos sistemas de cadastro SICAF ou SIMPAS/SAEB-BA, podera ter sua habilitagdo, parcial ou
integralmente, suprida pelo referido cadastro.
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14.1. Para que haja a dispensa das documentagdes exigidas nesta PARTE IV, a respectiva informacdo, apta a habilitar a
licitante, devera constar expressamente no registro/certificado, e dentro do prazo de validade. Caso contrario, devera
haver a devida apresentacgdo pela licitante dentro do envelope de Habilitagdo, sob pena de inabilitagdo.

14.1.1. Incluem-se no regramento do item 14.1 as informacgdes relativas ao quadro societério da licitante (nome
completo ou razio social de cada sdcio; CPF/CNPJ; e quota-parte societéria) no que se refere a habilitacdo juridica.

14.1.2. Caso exista algum documento/informacdo vencido(a) ou que ndo conste dos referidos cadastros, porém
exigidos nesta CONCORRENCIA, a licitante deverad complementar o envelope de habilitacdo, sob pena de inabilitagdo.

14.2. A substituicdo dos documentos, ademais, estara condicionada a verificacdo da regularidade do registro/certificado
apresentado, mediante verificagdo em sistema, com consequente emissdo do extrato do fornecedor pelo érgao licitante.
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PARTE V — DO PROCEDIMENTO LICITATORIO

SECAO | - DA IMPUGNAGAO DO ATO CONVOCATORIO E SOLICITAGAO DE ESCLARECIMENTOS

1. Qualquer cidaddo poderd impugnar o ato convocatdério, ou solicitar esclarecimentos acerca dos seus termos e condices,
no prazo de até 5 (cinco) dias uteis anteriores a data fixada para abertura da sessdo publica. Por sua vez, decaira do direito
de impugnar as falhas ou irregularidades do edital, perante a Administracgdo, a licitante que nao o fizer até o segundo dia
util que anteceder a data prevista no edital para inicio da abertura dos envelopes das propostas.

1.1. A peticdo deverd ser dirigida a Comissdo Permanente de Licitagdo (CPL) responsavel pela condugdo do certame,
podendo ser encaminhada na forma eletronica, através do e-mail: licitacao@mpba.mp.br, até as 23:59h do ultimo dia
do prazo, ou protocolada na Sede do Parquet situada a 52 Avenida, n2 750, 12 andar, sala n? 104, Centro Administrativo
da Bahia Salvador — BA, CEP: 41.745-004, até as 19 (dezenove) horas do ultimo dia do prazo (observado o horério de
funcionamento do protocolo do MPBA).

1.1.1. Independentemente da forma, o interessado devera enviar o arquivo da peti¢cdo por e-mail, em formato
editavel (ex.: Microsoft Word, LibreOffice etc.) ou em PDF ndo bloqueado para cdpia, a fim de possibilitar a CPL inserir
os dados na resposta que sera elaborada pela CPL.

1.1.2. O requerimento deve ser datado e assinado pelo postulante (pessoa fisica) ou pelo seu representante legal
(pessoa juridica), e conter, obrigatoriamente, os seguintes requisitos:

1.1.2.1. Para postulante pessoa fisica (cidaddo) — primeiro prazo previsto na cldusula 1, acima:

a)
b)

<)

Qualificagdo do postulante, com indicacdo de nome completo, nimero de cadastro junto ao CPF/RFB e
domicilio;

Indicacdo de cldusulas e/ou itens editalicios impugnados e exposi¢do de fatos e fundamentos, na hipdtese
de impugnacao;

Indicacdo de cldusulas e/ou itens editalicios sobre os quais se refira o esclarecimento, para tal hipdtese;

1.1.2.2. Para postulante pessoa juridica — segundo prazo previsto na clausula 1, acima:

a)
b)
c)
d)

e)

Qualificagdo do postulante, com indicag¢do de razdo social, nimero de cadastro junto ao CNPJ/RFB e sede
(matriz ou filial);

Nome completo e nimero de cadastro junto ao CPF/RFB do representante legal;

Instrumento de mandato ou ato constitutivo, que comprove a competéncia do representante legal;
Indicacdo de clausulas e/ou itens editalicios impugnados e exposi¢do de fatos e fundamentos, na hipdtese
de impugnacao;

Indicacdo de cldusulas e/ou itens editalicios sobre os quais se refira o esclarecimento, para tal hipotese;

2. Nao serdo conhecidos os esclarecimentos e as impugnacgdes:

2.1. Apresentados fora do prazo legal;

2.2. Subscritos por representante ndo habilitado(a) legalmente para responder por proponente pessoa juridica, através
de procuragao ou ato constitutivo autorizador; (sugestao: revisar, diante do item acima)

2.3. Apdcrifos.

3. As respostas as impugnacdes e aos esclarecimentos serdo disponibilizadas no Portal Eletronico deste Ministério Publico
do Estado da Bahia, na pagina relativa a esta licitacdo, indicada no item 7.2 do predmbulo deste edital.
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4. Qualquer modificagdo no edital serd divulgada pelo(s) mesmo(s) instrumento(s) de publicagdo original(ais), com
consequente reabertura do prazo inicialmente estabelecido, exceto quando a alteragdo ndo afetar a formulagdo das
propostas.

SEGAO Il — DA ABERTURA DA SESSAO E DO CREDENCIAMENTO

5. A sessdo publica da Concorréncia tera inicio no horario, data e local fixado neste Edital, oportunidade em que o(a)
representante legal de cada licitante deverd realizar seu credenciamento, mediante apresenta¢do da documentagdo
indicada na PARTE Il — Sec¢ao | deste instrumento.

5.1. Cada licitante podera credenciar apenas um(a) representante e cada representante somente podera representar
uma unica licitante.

6. A ndo apresentag¢do ou incorre¢do dos documentos de credenciamento referidos nos itens anteriores nao excluira a
empresa interessada de participar da licitagdo, mas impedira o representante de se manifestar e responder pela empresa
a qual estd vinculado durante a sessdo publica.

7. Finalizados os credenciamentos, as licitantes deverdo apresentar todas as declaragGes exigidas na PARTE Il — Segdo Il
deste instrumento.

7.1. Na eventual auséncia de apresentagdo de alguma das declaragdes, podera o(a) representante presente e
devidamente credenciado(a) subscrever o(s) documento(s) pendente(s) em sessdo publica, antes da entrega dos
envelopes, conforme modelos disponibilizados no ANEXO Il deste edital.

“un
a

7.2. A auséncia de apresentacdo das declaragGes previstas nas alineas e “b” do item 2 da PARTE Il impossibilitara a

participacdo da respectiva licitante no certame.

7.3 Na hipdtese de auséncia de apresentacdo da declara¢do de enquadramento (alinea “c” do item 2 da PARTE 1), a
licitante podera participar do certame, entretanto o fara nas mesmas condi¢Oes previstas para as empresas sem direito
a tratamento diferenciado.

7.4 A auséncia de apresentacdo de declaragao de autenticidade (alinea “d” do item 2 da PARTE Il) implicard na
consequéncia prevista no item 11.4 da PARTE | do edital.

7.5. Para as licitantes ausentes em sessao publica, as declaragdes deverdo obrigatoriamente estar contidas no envelope
de Proposta de Precos, sob pena de serem desclassificadas do certame.

7.5.1 Neste caso, a verificagcdo da apresentacdo regular das declaragGes ocorrera em conjunto com o julgamento da
proposta de pregos.

SECAO Il - DA ENTREGA DOS ENVELOPES

8. Recebidas e validadas as declaragses, as licitantes aptas a participarem da disputa deverdo entregar a CPL os seguintes
documentos:

a) ENVELOPE DE PROPOSTA DE PRECOS, contendo todos os documentos exigidos na PARTE Il deste Edital;

b) ENVELOPE DE HABILITACAO, englobando todos os documentos exigidos na PARTE IV deste Edital;

9. Finalizado o recebimento de envelopes de empresas credenciadas, sera divulgada pela CPL a relagdo das licitantes
ausentes que encaminharam envelopes tempestivamente.

10. Sempre que houver interrupgao da sessdo, sera consignado em ata o dia e hora em que a sessdo tera continuidade.
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SECAO IV — DO JULGAMENTO E DA CLASSIFICAGAO DAS PROPOSTAS

11. Finalizados os credenciamentos e decidida a regularidade das declaragGes apresentadas, nos termos da PARTE Il do
edital, a Comissdo dara continuidade ao certame com a abertura dos envelopes de propostas de precos.

12. Para fim de julgamento das propostas ofertadas pelas licitantes que tenham apresentado todas as declaracGes regulares,
a Comissdo avaliara a compatibilidade entre as propostas e as regras exigidas neste edital, especialmente a Parte IIl.

13. Serdo desclassificadas as propostas que:
a) Ndo atendam as exigéncias deste Instrumento Convocatdrio e seus anexos;
b) Ofertem pregos inferiores aos valores minimos estimados para a licitagdo;
c) Ofertem servigos incompativeis com as especificagdes técnicas minimas exigidas em edital.

14. N3o importa em desclassificacdo a existéncia de erros formais ou materiais irrelevantes na proposta de pregos, os quais
serdo objeto de saneamento, mediante ato motivado da CPL.

14.1. Entende-se como vicio formal, exemplificativamente, aqueles relativos a ano, nimero ou modalidade do certame,
validade e data. Vicios materiais, por sua vez, serdo aqueles que ndo impliquem em alteragdo substancial do documento,
observados os termos do art. 139 do Cédigo Civil brasileiro.

15. A desclassificagdo da licitante importa a preclusdo do seu direito de participar das fases subsequentes.

16. Nos termos do §3° do art. 97 da Lei estadual n® 9.433/2005, se todas as propostas forem desclassificadas, poderd a
Administracdo fixar um prazo de 08 (oito) dias Uteis as licitantes para apresentacdo de nova proposta, apds sanadas as
causas que motivaram a desclassificagdo.

17. A ordenacao das licitantes classificadas apds o julgamento de propostas, sera realizada com base no critério de MAIOR
OFERTA, de modo que sera considerada 12 (primeira) classificada do certame a licitante que apresentar o MAIOR VALOR
GLOBAL PARA O LOTE UNICO, considerando-se, para a classificacdo das demais, a ordem decrescente do valor proposto.

18. Em caso de empate, real ou ficto, serd assegurada, como critério de desempate, a preferéncia de contrata¢do para as
microempresas e empresas de pequeno porte (doravante indicadas como ME/EPP) beneficidrias do regime diferenciado e
favorecido.

18.1 Para empate real, observar-se-a:

a) Para empate entre uma ME/EPP e uma empresa ndo beneficiaria do tratamento diferenciado, a ME/EPP sera
considerada a primeira classificada;

b) Para empate entre duas ou mais ME/EPP, ou entre duas ou mais propostas ndo beneficiarias do tratamento
diferenciado, sera realizado sorteio entre elas para que se estabeleca a ordem de classificagdo, conforme
disposto no art. 92 da Lei Estadual n? 9.433/2005;

18.2 Serd considerado empate ficto aquela situagdo em que as propostas apresentadas pelas ME/EPP sejam até 10%
(dez por cento) inferiores a proposta classificada como MAIOR OFERTA, desde que esta ndo seja detentora do
tratamento diferenciado. Nestes casos, observar-se-a o seguinte procedimento:

18.2.1 A CPL verificara as ME/EPP que se enquadram no intervalo acima indicado, classificando-as em ordem
decrescente;
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18.2.2 A ME/EPP mais bem classificada serd convocada para apresentar, no prazo de até 10 (dez) minutos, proposta
de preco SUPERIOR aquela inicialmente classificada como MAIOR OFERTA, situagdo em que passara a ser
considerada como a melhor classificada.

18.2.2.1 Sendo identificadas propostas de ME/EPP com valores idénticos, sera realizado sorteio entre elas para
que se identifique aquela que primeiro podera apresentar melhor oferta.

18.2.3 Caso a ME/EPP convocada para apresentar oferta final desista de fazé-lo ou ndo se manifeste no prazo
estabelecido, a CPL convocara as remanescentes classificadas, na ordem indicada no item 18.2.1, para o exercicio do
mesmo direito.

18.2.3.1 Na hipdtese de todas as ME/EPP em situagdo de empate ficto deixem de ofertar melhor proposta, sera
considerada melhor classificada a empresa ndo detentora do tratamento diferenciado que apresentou a melhor
proposta originariamente.

19. Para as hipdteses em que seja necessaria a realizagdo de sorteio, este ocorrera na prépria sessdo publica de julgamento
e classificacdo de propostas, caso todas as participantes estejam representadas por pessoa devidamente credenciada junto
a CPL. Caso contrario, a sessao sera suspensa e ficara designado dia e horario especifico para continuidade da sessdo, ocasido
em que ocorrerd a realizagdo do ato publico do sorteio.

19.1. A CPL dara publicidade aos interessados, em Diario Oficial (Diario da Justica eletronico), sobre a data de reabertura
da sessdo, de modo a cientificar as licitantes ausentes e/ou n&o representadas.

19.2. Na data e horario marcado, no local indicado no preambulo deste edital, a CPL dara continuidade a sessdo publica.
Sera promovido o sorteio publico e, ato continuo, ordenadas as propostas empatadas, para que sejam adotadas as
providéncias cabiveis a classificagdo, nos termos dos itens anteriores.

20. Concluida a avaliagdo das propostas de pregos e decidida a classificagdo das participantes pela CPL, esta franqueara a
palavra para que as licitantes credenciadas, por meio de seus representantes, se manifestem e registrem os protestos que
entenderem cabiveis, os quais poderao ser apreciados de imediato ou n3o.

20.1 Os registros feitos serdo inseridos em ata pela CPL.

21. O resultado do julgamento das propostas de pregos sera divulgado as licitantes em sessdo publica e, no caso de
verificagdo de licitantes ausentes, mediante publicidade resumida na imprensa Oficial.

21.1. Caso todas as licitantes estejam presentes e renunciem ao direito a recurso contra a decisdo de julgamento de
propostas, a Comissdo procederd a abertura dos envelopes de Habilitacdo das licitantes classificadas com as trés
maiores ofertas.

21.2. Se ndo houver a renlncia expressa a interposi¢cao de recurso por todas as licitantes, ou na hipdtese de haver
licitantes ausentes a sessdo ou ndo credenciadas, os envelopes de Habilitagdo permanecerdo lacrados em poder da
Comissdao, que suspenderad a sessdo, providenciard a intimag¢do das licitantes acerca do resultado do julgamento e
classificacdo de propostas e aguardara o decurso do prazo recursal.

21.2.1 Suspensa a sessdo, a CPL publicard o resultado do julgamento no Diario da Justica Eletrénico do Poder
Judiciario do Estado da Bahia (DJ-e).

21.2.2 O prazo de 05 (cinco) dias Uteis para interposicdo de recurso da decisdo de julgamento das propostas, nos
termos do art. 202 da Lei Estadual n2 9.433/2005, sera computado:

21.2.2.1 A partir da intimacdo realizada ao final da sessdo, registrada em ata, para as licitantes credenciadas e
gue nao tenham renunciado ao direto recursal.
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21.2.2.2 A partir da publicidade realizada em Diario Oficial (Diario da Justica eletr6nico), para as licitantes
ausentes ou ndo credenciadas.

21.3 Havendo solicitagdo, sera franqueada vista do processo aos interessados, mediante acesso ao sistema SEI.

SECAO V - DO JULGAMENTO DE HABILITAGAO DA(S) LICITANTE(S)

22. Finalizado o prazo recursal relativo ao julgamento das propostas, e decididos os eventuais recursos apresentados, a CPL
dard continuidade ao certame em sessdo publica, na data e hordrio designados, para avaliar a compatibilidade entre os
documentos apresentados pelas 03 (trés) licitantes melhor classificadas e as regras exigidas neste edital, especialmente
nesta Se¢do e na PARTE IV.

22.1. A abertura dos envelopes de Habilitagcdo das licitantes classificadas com as trés maiores ofertas podera ocorrer ao
final da fase de julgamento de propostas, durante o mesmo ato publico, caso todas as licitantes participantes do certame
tenham renunciado ao direito recursal.

23. Para fim de avaliagdo, a Comissdo verificara se toda a documentagao exigida na PARTE IV foi integralmente apresentada,
bem como a compatibilidade desta com as regras exigidas no instrumento convocatorio.

23.1. Serdo realizados exame e conferéncia dos documentos de habilitagdo, bem como verificada a autenticidade dos
mesmos, com emissdo, em se tratando de licitante cadastrada, dos extratos do registro SICAF e/ou SIMPAS/SAEB.

24. Visando subsidiar a decisdo da CPL, a documentagdo de habilitagdo poderd ser encaminhada para validagdao por uma ou
mais areas técnicas do MPBA, as quais emitirdao parecer conclusivo que orientard a decisdao da CPL para fins de habilitagdo
ou inabilitagdo de licitante.

25. Para fins de aceitagdo, ademais, poderdo ser promovidas pela Administracdo quaisquer diligéncias julgadas necessarias
a andlise dos documentos de habilitagdo, inclusive no tocante a verificagdo da validade e/ou veracidade de documentos e
informacGes apresentadas.

25.1 Constitui meio legal de prova a verificacdo, pela Administracdo, em registro cadastral (CRC/SAEB ou SICAF) e em
sitios oficiais de érgdos e entidades emissores de certidGes, bem como a consulta a pessoas juridicas de direito publico
ou privado que tenham fornecido atestado(s) de capacidade técnica.

25.1.1 Realizada a diligéncia, esta sera consignada em ata ou em manifestagcdo formal da CPL no processo. Caso reste
comprovada a regularidade, sera considerada suprida a pendéncia.

25.1.2 A prerrogativa da CPL ndo substitui a responsabilidade da licitante, de modo a ndo lhe ser cabivel a alegagdo
de obrigacdo da Administragdo para se furtar ao cumprimento das regras editalicias.

25.2. Caso haja necessidade de realizacdo de diligéncia a cargo da licitante, esta serda comunicada em sessdo publica,
através de intimacgdo ao representante legal credenciado.

25.2.1 Somente sera possivel realizar diligéncia junto as licitantes credenciadas e presentes em sessdo publica, as
quais disponham de representante legal apto(a) a se manifestar em sessdo em nome da licitante, de modo a elidir
duvidas, prestas esclarecimentos e adotar demais providéncias cabiveis, sem prejuizo ao curso da sessdo publica.

25.2.2 Na hipétese de a diligéncia implicar na necessidade de apresentagdo de documentagao complementar, serd
concedido prazo pela CPL para que a licitante faca a devida aposicao.

25.2.2.1 Conforme deliberacdo da CPL comunicada em sessdo, esta determinara a apresentacdo da
documentagdo em nova sessdo publica a ser designada, ou indicard que os documentos poderdo ser enviados a
CPL, seja em meio digital para o e-mail licitacao@mpba.mp.br (preferencialmente em arquivo compactado) ou
em meio fisico.
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25.2.2.2 O prazo concedido podera ser prorrogado, a critério da CPL, mediante solicitag¢do escrita e justificada da
licitante, através de mensagem ao e-mail acima indicado.

26. Nas hipdteses de necessidade de analise técnica e/ou de realizagdo de diligéncias, caso necessario, a sessdo podera ser
suspensa pela CPL, a qual informara, de imediato, data e horario previstos para continuidade do certame.

26.1 Em eventual e excepcional necessidade de prorrogacdo do prazo de suspensdo, a data de continuidade da sessdo
publica sera remarcada, mediante comunicacgdo as licitantes através de publicidade no Diario da Justica eletronico e no
sitio eletrénico do MPBA, na pagina relativa a este certame.

26.2 Caso haja necessidade de solicitagdo de diligéncia a cargo de licitante apds a suspensdo da sessdo, sera concedido
pela CPL prazo para execuc¢do, o que, em regra, devera ocorrer dentro do prazo de suspensao inicial definido em sessao.

26.2.1 A diligéncia sera solicitada através de envio de convocag¢do ao e-mail da licitante consignado em proposta,
credenciamento ou em ata, e a resposta devera ser remetida ao e-mail licitacao@mpba.mp.br, ou entregue em meio
fisico na Coordenacdo de Licitagdes, mediante agendamento prévio, no enderego indicado no predmbulo deste edital.

27. Finalizado o julgamento, serd comunicado o resultado da analise das habilitagGes das licitantes avaliadas, que poderdo
ser habilitadas ou inabilitadas.

27.1. Serdo habilitadas as licitantes paras as quais se tenha constatado o atendimento pleno as exigéncias editalicias.

27.2. Sera inabilitada a licitante quando quaisquer dos documentos estejam em desacordo, ainda que por auséncia ou
omissao, com os requisitos estabelecidos neste instrumento convocatdrio.

27.2.1 Toda e qualquer inabilitagdo sera sempre fundamentada, com exposicdo pormenorizada de motivos em
sessdo publica e resumo consignado em ata.

27.2.2. Em caso de inabilitacdo de licitante(s), a CPL procedera a abertura dos envelopes de habilitacdo de tantas
licitantes classificadas quantos forem as inabilitadas no julgamento.

27.2.2.1. Poderd ocorrer, sucessivamente, a abertura de tantos envelopes subsequentes quantos forem
necessarios a obtencdo de trés habilitadas, ou até que ndo haja mais envelope a ser aberto.

27.2.3. 0 prazo para interposi¢do de recursos sobre as decisGes de habilitacdo sera uno, ao final da analise de todos
os envelopes que se fizerem necessarios.

27.2.4. Nos termos do §3° do art. 97 da Lei estadual n2 9.433/2005, se todas as licitantes classificadas forem
inabilitadas, podera a Administragdo fixar um prazo de 08 (oito) dias Uteis as licitantes inabilitadas para apresentagdo
de nova documentagdo, visando sanear as causas que motivaram a inabilitagdo.

28. Finalizados todos os julgamentos de habilitagdo que se fizerem necessarios, a CPL publicizara em sessao o resultado final
e franqueara a palavra para que as licitantes credenciadas, por meio de seus representantes, se manifestem os protestos
gue entenderem cabiveis, os quais poderao ser apreciados de imediato ou n3o.

28.1 Os registros feitos serdo inseridos em ata pela CPL.

29. Havendo, em sessdo, rentincia ao direito a recurso por todas as licitantes, a CPL emitird parecer final e encaminhara os
autos para deliberagdo da autoridade competente.

30. Se ndo houver a renlincia expressa a interposicdo de recurso por todas as licitantes, ainda que por auséncia em sessdo,
o prazo de 05 (cinco) dias Uteis para interposicdo de recurso da decisdo de habilitacdo/inabilitacdo, nos termos do art. 202
da Lei Estadual n2 9.433/2005, sera computado:
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30.1 A partir da intimac3o realizada ao final da sessdo, para os licitantes credenciados e que ndo tenham renunciado ao

direto recursal.

30.2 A partir da publicidade realizada em Diario Oficial (Didrio da Justiga eletrénico), para as licitantes ausentes ou ndo
credenciadas.

31. Havendo solicitagdo, sera franqueada vista do processo aos interessados, mediante acesso ao sistema SEI.

SECAO VI - DOS RECURSOS

32. Dos atos de julgamento das propostas e dos documentos de habilitagdo cabera recurso, no prazo de 05 (cinco) dias Uteis,
a contar da intimacgdo do ato ou da lavratura da ata.

32.1 Os recursos deverdo ser dirigidos ao Superintendente de Gestdo Administrativa, por intermédio da Comissdo
Permanente de Licitacdo, podendo ser encaminhados na forma eletrénica, através do e-mail: licitacao@mpba.mp.br,
até as 23:59h do ultimo dia do prazo, ou protocolados no Protocolo Geral do Ministério Publico do Estado da Bahia,
localizado no endereco indicado no predmbulo deste edital, até as 19 (dezenove) horas do Ultimo dia do prazo
(observado o horario de funcionamento do protocolo do MPBA).

32.2 Para que sejam conhecidos, ademais, os recursos deverdo ser subscritos por representantes legalmente habilitados
para tanto nos autos do processo, além de atenderem aos requisitos de admissibilidade cabiveis, previstos na Lei
Estadual n? 12.209/2011.

33. Os recursos interpostos quanto a habilitagdo ou inabilitacdo de licitante e ao julgamento das propostas terdo EFEITO
SUSPENSIVO.

34. Sera dada ciéncia aos demais participantes em relagao aos recursos interpostos, através de publicagdo no Diario da
Justica Eletronico do Poder Judiciario do Estado da Bahia (DJ-e), para que, querendo, apresentem contrarrazées no prazo de
até 05 (cinco) dias uteis.

34.1 Sera franqueada vista do processo aos interessados, mediante acesso ao sistema SEI.

35. Recebida(s) a(s) contrarrazdo(des), ou esgotado o prazo para tanto, a CPL podera reconsiderar a sua decisdo, no prazo
de 05 (cinco) dias Uteis, ou, no mesmo prazo, submeter o recurso e respectiva(s) contrarrazdo(6es), devidamente instruidos,
a Superintendéncia de Gestdo Administrativa, que decidird em 05 (cinco) dias Uteis, contados de seu recebimento.

36. Os recursos e as contrarrazGes interpostos serdo disponibilizados em arquivo em “PDF” no site do MPBA, na pagina
relativa a esta licitagao.

37. As decisOes dos recursos serdo disponibilizadas no portal eletrénico acima indicado, e os respectivos resumos publicados
no Didrio da Justiga Eletrénico do Poder Judiciario do Estado da Bahia.

38. Nas hipoteses de reconsideracdo da decisdo pela CPL ou de provimento do recurso pela autoridade superior, serdo
invalidados apenas os atos insuscetiveis de aproveitamento.

39. A autoridade superior, constatando a regularidade dos atos procedimentais, apds a decisao dos recursos que lhe forem
submetidos ou na auséncia de interposi¢do destes, adjudicara o objeto a licitante vencedora, homologando, em seguida, o
procedimento licitatério.

SEGAO VIl - DO INSTRUMENTO CONTRATUAL
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40. Homologada a licitagdo pela Autoridade Competente, o Ministério Publico do Estado da Bahia convocard a licitante
vencedora para assinatura do instrumento de contrato, nos termos do Anexo IV — MINUTA DE CONTRATO, através de seu
representante legal ou outro mandatario com poderes expressos.

40.1 A convocagdo para assinatura do contrato ocorrerd mediante envio de e-mail para o enderego eletrdnico indicado
na proposta de pregos, e o atendimento pela adjudicataria devera ocorrer no prazo de até 10 (dez) dias corridos
contados da convocagao, sob pena de decair seu direito a contratacado.

40.1.1 O prazo consignado podera ser prorrogado, a critério da Administracdo, mediante requerimento
fundamentado da adjudicataria.

40.1.2 A exclusivo critério da Administracao, a assinatura do contrato se dara por meio do Sistema Eletronico de
Informagdes - SEI, por meio fisico ou mediante assinatura digital (com utilizagdo de certificado digital).

40.1.2.1 Para assinatura via SEl, a licitante devera providenciar o cadastramento de seu representante legal ou
procurador junto ao Ministério Publico do Estado da Bahia, conforme orientagbes constantes em
https://portalsei.mpba.mp.br/acesso-externo/.

40.1.2.1.1 A recusa da adjudicataria em obter o credenciamento ou a subscrever eletronicamente a ata de
registro de pregos implicard na decadéncia ao direito de contratagao, sem prejuizo das sangdes previstas na
legislacdo especifica.

40.1.2.2 Para assinatura em meio fisico, a licitante devera assinar o contrato em 02 (duas) vias, de igual teor e
forma, com posterior remessa ao endereco indicado no Preambulo deste Edital. Apds envio, devera a
adjudicatdria enviar o cddigo de rastreio da postagem para o enderego contratos@mpba.mp.br.

40.1.2.3 Para assinatura digital, a licitante devera enviar 01 (uma) via do contrato para o enderego
contratos@mpba.mp.br. Em tal hipdtese, somente serd aceito o documento apds a verificagdo da validade e
autenticidade do certificado digital correspondente.

40.1.3 Na hipdtese de decadéncia do direito a contratacdo, é facultado a Administracdo convocar os licitantes
remanescentes, na ordem de classificagdo, para fazé-lo em igual prazo e nas mesmas condi¢Ges propostas pelo
primeiro classificado, inclusive quanto aos pregos atualizados de conformidade com o ato convocatdrio, ou revogar
a licitagao.

40.1.3.1 A adogdo das providéncias administrativas supra indicadas ocorrerd sem prejuizo do eventual
enquadramento da licitante vencedora originaria na cominacdo prevista no art. 184, VI, da Lei Estadual n?
9.433/2005.

41. As demais disposi¢cdes e condigdes de execug¢do contratual, inclusive aquelas previstas no artigo 79 da Lei Estadual n?
9.433/2005, tais como regime e forma de execucdo, recebimento do objeto, subcontratacgdo, vigéncia, reajustamento e
revisdo de pregos, pagamento, fiscalizagdo, penalidades e rescisdo contratual estdo estabelecidas na Minuta do Contrato.

41.1 Podera ser acrescida, ao contrato a ser assinado, qualquer vantagem apresentada pela licitante vencedora em sua
proposta, desde que seja pertinente e compativel com os termos deste Edital, e que ndo importe em 6nus adicional ao
Ministério Publico do Estado da Bahia.

SEGAO VIIl — DAS SANCOES

42. Constituem ilicitos administrativos as condutas previstas nos artigos 184, 185 e 199 da Lei estadual n? 9.433/2005,
sujeitando-se os infratores as cominagdes legais, especialmente as definidas no art. 186 do diploma estadual, garantida a
prévia e ampla defesa em processo administrativo;
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42.1. Para a aplicagdo das penalidades serdo levados em conta a natureza e a gravidade da falta, os prejuizos dela
advindos para a Administracdo Publica e a reincidéncia na pratica do ato, observando-se os critérios de dosimetria
estabelecidos pelo Decreto estadual n? 13.967/2012;

43. A fraude de qualquer documento apresentado, ou a inverdade das informacgdes nele contidas, implicard a imediata
desclassificagdo do proponente que o tiver apresentado, sem prejuizo das demais sangdes cabiveis.

44. Aquele que, convocado dentro do prazo de validade da sua proposta, ndo celebrar o contrato ou instrumento
equivalente, deixar de entregar ou apresentar documentacgdo falsa exigida para o certame, ensejar o retardamento da
execucdo de seu objeto, ndo mantiver a proposta, falhar ou fraudar na execugdo do contrato, comportar-se de modo
inidoneo ou cometer fraude fiscal, estara sujeito a ser impedido de licitar e contratar com a Administracao e podera ser
descredenciado no SICAF ou no sistema de cadastramento de fornecedores SIMPAS/SAEB-BA, pelo prazo de até 5 (cinco)
anos, sem prejuizo da aplicacdo de multa de 10% (dez por cento) do valor global da licitagdo e das demais cominagdes
legais.

45. DA DECLARACAO DE INIDONEIDADE: Serdo punidos com a pena de declarac3o de inidoneidade para licitar e contratar
com a Administragdo, enquanto perdurarem os motivos determinantes da puni¢cdo ou até que seja promovida a reabilitacdo
perante a autoridade competente para aplicar a punigdo, os que incorram nos ilicitos previstos nos incisos | a V do art. 184,
nos incisos Il, Ill e V do art. 185 e no art. 199 da Lei estadual n2 9.433/05.

46. DA SUSPENSAO TEMPORARIA: Serdo punidos com a pena de suspensdo temporaria do direito de cadastrar e licitar e
impedimento de contratar com a Administragdo os que incorram nos ilicitos previstos nos incisos VI e VIl do art. 184 e nos
incisos I, IV, VI e VIl do art. 185 da Lei estadual n2 9.433/05.

47. DA ADVERTENCIA VERBAL: Sera advertido verbalmente a licitante cuja conduta vise perturbar o bom andamento da
sessdo, podendo o responsavel pela licitagdo determinar a sua retirada do recinto, caso persista na conduta faltosa.

48. DO DESCREDENCIAMENTO DO SISTEMA DE REGISTRO CADASTRAL: A licitante ou contratada serd descredenciada do
Sistema de Registro Cadastral quando, em razdo da ocorréncia das faltas previstas na Lei estadual n® 9.433/05, deixar de
satisfazer as exigéncias relativas a habilitagdo juridica, qualificagdo técnica, qualificagdo econdmico-financeira, ou
regularidade fiscal e trabalhista exigidas para cadastramento.

49. DA MULTA:
49.1 A recusa a assinatura do contrato, pelo adjudicatério, no prazo fixado no instrumento convocatério, ensejara a
aplicagdo da pena de multa de mora no percentual de 10% (dez por cento) incidente sobre o valor global da licitagdo,
sem prejuizo das demais san¢des previstas na Lei estadual n? 9.433/2005;
49.2 A inexecucdo contratual, inclusive por atraso injustificado, sujeitara o contratado a multa de mora, na forma prevista
na minuta de contrato constante do instrumento convocatdrio, que serd graduada de acordo com a gravidade da infragao,

observado o disposto na Lei estadual n2 9.433/2005 e no Decreto estadual n® 13.967/2012;

50. As demais sang¢Oes por inexecuc¢do contratual estdo previstas na Minuta de Contrato.

SECAO IX — DAS DISPOSICOES FINAIS

51. E facultado & Comissdo Permanente de Licitacdo, a autoridade superior e as areas técnicas competentes do Ministério
Plblico do Estado da Bahia - MPBA, em qualquer fase da licitagdo, promover diligéncias com vistas a esclarecer ou a
complementar a instrugdo do processo.

51.1 Fica facultado ao MPBA, através da area técnica competente, realizar diligéncias técnicas necessarias a validacdo
das documentacdes, declaracdes e/ou informacdes ofertadas em quaisquer das fases da licitacdo e/ou contratacdo,
quando for o caso.
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51.2 Ainvalidagdo de quaisquer documentacg&es, declarages e/ou informagdes, pela area técnica, subsidiara a correlata
decisdo da CPL, de modo a implicar na exclusdo da licitante/adjudicatario do procedimento licitatério, de acordo com a
fase em que este se encontrar.

51.3 Os proponentes intimados para prestar quaisquer esclarecimentos ou realizar quaisquer diligéncias adicionais
deverdo fazé-lo no prazo determinado pela CPL, sob pena de desclassificagdo/inabilitagdo.

52. Ao participar da licitacdo, a licitante declara, sob as penalidades da Lei, a inexisténcia de qualquer vinculo de natureza
técnica, comercial, econ6mica, financeira ou trabalhista entre si e os responsaveis pela licitacdo, direta ou indiretamente.

53. A apresentagao de proposta para esta licitagdo implica na aceitacdo integral e irretratavel dos termos deste Edital e seus
anexos.

53.1 Tendo em vista a faculdade da realizagdo de visita técnica, conforme previsto na Parte IV deste edital, ndo serdo
admitidas, como justificativa para se eximir das obrigacbes assumidas em decorréncia desta licitacdo, alegacGes
posteriores de desconhecimento de eventuais condi¢cdes de execugdo contratual e/ou do grau de dificuldade pertinente
a concessao.

54. A homologac¢do do resultado da presente licitagdo ndo vincula uma subsequente contratagdo, podendo o Ministério
Publico do Estado da Bahia revogar o processo licitatorio, no todo ou em parte, por razdes de interesse publico, derivado
de fato superveniente devidamente comprovado, ou anular, por ilegalidade, de oficio ou por provocagdo mediante ato
escrito e fundamentado, publicando todos os atos do processo no Diario da Justica Eletronico do Poder Judiciario do Estado
da Bahia, para conhecimento amplo dos participantes da licitagdo.

55. A fraude de qualquer documento apresentado ou a inverdade das informagdes nele contidas, implicard a imediata
desclassificagdo/inabilitagdo da proponente que o tiver apresentado, ou, caso tenha sido a vencedora, a rescisdo do
contrato, sem prejuizo das demais sangGes cabiveis.

56. As decisOes referentes a este processo licitatdrio serdo comunicadas as proponentes mediante publicagdo em Diario da
Justica Eletronico do Poder Judiciario do Estado da Bahia (DJ-e), comunicado no sitio oficial do MPBA e/ou lavratura de ata
de sessdo, conforme o caso.

56.1 E de inteira responsabilidade da LICITANTE acompanhar as publicagdes de todos os atos, editais e comunicados
referentes a este certame, especialmente aquelas realizadas no Didrio da Justica Eletronico do Tribunal de Justica do
Estado da Bahia e no portal eletrénico do MPBA, sendo mera faculdade da CPL o encaminhamento de informagdes
complementares por e-mail, telefone ou postal.

56.2 A licitante arcara com todo e qualquer 6nus decorrente do ndo acompanhamento das publicacGes referentes ao
certame, sem prejuizo de aplicacdo das san¢des cabiveis nos termos do Edital e da legislacdo que o rege.

57. O objeto da presente licitagdo poderd sofrer acréscimos ou supressdes, conforme previsto no art. 143, §19, da Lei
Estadual n29.433/2005, mediante prévia comunicag¢do formal e expressa por parte do Ministério Publico do Estado da Bahia,
e desde que verificada a existéncia de dotagdao orgamentdria e financeira para os acréscimos que se fizerem necessarios,
respeitados os limites legais.

58. Os casos omissos que, porventura, forem detectados neste Edital, serdo resolvidos pela Comissdo Permanente de
Licitagdo-CPL do Ministério Publico do Estado da Bahia, com base na legislagdo em vigor.

59. Fica designado o foro da Cidade de Salvador, Capital do Estado da Bahia — Brasil, para julgamento de quaisquer questdes

judiciais resultantes deste Edital, renunciando as partes a qualquer outro, por mais privilegiado que seja.

Frederico Welington Silveira Soares
Superintendente de Gestdo Administrativa

Coordenagdo de Licitagdes do Ministério Publico do Estado da Bahia - E-mail: licitacao@mpba.mp.br

Pégina 27 de 85


mailto:licitacao@mpba.mp.br

MINISTERIO PUBLICO
DO ESTADO DA BAHIA

ANEXO | — MODELO DE PROPOSTA

CONCORRRENCIA N2 01/2022 - MINISTERIO PUBLICO DO ESTADO DA BAHIA

DADOS DO FORNECEDOR:
RAZAO SOCIAL:
NOME FANTASIA: CNPJ:
ENDERECO:
MUNICIiPIO: UF: CEP:
REPRESENTANTE LEGAL: CPF:
INSCRIC.T\O MUNICIPAL: INSCRICAO ESTADUAL:
TELEFONE COMERCIAL: ( ) E-MAIL:
VALOR
» VALOR TOTAL
~ UNIDADE DE UNITARIO
ITEM DESCRICAO MEDIDA QUANTIDADE MENSAL A:\JRL;I)-\L
(R$)
Concessdo onerosa de uso de bem publico imdvel, nas
dependéncias da sede CAB do Ministério Publico do
1 Estado da I?a.hla, coma fln.alldade e§peC|f|ca de.lnstallar e Aluguel 12 meses RS XXXXXX RS XXXXXX
explorar atividade comercial, exclusivamente alimenticia, Mensal
relativa a servigo de restaurante, com metragem total de
132m? de area construida
Concessdo onerosa de uso de bem publico imével, nas
dependéncias da sede CAB do Ministério Publico do
) Estado da I?aa‘hla, coma fm.alldade e§peC|flca de'lnstalfant e Aluguel 12 meses RS XXXXXX RS XXXXXX
explorar atividade comercial, exclusivamente alimenticia, Mensal
relativa a servigo de lanchonete, com metragem total de
16m? de drea construida
VALOR GLOBAL ANUAL DO LOTE UNICO (R$) RS XXXXXX

DATA: XX/XX/XXXX

Razdo social - CNPJ
Representante legal - CPF

OBSERVACOES PARA PRECIFICACAO

- Validade da proposta: minima de 90 (noventa) dias, a contar da data de abertura da sessdo publica.

- A proposta de preco devera considerar a inclusao de todos os custos relacionados com a completa e perfeita execugdo do objeto da
licitagdo, sem que caiba, em qualquer caso, qualquer tipo de pleito ao MP-BA com a alegagao de que alguma parcela do custo foi
omitida.

- E facultada aos licitantes a realizacdo de visita técnica, mediante agendamento prévio.

- Este é apenas um modelo de documento, apresentado com a finalidade de demostrar as informag¢6es minimas que deverao constar
na proposta comercial do fornecedor, sob pena de desclassificagdo. O fornecedor, portanto, podera utilizar o formato que melhor
lhe convier, desde que todas as informagdes solicitadas estejam claramente disponiveis.
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ANEXO Il - MODELOS DE DECLARAGOES

- MODELO | -

PROCURACAO

A Empresa , inscrita no CNPJ/MF sob o n? , com enderego

comercial a , neste ato representada por

(qualificagdo completa do diretor ou sécio ou administrador), cargo , CPF , pelo

presente instrumento de mandato, nomeia e constitui seu (sua) Procurador(a) o(a)

Sr.(a) , CPF , estado civil nacionalidade
, profissdao residente a , como meu mandatario, a quem confiro

amplos poderes para, junto ao Ministério Publico do Estado da Bahia, praticar todos os atos relativos ao procedimento licitatério na
modalidade de Concorréncia n? 01/2022, conferindo-lhe, ainda, poderes especiais para: firmar declara¢Bes, apresentar proposta de
pregos, interpor recursos e desistir deles, contra-arrazoar, assinar contratos, negociar precos e demais condi¢des, confessar, firmar
compromissos ou acordos, receber e dar quitagdo e praticar todos os demais atos pertinentes ao certame.

Salvador de de 20__.

RAZAO SOCIAL DA LICITANTE - CNPJ
NOME DO REPRESENTANTE LEGAL - CPF

- MODELO Il -

DECLARAGAO REFERENTE A RESOLUGAO N.2 37/2009 DO CNMP

A Empresa , inscrita no CNPJ/MF sob o ne , por intermédio de seu
representante legal o(a) Sr(a). , CPF n® , doravante denominada
LICITANTE, interessada na participacdo na Concorréncia n2 01/2022 do Ministério Publico do Estado da Bahia, DECLARA que, em
atendimento ao artigo 32 da Resolu¢io n2 37/2009 do CNMP, ndo possui sdcios, gerentes ou diretores que sejam cénjuge, companheiro
ou parente em linha reta, colateral ou por afinidade, até o terceiro grau, inclusive, de membros ou de servidores ocupantes de cargo de
diregdo, chefia ou assessoramento no ambito do Ministério Publico do Estado da Bahia.

, de de 20 .

RAZAO SOCIAL DA LICITANTE - CNPJ
NOME DO REPRESENTANTE LEGAL — CPF
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- MODELO Il -

DECLARACAO DE ELABORAGAO INDEPENDENTE DE PROPOSTA E
DE INEXISTENCIA DE IMPEDIMENTO A PARTICIPACAO NO CERTAME

Empresa , inscrita no CNPJ/MF sob o n¢ , por intermédio de seu(sua)
representante legal o(a) Sr(a). , CPF n2 , doravante denominada
LICITANTE, para fins de participagdo na Concorréncia n2 01/2022 do Ministério Publico do Estado da Bahia DECLARA, sob as penas da lei,
em especial as do artigo n? 299 do Cddigo Penal Brasileiro, que:

(1) a proposta apresentada para participar da licitagdo acima mencionada foi elaborada de maneira independente por esta Licitante, e o
contelido da proposta ndo foi, no todo ou em parte, direta ou indiretamente, informado, discutido ou recebido de qualquer outro
participante potencial ou de fato da licitagdo acima mencionada, por qualquer meio ou por qualquer pessoa;

(2) aintengdo de apresentar a proposta elaborada para participar da licitagdo acima mencionada nao foi informada, discutida ou recebida
de qualquer outro participante potencial ou de fato da licitagdo acima mencionada, por qualquer meio ou por qualquer pessoa;

(3) ndo tentou, por qualquer meio ou por qualquer pessoa, influir na decisdo de qualquer outro participante potencial ou de fato da
licitagdo acima mencionada quanto a participar ou ndo da referida licitagdo;

(4) o contelido da proposta apresentada para participar da licitagdo acima mencionada ndo serd, no todo ou em parte, direta ou
indiretamente, comunicado ou discutido com qualquer outro participante potencial ou de fato da licitagdo acima mencionada antes da
adjudica¢do do objeto da referida licitagao;

(5) o contelido da proposta apresentada para participar da licitagdo acima mencionada ndo foi, no todo ou em parte, direta ou
indiretamente, informado, discutido ou recebido de qualquer integrante do Ministério Publico do Estado da Bahia antes da abertura
oficial das propostas; e

(6) esta plenamente ciente do teor e da extensdo desta declaragdo e que detém plenos poderes e informag&es para firma-la.

DECLARO, ainda, para os efeitos art. 299 do Cddigo Penal Brasileiro, ndo estar sujeito as hipoteses de impedimento de participagdo
elencadas na Secgdo XIV do instrumento convocatério, bem assim nos arts. 18 e 125 da Lei estadual n2 9.433/2005, quais sejam:

Art. 18 - N3o podera participar, direta ou indiretamente, da licitagdo, da execugdo de obras ou servigos e do fornecimento de bens a eles
necessdrios: | - o autor do projeto, basico ou executivo, pessoa fisica ou juridica; Il - a empresa responsavel, isoladamente ou em
consércio, pela elaboragdo do projeto bdsico ou executivo ou da qual o autor do projeto seja dirigente, gerente, acionista ou detentor de
mais de 5% (cinco por cento) do capital com direito a voto ou controlador, responsavel técnico, subordinado ou subcontratado; Il -
servidor ou dirigente do 6rgao ou entidade contratante ou responsavel pela licitagdo; IV - demais agentes publicos, assim definidos no
art. 207 desta Lei, impedidos de contratar com a Administragdo Publica por vedagdo constitucional ou legal.

§ 19- E permitida a participacdo do autor do projeto ou da empresa, a que se refere o inciso Il deste artigo, na licitagdo ou na execugdo
da obra ou servigo, como consultor ou técnico, nas fungdes de fiscalizagdo, supervisdo ou gerenciamento, exclusivamente a servi¢o da
Administracdo interessada.

§ 22- O disposto neste artigo nao impede a licitagdo ou contratagdo de obra ou servigo que inclua, como encargo do contratado ou pelo
preco previamente fixado pela Administracdo, a elaboragdo do projeto executivo.

§ 32- Considera-se participagdo indireta, para os fins do disposto neste artigo, a existéncia de qualquer vinculo de natureza técnica,
comercial, econémica, financeira, trabalhista ou de parentesco até o 32 grau entre o autor do projeto, pessoa fisica ou juridica, e o licitante
ou responsavel pelos servigos, fornecimentos e obras, incluindo-se o fornecimento de bens e servigos a estes necessarios.

§ 42 - Aplica-se o disposto no paragrafo anterior aos membros da comissao de licitagdo.

Art. 125 - E vedado ao agente politico e ao servidor publico de qualquer categoria, natureza ou condicdo, celebrar contratos com a
Administracdo direta ou indireta, por si ou como representante de terceiro, sob pena de nulidade, ressalvadas as exce¢des legais.
Paragrafo Unico - Nao se inclui na vedagao deste artigo a prestagao de servigos em carater eventual, de consultoria técnica, treinamento
e aperfeigoamento, bem como a participagdo em comissdes examinadoras de concursos, no ambito da Administracdo Publica.

§ de de 20

RAZAO SOCIAL DA LICITANTE - CNPJ
NOME DO REPRESENTANTE LEGAL — CPF

Coordenagdo de Licitagdes do Ministério Publico do Estado da Bahia - E-mail: licitacao@mpba.mp.br

Pégina 30 de 85


mailto:licitacao@mpba.mp.br

MINISTERIO PUBLICO
DO ESTADO DA BAHIA

- MODELO IV -

DECLARAGCAO DE ENQUADRAMENTO DE ME E EPP

Empresa , inscrita no CNPJ/MF sob o n¢ , por intermédio de seu(sua)
representante legal o(a) Sr(a). , CPF n2 , doravante denominada
LICITANTE, para fins de participagdo na Concorréncia n2 01/2022 do Ministério Publico do Estado da Bahia DECLARA, sob as penas da lei,
para os efeitos do Tratamento Diferenciado e Favorecido da Lei Complementar n2 123/2006, que:

() estd enquadrada, na data designada para inicio da sessdo publica, na condigdo de MICROEMPRESA e que ndo estd incursa nas
vedagBes a que se reporta o § 42 do art. 32 da Lei Complementar n2 123/06.

ou

() estd enquadrada, na data designada para inicio da sessdo publica, na condicdo de EMPRESA DE PEQUENO PORTE e que ndo esta
incursa nas vedagdes a que se reporta o § 42 do art. 32 da Lei Complementar n2 123/06.

Ademais, para efeitos do §12 do art. 43 da Lei Complementar n2 123/2006, DECLARA:
() NAO POSSUIR restricio na comprovacdo da regularidade fiscal e trabalhista.

ou

( ) POSSUIR restrigdo na comprovacgdo da regularidade fiscal e trabalhista, em relagdo a qual se compromete a realizar, no prazo
consignado pela Administragdo, a necessaria regularizacdo da documentagao, para pagamento ou parcelamento do débito e para emissdo
de eventuais certidGes negativas ou positivas com efeito de certiddo negativa, sob pena de decair do direito a contratagao.

, de de 20

RAZAO SOCIAL DA LICITANTE - CNPJ
NOME DO REPRESENTANTE LEGAL — CPF

- MODELO V -

DECLARAGAO DE PROTECAO AO MENOR

Empresa , inscrita no CNPJ/MF sob o n? , por intermédio de seu(sua)
representante legal o(a) Sr(a). , CPF n@ , doravante denominada
LICITANTE, para fins de participagdo na Concorréncia n2 01/2022 do Ministério Publico do Estado da Bahia, DECLARA, sob as penas da
Lei, em atendimento ao art. 98, V da Lei Estadual n2 9433/2005, que ndo emprega menores de 18 (dezoito) anos na realizagdo de trabalho
noturno, perigoso ou insalubre e de qualquer trabalho a menores de 16 (dezesseis) anos, salvo, na condi¢do de aprendizes, a partir de 14
(quatorze) anos.

, de de 20

RAZAO SOCIAL DA LICITANTE - CNPJ
NOME DO REPRESENTANTE LEGAL — CPF
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- MODELO VI -

ATESTADO DE CAPACIDADE TECNICA

Empresa (ATESTANTE) , inscrita no CNPJ/MF sob o n® , por intermédio de
seu(sua) representante legal o(a) Sr(a). , CPF n2 , ATESTA, para fins
licitatorios, que a empresa (LICITANTE) , CNPJ , com endereco na , executou
, atendendo integralmente as especificagdes contratadas abaixo indicadas, inexistindo, até a presente data, registros
negativos que comprometam a prestacdo
de
, de de 20

RAZAO SOCIAL DA DECLARANTE - CNPJ
NOME DO REPRESENTANTE LEGAL - CPF

Observacdo: a ATESTANTE devera ser pessoa juridica que tenha contratado preteritamente os servigos da LICITANTE, do modo que se
tratam de pessoas juridicas diferentes (atestante e licitante).

- MODELO VII -

DECLARAGAO DE CIENCIA DOS REQUISITOS TECNICOS

Empresa , inscrita no CNPJ/MF sob o n¢ , por intermédio de seu(sua) representante legal
o(a) Sr(a). , CPF n? , doravante denominada LICITANTE, para fins de participagdo na
Concorréncia n? 01/2022 do Ministério Publico do Estado da Bahia, DECLARA, para os fins do disposto no inciso IV do art. 101 da Lei estadual no
9.433/2005, ter ciéncia de todas as informacdes e das condi¢des gerais dos bens imdveis situados em na sede CAB do Ministério Piblico em Salvador
— Bahia, das regras e condigdes de execugdo contratual e do grau de dificuldade dos servigos a serem executados, assumindo total responsabilidade
sobre as obrigagdes contratuais, ndo podendo alegar, posteriormente, desconhecimento ou impedimentos relacionados ao local e ao objeto da
presente licitagdo, para a perfeita execugdo do contrato.

DECLARA, ademais, que me foi oportunizada a faculdade de realizar visita/vistoria técnica, nos termos e condiges previstos em edital.

Salvador, de de20_

RAZAO SOCIAL DA LICITANTE - CNPJ
NOME DO REPRESENTANTE LEGAL — CPF
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- MODELO VIl -

DECLARACAO DE AUTENTICIDADE

A Empresa , inscrita no CNPJ , por intermédio de seu(sua) representante
legal o(a) Sr(a). , CPF , interessada na participagdo na
Concorréncia n201/2022, DECLARA, sob as penas da lei penal e, sem prejuizo das san¢des administrativas e civeis, que as cépias
digitais e/ou digitalizadas de todos os documentos enviados em sistema, referentes ao procedimento licitatorio Concorréncia n?
1/ , Sdo auténticas e condizem com os documentos originais.

Salvador, de de20__ .

NOME/RAZAO SOCIAL CPF/ CNPJ
REPRESENTANTE LEGAL
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ANEXO Il - TERMO DE REFERENCIA E APENSOS

1. OBJETO

1.1 DEFINICAO DO OBJETO

Concessdo onerosa de uso de bem publico imével, nas dependéncias da sede CAB do Ministério
Publico do Estado da Bahia, com a finalidade especifica de instalar e explorar atividade comercial,
exclusivamente alimenticia, relativa a servigos de lanchonete e restaurante (venda de lanches e
refeicGes).

1.2 LOCAL DA PRESTAGAO DOS
SERVICOS

Duas dreas localizadas no térreo do edificio-sede do MPBA, situada a Quinta Avenida, n2 750,
Centro Administrativo da Bahia-CAB, na cidade de Salvador — BA, sendo:

a) LANCHONETE: 16 m? de drea construida;

b) RESTAURANTE: 132 m? de &rea construida.

1.3 FUNDAMENTAGCAO LEGAL

Artigo 45 da Lei Estadual n2 9.433/2005

1.4 JUSTIFICATIVA DA
NECESSIDADE DA CONTRATACAO

A concessdo visa disponibilizar oferta de alimentagdo (almogo e lanches) de qualidade com pregos
acessiveis aos membros, servidores, colaboradores, estagiarios e visitantes do MPBA, evitando
que se desloquem do prédio para tal fim, gerando economia sob varios aspectos e colaborando
para a melhoria da qualidade de vida no trabalho e, consequentemente, uma melhor
produtividade nas atividades Institucionais.

Neste sentido, corrobora com a necessidade o fato de haver uma disponibilidade limitada de
restaurantes e lanchonetes no entorno da sede CAB do MPBA, especialmente se consideradas
somente as opgdes cujo deslocamento do publico-alvo seja possivel sem a utilizagdo de veiculo.

A estimativa de publico circulante no MPBA — Sede CAB é de 120 pessoas por dia a titulo de
Publico Externo e 750 de Publico Interno (Membros, Servidores, estagiarios e colaboradores).

Observagdo: a indicagdo do quantitativo acima nao constitui qualquer compromisso presente ou
futuro por parte do CONCEDENTE, que ndo podera ser responsabilizada por variacées que
possam ocorrer durante a execugdo do contrato de concess&o.

1.5 DEFINICOES

No presente processo, sdo consideradas as seguintes definigdes:
CONCEDENTE OU CONTRATANTE — O Ministério Publico do Estado da Bahia.

CONCESSIONARIA OU CONTRATADA — A empresa proponente, vencedora da licitagdo, que
efetivamente celebre o contrato.

CONCESSAO DE USO DE BEM PUBLICO — O contrato por meio do qual é concedida a utilizagdo
do bem publico 8 CONCESSIONARIA, que se obriga a equipa-lo de forma adequada e as suas
expensas, fazendo funcionar a atividade nas condicGes especificadas neste edital e no
contrato, sendo-lhe assegurado o direito de explora-lo, pelo prazo estipulado, mediante a
prestacdo de servico adequado ao pleno atendimento do usuario.

SERVICO ADEQUADO - E aquele que satisfaz as condigdes de regularidade, continuidade,
eficiéncia, seguranca, atualidade, generalidade e cortesia na prestagdo, e modicidade nos
pregos cobrados aos usuarios.

REMUNERAGAO - valor pago mensalmente pela ocupacio da area, observando o minimo
previsto nos documentos de instrugdo processual.
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2. INFORMAGOES LICITATORIAS

2.1 PARAMETRO(S) DE
JULGAMENTO DA PROPOSTA

MAIOR LANCE OU OFERTA

Serda declarada vencedora do certame aquela licitante que, aceita a proposta e atendidas todas
as condigdes de habilitagdo previstas em edital, ofertar o maior lance relativo a remuneragao
mensal pelo uso de ambos os espagos a serem concedidos.

2.2 ANALISE DOCUMENTAL

UNIDADES ADMINISTRATIVAS RESPONSAVEIS POR ANALISAR PROPOSTA E DOCUMENTOS
TECNICOS:
Coordenagdo de Servigos Gerais da Diretoria Administrativa

2.3 JUSTIFICATIVA:

AGRUPAMENTO DOS ITENS EM
LOTE UNICO

Justifica-se a reunido dos itens em um Unico lote em virtude de ter sido constatado, durante a
pesquisa de mercado, que a contratacdo de um dos itens, isoladamente, nao seria atrativa aos
fornecedores em virtude de limitages técnicas impostas aos espacos disponibilizados, tais como:

1. Adreade cozinha a ser disponibilizada é restrita, de apenas 22mts?, impossibilitando a
implantagdo de uma cozinha industrial, ndo sendo permitido, ainda, a utilizagdo de gas
de cozinha (por limitagBes relativas a seguranca da edificagdo) o que reduza
possibilidade de manipulagado de alimentos, fazendo com que no modelo de negdcio as
refeicdes venham “prontas ou semi-prontas”, tornando-o menos atrativo. Deste modo,
a lanchonete funcionaria como um atrativo econdémico-financeiro a possiveis
concessionarios;

2. Aarea destinada a lanchonete ndo viabiliza a utilizagdo de equipamentos de exaustao,
ou similares, de modo que os mesmos estardo disponibilizados pela cozinha do
restaurante. Deste modo, para o pleno funcionamento da lanchonete, esta necessitaria
de um espago adicional (a cozinha do restaurante) para preparagdo de alguns
alimentos. Deste modo, caso a licitagdo fosse por itens, seria necessario impor a um
dos concessionarios (em uso do restaurante) o compartilhamento do espago da cozinha
do mesmo pelo concessiondrio da lanchonete.

2.4 DOCUMENTAGAO A SER
SOLICITADA EM CONJUNTO COM
A PROPOSTA DE PRECO

NAO HA DOCUMENTAGAO A SER SOLICITADA

2.5 SOLICITACAO DE
DEMONSTRACAO DE
COMPATIBILIDADE (AMOSTRA)

NAO SERA EXIGIDA DAS LICITANTES

2.6 DOCUMENTAGAO DE
HABILITACAO -

QUALIFICACAO TECNICA

A) REGISTRO OU INSCRICAO DA EMPRESA LICITANTE EM ENTIDADE PROFISSIONAL
COMPETENTE

> NOME DO DOCUMENTO: Certidio de Registro expedida pelo Conselho Regional de
Nutrigcdo

o ORGAO/ENTIDADE EMISSOR(A): Conselho Regional de Nutrigdo relativo a sede da
licitante

o  ITEM/LOTE LICITADO CORRESPONDENTE: Lote Unico

o COMPROVAGAO EXIGIDA: Inscrigio da empresa licitante no Conselho competente,
em razdo da obrigagdo de ser empresa cuja finalidade seja ligada a nutrigdo e
alimentagao.

o NORMA APLICAVEL (SE HOUVER): Art. 18 do Decreto 84.444, de 30 de janeiro de
1980, que regulamenta o paragrafo unico do art. 15 da Lei 6.583, de 20 de outubro
de 1978.
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B) PROVA DE ATENDIMENTO DE REQUISITOS PREVISTOS EM LEI ESPECIAL
> NOME DO DOCUMENTO: Alvaré de satide/licenca sanitéria dentro da respectiva validade
o  ORGAO/ENTIDADE EMISSOR(A): Vigilancia Sanitaria do Municipio de Salvador
o  ITEM/LOTE LICITADO CORRESPONDENTE: lote Unico
o COMPROVACAO EXIGIDA: comprovacdo de que a empresa possui a necessaria
autorizagdo da VISA para realizar as atividades comerciais relativas ao objeto da

presente licitagdo

o NORMA APLICAVEL: Art. 35 e correlatos da Lei Municipal n® 9.525/2020, bem assim
demais normas municipais, estaduais e federais aplicaveis

C) ATESTADO(S) DE CAPACIDADE TECNICO-OPERACIONAL: Comprovacio de aptiddo da empresa
licitante para o desempenho de atividade pertinente e compativel com o objeto da licitagdo.

> DADOS MINIMOS EXIGIDOS: Indicacdo dos servigos executados

> CRITERIOS DE ACEITACAO DOS DADOS SOLICITADOS: Comprovacdo de experiéncia
pretérita em atividade comercial no ramo alimenticio, relativa a servigos prestados sob
a forma de restaurante.

D) DECLARAGAO DE CIENCIA DOS REQUISITOS TECNICOS

Devera ser apresentada declaragdo de ciéncia dos requisitos técnicos para o cumprimento das
obrigag¢des objeto da licitacdo.

Ficara franqueada as licitantes a faculdade de visitar/vistoriar o local onde serd
entregue/executado o objeto. Para tanto, a visita/vistoria deverd ser agendada, nos seguintes
termos:

» Local da vistoria/visita: sede do Ministério Publico do Estado da Bahia, sito a Quinta
Avenida, n? 750, Centro Administrativo da Bahia-CAB, CEP. 41.745-004, Salvador-BA

» Unidade responsavel por acompanhar: Coordenacio de Servicos Gerais da Diretoria
Administrativa e/ou Diretoria de Engenharia e Arquitetura

» Telefone e e-mail para contato e/ou agendamento: (71)3103-0150/0151 e e-mail: LD-
servicos.gerais@mpba.mp.br

> Data-limite para realizacdo: 02 (dois) dias Uteis anteriores a data de abertura da sess3o
publica

2.7 DOCUMENTAGAO DE

HABILITAGAO - QUALIFICACAO | CERTIDAO NEGATIVA DE FALENCIA
ECONOMICO-FINANCEIRA

2.8 PRAZO PARA ASSINATURA

DO CONTRATO PRAZO: 10 dias corridos
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3. REGRAS DE CONTRATAGAO / CONCESSAO DOS BENS IMOVEIS

3.1.1 DO ESPAGO DESTINADO A LANCHONETE:

0 espaco fisico da lanchonete mede aproximadamente 16,00 m? de drea construida, conforme
projeto arquitetdnico e memorial descritivo constante no APENSO Il deste TR.

Serdo entregues pelo MPBA, quando da disponibilizagdo do imdvel:

a) balcdes e bancada da pia de granito polido;

b) duas cubas com sifdo e torneira de bica alta ligados aos pontos de alimentagdo de agua
fria e esgoto;

c) porta em MDF revestido de acesso a lanchonete;

d) pintura externa e interna das paredes e pintura epdxi do piso;

e) pontos de tomada, interruptor e infraestrutura de tubulagdo elétrica seca prontas para
passagem da fiacdo;

f)  forro de gesso rebaixado com espaco para fixacdo do logotipo da empresa;

g) tréslumindrias embutidas no forro sem fiagdo.

3.1.2 DO ESPACO DESTINADO AO RESTAURANTE:

3.1 DETALHAMENTO DOS 0 espaco fisico do restaurante mede aproximadamente 132,00 m? de drea construida, sendo
IMOVEIS 110,00 m? reservado para o saldo de refeicdo e 22,00 m? reservado para a cozinha e despensa,
conforme projeto arquitetonico e memorial descritivo constante no APENSO Il deste TR.

Serdo entregues pelo MPBA, quando da disponibilizacdo do imovel:

a) paredes pintadas e pisos revestidos com ceramica e vinilico, conforme o caso;

b) bancada da pia de granito polido;

c) duas cubas com sifdo e torneira de bica alta ligados aos pontos de alimentagdo de dgua
fria e esgoto;

d) ponto para instalagdo de filtro;

e) porta de folha dupla de vidro temperado de acesso ao restaurante com espago para
fixagdo do logotipo da empresa acima, porta de madeira semioca de acesso direto a
cozinha, porta de folha dupla do tipo vai e vem para transigdo do saldo a cozinha;

f)  pintura externa e interna das paredes e ceramica do piso;

g) pontos de tomada, interruptores e infraestrutura de tubulagdo elétrica com fiagdo
inclusa;

h) forro acustico no saldo e forro de gesso rebaixado na cozinha com luminarias
distribuidas, instalagdes de climatizagdo e/ou exaustdo e prote¢do e combate a
incéndio e panico, conforme projeto.

3.1.3 NAO serdo permitidas instalagdes de gas nas dependéncias do CONCEDENTE.

3.2 VIGENCIA DO CONTRATO DE | A vigéncia do contrato de concessdo serd de 12 (doze) meses contados da data de sua publicacdo
CONCESSAO na Imprensa Oficial, podendo ser prorrogado conforme a Lei Estadual n° 9.433/2005.

A CONCESSIONARIA devera apresentar ao CONCEDENTE no prazo de até 30 (trinta) dias apds a
assinatura do contrato de concessdo, comprovante de prestagdo de garantia de 5% (cinco por
cento) sobre o valor anual da concessdo, com validade para todo o periodo de vigéncia do
contrato de concessdo, mediante modalidade prevista na Lei Estadual 9.433/2005.

3.3 GARANTIA CONTRATUAL
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3.4.1 A concessdo dos espacos fisicos sera onerosa, pelo qual a CONCESSIONARIA deverd pagar a
CONCEDENTE, para cada item (espaco) licitado, o valor mensal definido na proposta de pregos
aceita na licitagdo.

3.4.1.1 Ndo estdo incluidas na composi¢do da taxa mensal de ocupagdo as despesas com
agua e energia elétrica, as quais serdo objeto de ressarcimento pela CONCESSIONARIA,
mediante medidores a serem instalados especificamente para este fim.

3.4.1.2. As cobrangas relativas a agua e energia elétrica sé ocorrerdo a partir do primeiro més
de funcionamento do restaurante, que sera quando os medidores individuais estardo
devidamente instalados.

3.4.2 O fato gerador inicial da obrigagdo de pagamento da concessdo, para cada espago, ocorrera
a partir do 30° (trigésimo) dia da data de inicio da respectiva exploragdo comercial.

3.4.2.1 O fato gerador da obrigacdo de pagamento se repetira a cada 30 dias.

3.4.3 O pagamento da concessdo devera ser feito mensalmente, até o quinto dia util do més
subsequente a configuracdo do fato gerador da obriga¢do de pagamento da concessdo, por meio
de depdsito, transferéncia ou PIX bancério na conta Banco do Brasil 001 / Ag 3832-6 / CC 992232-
6, pix.fmmp@mpba.mp.br, indicada no contrato, conforme procedimentos definidos pelo

CONCEDENTE.
3.4 CONDICOES DE 3.4.3.1 Os pagamentos das despesas com agua e energia elétrica cabiveis 8 CONCESSIONARIA
PAGAMENTO DA deverdo ser feitos no prazo de até 05 (cinco) dias Uteis apos a emissdo do correspondente
REMUNERAGAO DEVIDA EM documento de cobranga pelo CONCEDENTE, sob um dentre os possiveis meios acima
RAZAO DA CONCESSAO indicados para o adimplemento da taxa mensal de concessao.

3.4.3.2 Apds o(s) pagamento(s), a CONCESSIONARIA terd 01 (um) dia util para encaminhar
o(s) respectivo(s) comprovante(s) de pagamento a Coordenagdo de Servigos Gerais do
CONCEDENTE.

3.4.4 A atualizagdo monetdria dos pagamentos devidos ao CONCEDENTE, em caso de mora, serd
calculada considerando a data do vencimento da obriga¢do e do seu efetivo pagamento, de
acordo com a variag3o do indice Geral de Precos do Mercado (IGP-M) da Fundacéo Gettdilio Vargas
(FGV) pro rata tempore.

3.4.5 O atraso no pagamento do valor mensal pela ocupagdo do bem imdvel, por prazo superior
a 30 (trinta) dias, além de ensejar a aplicagdo de multas e demais penalidades previstas na Lei
estadual n2 9.433/2005, podera importar na rescisdo do contrato, a critério do CONCEDENTE.

3.4.6 Na hipotese de prorrogacdo da vigéncia do contrato de concessao, o valor do uso do espago
de concessdo sera reajustado conforme legislagdo em vigor, tendo como indice oficial para o
calculo da variagdo de precos o [GPM/FGV.

3.4.6.1 O reajustamento ficara condicionado a renovagdo da concessdo e ao transcurso do
prazo de 12 (doze) meses, contados da data da apresentagdo da proposta;

3.4.6.2 Na hipdtese de reajustamento, adotar-se-a como referencial o acumulado de 12 (doze)
meses, sendo o termo inicial o més de apresentagdo da proposta e termo final o més que
antecede a data de aniversario.

3.5.1 PARA A LANCHONETE: 30 (trinta) dias, contados da data de entrega do espaco e/ou
Autorizagdo de Servigo;

Estima-se que o espago esteja plenamente apto a disponibilizagdo da Cessionaria a época da

3.5 PRAZO MAXIMO PARA . o
assinatura do contrato de concessao.

INiCIO DAS ATIVIDADES

O prazo estabelecido para o inicio dos servigos de lanchonete somente podera ser prorrogado
mediante justificativa fundamentada apresentada pela Concessiondria, desde que aprovada pelo
MPBA.
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3.5.2 PARA O RESTAURANTE: 45 (quarenta e cinco) dias, contados da data de entrega do espago
e/ou Autorizacdo de Servigo.

Estima-se que o espago esteja plenamente apto a disponibilizagdo da Cessionaria a partir do més
de julho de 2022.

O prazo estabelecido para o inicio dos servigos de restaurante somente podera ser prorrogado
mediante justificativa fundamentada apresentada pela CONCESSIONARIA, desde que aprovada
pelo CONCEDENTE.

Apesar do lapso temporal entre o inicio da operagdo do restaurante em relagdo a lanchonete, os
itens apontados no item 2 n3do impediriam temporariamente o funcionamento da lanchonete,
causando alguns contratempos, como exemplo ruido causado por alguns equipamentos, cheiro
em virtude da falta de exaustor, temporariamente aceitdveis por parte do MP/BA.

3.6.1 Os horarios de funcionamento/execugdo relacionados com a concessao serdo:
e  Funcionamento para o Publico:
o  Lanchonete: das 08h00min as 18h00min
O  Restaurante: das 11h30min as 15h00min
e  (Carga e Descarga de Insumos:

o  Antes do inicio das atividades administrativas. Deste modo, o horario-limite para
a conclusdo didria de tal atividade sera as 8h00min.

3.6 HORARIO DE o Tal atividade devera realizada pela entrada frontal do MPBA.
FUNCIONAMENTO DOS
ESPACOS CONCEDIDOS e  Descarte de residuos:

o Nos horarios estabelecidos pela rotina diaria e ordinaria de limpeza realizada na
sede CAB, as 11hs, 15hs e ao final do expediente.

o Tal atividade deverd realizada pela entrada frontal do MPBA, e incumbira
exclusivamente & CONCESSIONARIA.

3.6.2 Os hordrios de funcionamento da lanchonete e do restaurante poderdo sofrer alteragdes de
acordo com necessidade estabelecida pelo CONCEDENTE, desde que previamente informado a
CONCESSIONARIA com antecedéncia de 48 (quarenta e oito) horas.

3.6.3 O CONCEDENTE poderd, a seu critério, utilizar o espaco fisico da lanchonete e do
restaurante para promover eventos de sua organizacdo, desde que haja comunicagdo prévia 15
dias & CONCESSIONARIA.

3.7.1 A execucdo dos servigos de lanchonete e de restaurante deverdo respeitar a legislacdo
vigente do Ministério da Saude (ANVISA), da Vigilancia Sanitaria, do Ministério do Trabalho e do
Conselho Federal/Regional de Nutricionistas, aplicaveis para este Contrato, garantindo assim a
sua plena e adequada execugdo.

3.7.2 A CONCESSIONARIA deverda apresentar ao CONCEDENTE, impreterivelmente até a data de
inicio da execugao dos servigos de alimentagdo, o correspondente Manual de Boas Praticas e de
Procedimentos Operacionais Padronizados, nos termos da Resolu¢do ANVISA n2 216/2004, ou
em norma que eventualmente a substitua.

3.7 REGRAS GERAIS PARA A
EXPLORACAO DOS ESPACOS
E PRESTAGCAO DOS
SERVICOS

3.7.2.1 Esses documentos devem estar acessiveis aos funcionarios envolvidos e disponiveis
a autoridade sanitdria e ao gestor do contrato, quando requerido e serem datados e
assinados pelo(a) Nutricionista responsavel. Deverd ser registrada diariamente a
temperatura dos alimentos servidos, em pelo menos 3 horarios da distribuicdo, em
documento especifico .
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3.7.2.2 Durante a vigéncia da concessdo, incumbird 8 CONCESSIONARIA fazer cumprir as
rotinas previstas nos manuais, além de todas as determinagdes correlatas, conforme
portarias e resolugGes vigentes.

3.7.3 Nao sera admitida a subconcessdo ou subcontratagdo dos servigos a serem executados nos
espacos concedidos.

3.7.4 Nao serd permitida a venda ou exposi¢do de bebidas alcodlicas, cigarros, cigarrilhas e
charutos tanto na lanchonete quanto no restaurante, sob pena de rescisdo contratual.

3.7.5 A CONCESSIONARIA podera realizar o preparo de alimentos dentro dos espagos concedidos,
desde que respeitadas as regras e limites previstos em projeto e memorial descritivo, conforme
APENSO II.

3.7.5.1 Ficard a cargo da CONCESSIONARIA a preparacdo externa, e correspondente
transporte adequado a sede do MPBA, dos lanches e refei¢cGes cujas elaboragdes ndo sejam
possiveis nas instalagdes disponibilizadas, inclusive aqueles itens que dependam da
utilizagdo de gas.

3.7.6 A CONCESSIONARIA n3o podera usar as instalacdes e a infraestrutura da Lanchonete e/ou
do restaurante para produzir alimentos e servigos para outros estabelecimentos que ndo seja a
CONCEDENTE, nem para atividades alheias a presente concessao.

3.7.7 Todos os géneros alimenticios, condimentos e quaisquer outros ingredientes utilizados no
preparo dos alimentos e seus complementos deverdo ser, obrigatoriamente, de excelente
qualidade, padrao superior e estar em perfeitas condigdes de conservagdo, higiene e
apresentagdo, comunicagdo da procedéncia, quando houver, do prazo de validade

3.7.8 A CONCESSIONARIA devera garantir que todos os géneros alimenticios e correlatos sejam
acondicionados em locais apropriados e de forma adequada, respeitando todas as normas
sanitarias vigentes e primando pela qualidade dos produtos e servigos contratados;

3.7.9 Na preparacdo de bebidas, a CONCESSIONARIA deverd utilizar 4gua potavel e filtrada,
mediante controle de potabilidade, empregando a Portaria de Consolidagdo n2 5, de 28 de
setembro de 2017, do Ministério da Salude, ou outra norma que eventualmente a substitua.

3.7.10 A CONCESSIONARIA deverd manter os alimentos expostos em temperaturas adequadas ao
consumo até o término do horario definido para os lanches e identificados por meio de placas,
etiquetas ou similares;

3.7.11 O preparo dos alimentos em todas as suas etapas deve ser procedido por pessoal
comprovadamente especializado, dentro das melhores técnicas culinarias e dos mais rigorosos
padrdes de higiene e seguranga.

3.7.12 E proibida a utilizacdo ou adi¢do de gordura hidrogenada no preparo de quaisquer
alimentos.

3.7.13 A CONCESSIONARIA devera aplicar as legislacdes, Portarias e regulamentos que
estabelecem os Parametros e Critérios para o Controle Higiénico Sanitdrio em Estabelecimentos
de Alimentos e o controle de qualidade de todas as etapas e processos na operacionalizagdo dos
alimentos, incluindo o recebimento, pré-preparo, preparo e distribuigdo.

3.7.14 O preparo das proteinas animais em geral e suas limpezas deverao ser adequados, com
remoc¢do de nervuras e demais aparas (inclusive pele de frango). As proteinas animais para
preparacdes do tipo: panqueca e almdndega deverdo ser moidas ou fracionadas na Area de
Producdo de Alimentos da Unidade. Ndo sendo aceita a processada industrialmente.

3.7.15 Apés o preparo, os alimentos que necessitam de calor para sua conservagao, deverdo ser
mantidos no forno ou geladeira até o momento de ser transportada para a rampa;
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3.7.16 A CONCESSIONARIA devera manter o padrio de qualidade dos lanches e de atendimento
pessoal, desde o primeiro até o ultimo dia de vigéncia do contrato;

3.7.17 No restaurante, deverao ser observados os seguintes regramentos especificos:

a) Os usuarios das refei¢des utilizardo o sistema “self service”, a quilo, sendo que
refrigerantes, sucos, dgua mineral e demais itens que acompanharem a refeicdo e
que nao fagam parte dos produtos basicos do restaurante, serdo cobrados a parte.

b) Os talheres deverdo ser de totalmente em inox, acondicionados em sacos
transparentes e fornecidos dentro de padrdes de higiene rigorosos e acompanhados
de guardanapo de papel.

c) Os pratos para as refeigbes deverdo ser de louga, rasos e os liquidos servidos em
copos descartdveis.

d) aprestagdo dos servigos devera ser controlada individualmente pelo usudrio, através
de comandas magnéticas ou impressas, que tera seu valor apurado para pagamento
na saida do estabelecimento.

e) No hordrio de pico (12h30min as 13h30min) deverdo estar funcionando 02 (dois)
caixas para pagamento, sendo um preferencial para idosos, gestantes, deficientes
fisicos e pagamento de refei¢cdes para viagem.

f) O prego do quilo da refei¢do sera igual ao peso acusado pela balanga, excluindo-se o
peso do vasilhame (prato, quentinha etc.).

g) Aempresa contratada devera dispor de balanga especial para pesar as refei¢Ges.

3.7.18 Todas as preparacdes devem conter placas/ etiquetas de identificagdo na area de
distribuicdo para facilitar a escolha dos comensais.

3.7.19 Os pregos dos produtos que serdao comercializados deverdao equivaler-se aqueles
praticados no mercado.

3.7.20 A CONCESSIONARIA devera aceitar como forma de pagamento dos servicos, dinheiro ou
cartdo magnético de débito ou crédito e/ou cartdo refeicdo de uso dos integrantes da
CONCEDENTE.

3.7.21 A CONCESSIONARIA devera prover-se de suficiente retaguarda de troco para atender
prontamente aos consumidores.

3.7.22 A CONCESSIONARIA devera fornecer notas fiscais ou documentos equivalentes a todos os
consumidores, relativos a todas as vendas realizadas nos estabelecimentos (lanchonete e
restaurante);

3.7.23 A CONCESSIONARIA devera fornecer embalagens de isopor biodegradavel, caso o cliente
ndo deseje fazer a refeicdo na Lanchonete ou restaurante, podendo repassar o 6nus para o
mesmo.

3.7.24 As instalagdes, equipamentos e utensilios devem estar livres de vetores e pragas.
Trimestralmente, deverdo ser realizados procedimentos de desinsetizagdo e desratizagdo nas
areas cedidas, através de empresas especializadas e conforme legislagdo especifica, as expensas
da CONCESSIONARIA.

3.7.25 O CONCEDENTE, a seu critério, podera realizar pesquisa de opinido junto a clientela da
Lanchonete e do restaurante, para avaliar o grau de satisfagdo quanto a qualidade dos servicos e
ao atendimento prestado;

3.7.25.1 Na hipdtese de o resultado da pesquisa de opinido demonstrar um indice de
insatisfacdo igual ou superior a 50% dos usuarios, a CONCESSIONARIA serd comunicada
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acerca do assunto e devera adotar, dentro do prazo fixado pela Administragdo, as
providéncias apontadas pelo CONCEDENTE e todas as outras que se fagam necessarias, de
modo a efetivar a melhoria da qualidade dos servigos e/ou produtos;

3.7.25.2 Caso o resultado de 02 (duas) pesquisas de opinido consecutivas ou 04 (quatro)
alternadas demonstre indice de insatisfagdo em mais de 50% dos usudrios, a CONCEDENTE
avaliara a conveniéncia e a oportunidade de promover a rescisdo contratual, garantidos o
contraditério e a ampla defesa 8 CONCESSIONARIA.

3.8.1 A CONCESSIONARIA devera instalar letreiro com a logomarca da empresa, as suas expensas,
em local indicado em projeto, realizando todo o ajuste nas instalagdes elétricas, caso se faga
necessario, sem o comprometimento das instalagdes da CONCEDENTE.

3.8.1.1 A proposta devera ser submetida a aprovagao prévia pela Diretoria de Engenharia
e Arquitetura do CONCEDENTE.

3.8.2 A CONCESSIONARIA devera revestir a face externa da parede da Lanchonete com material
a sua escolha, de modo a criar um ambiente convidativo e agradavel, devendo ser apresentado
previamente a Diretoria de Engenharia e Arquitetura do MPBA para aprovagdo da proposta;

3.8.3 A CONCESSIONARIA devera afixar na Lanchonete, em local visivel, a tabela de precos de
todos os produtos comercializados, a qual devera ser impressa, tipo cartaz.

3.8.4 A CONCESSIONARIA devera adaptar as instalacdes e/ou providenciar os equipamentos
necessarios para prestagdo dos servigos de alimentagdo objeto deste termo de referéncia.

3.8.4.1 As adaptacGes deverdo ser submetidas a aprovagdo prévia pela Diretoria de
Engenharia e Arquitetura do CONCEDENTE.

3.8.4.2 Ficam proibidas alteragOes fisicas que possam impactar na estrutura da edificagdo
ou em alteracdo da fachada do CONCEDENTE.

3.8.4.3 A CONCESSIONARIA, antes de instalar qualquer equipamento no local concedido
3.8 INFRAESTRUTURA devera verificar as condi¢Oes da rede elétrica, de modo que qualquer dano causado em
fun¢do de ma instalagdo sera de sua inteira responsabilidade.

3.8.4.4 Ao término do contrato, a CONCESSIONARIA poderd retirar todo o equipamento
por ela instalado, sem onerar o CONCEDENTE.

3.8.5 A CONCESSIONARIA poderd realizar as benfeitorias que julgar necessarias nos espagos
concedidos, incluindo remogdo de divisoria, troca de revestimento, alteragdes no forro e nas
instalagdes, mediante autorizagdo prévia do CONCEDENTE.

3.8.5.1 As benfeitorias realizadas serdo incorporadas ao imdvel, sem que assista a
CONCESSIONARIA o direito de retencdo ou indenizagdo sob qualquer titulo.

3.8.6 Ao final da concessdo, devera a CONCESSIONARIA restituir os espacos em perfeitas
condigdes de uso e conservagdo, devendo, para tanto, proceder os ajustes e/ou reparos cabiveis,
inclusive no tocante a pintura.

3.8.7 A CONCESSIONARIA deverd dispor de equipamentos, utensilios, maquinarios, mobiliarios e
demais pecgas necessarias as atividades a serem desenvolvidas, bem como de eletrodomésticos
de cozinha, além de outros que se fizerem necessdrios ao perfeito funcionamento da Lanchonete
e Restaurante e ao pleno cumprimento do objeto da contratagdo;

3.8.7.1 O tipo, o quantitativo e a operacionalizagdo dos equipamentos devem atender a
demanda de refei¢cGes de forma a evitar filas, bem como garantir o efetivo armazenamento
dos alimentos sob as temperaturas indicadas na legislagdo sanitdria cabivel.
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3.8.7.2 A CONCESSIONARIA devera disponibilizar em quantidade suficiente aos usuarios,
de modo a evitar espera na reposigdo, todos os utensilios necessarios ao funcionamento
dos servigos (pratos, talheres, copos, xicaras, galheteiro, guardanapos, paliteiros, palito e
outros).

3.8.7.2.1 A CONCESSIONARIA devera colocar porta guardanapos a disposigdo dos
usuarios, em cada mesa e em recipientes apropriados.

3.8.7.3 Devera haver a substituicdo periddica de pratos, talheres e outros utensilios
utilizados na distribuigdo dos lanches e refei¢des, de acordo com o desgaste aparente, as
normas sanitarias vigentes ou, se necessario, apos vistoria realizada pelo CONCEDENTE;

3.8.7.4 Todos os equipamentos, utensilios, maquinarios, mobiliarios e demais pecas a
serem utilizados na execugdo dos servicos serdo de inteira responsabilidade da
CONCESSIONARIA, que se responsabilizara pelo correto uso dos mesmos, bem como sua
respectiva manutencdo e identificagdo, ndo cabendo ao CONCEDENTE qualquer 6nus.

3.8.8 As maquinas, equipamentos e utensilios deverdo possuir selo de baixo consumo de energia.

3.8.9 As mesas deverdo ser de material liso, impermedvel e lavavel, sendo realizada manutengao
da higienizagdo apds cada uso.

3.8.10 Bandejas plasticas, de facil limpeza e antiderrapantes deverdo ser oferecidas para que
sejam acomodados pratos, copos e talheres, facilitando o transporte das refeigdes.

3.8.11 Todos os materiais, equipamentos e utensilios devem estar em perfeito estado de
funcionamento, com no maximo 5 (cinco) anos de uso;

3.8.12 A limpeza, manutengdo, conservagdo e vigilancia da Lanchonete deverdo ocorrer
diariamente, e serdo de responsabilidade da CONCESSIONARIA, a quem incumbira arcar com o
fornecimento de utensilios e de todo material de limpeza e de higiene necessarios.

3.8.13 A CONCESSIONARIA devera fornecer lixeiras com tampa mével de acionamento por pedal
e sacos de plasticos no interior, para toda area objeto desta Concessdo de Uso, de acordo com as
normas de coleta seletiva e/ou conforme determinado pela CONCEDENTE ou outro 6rgdo
competente.

3.8.13.1 Os detritos provenientes da lanchonete e do restaurante, deverdo ser acondicionados
em sacos plasticos resistentes e perfeitamente vedados, em local determinado pelo MP, e
retirados diariamente pela CONCESSIONARIA, conforme horarios previstos no item 3.6 deste
TR.

3.8.14 Devera a CONCESSIONARIA efetuar toda a manutencio interna, decorrente da exploragdo
da atividade da concessdo, seja preventiva ou corretiva, da estrutura fisica (tais como estruturas
elétrica, hidraulica e predial), arcando com o 6nus advindo dessa a¢do, para qual devera solicitar
autorizagdo prévia do CONCEDENTE antes da execugao;

3.8.14.1 Os servigos de manutengdo preventiva e corretiva da estrutura fisica compreendem,
dentre outros, reparos e substituicGes de pegas, torneiras, sifoes, ralos, tomadas, lampadas,
reatores, calhas, pias, pisos, reparos na alvenaria e pintura.

3.8.15 Deverd a CONCESSIONARIA efetuar a manutencgdo preventiva e corretiva dos materiais,
mdveis (mesas, suportes, assentos, etc.) e equipamentos (freezer, refrigerador, estufa e etc.) de
sua propriedade ou que tenham sido disponibilizados pelo CONCEDENTE sem qualquer 6nus para
este.

3.8.16 A CONCESSIONARIA deverd solicitar autorizagio do CONCEDENTE, com antecedéncia
minima de 30 (trinta) dias, para executar manutengdes que implicam na suspensdo das atividades
objeto desta concessdo;

Coordenagdo de Licitagdes do Ministério Publico do Estado da Bahia - E-mail: licitacao@mpba.mp.br

Pégina 43 de 85


mailto:licitacao@mpba.mp.br

MINISTERIO PUBLICO
DO ESTADO DA BAHIA

3.8.17 A CONCESSIONARIA deverd comunicar imediatamente & CONCEDENTE em caso de
manuteng¢des emergenciais, indicando as medidas que adotara para a resolugdo do problema.

3.8.18 A CONCESSIONARIA deverd apresentar ao CONCEDENTE cronograma de manutencio
preventiva e relatdrios atualizados de todos os servigos executados na estrutura fisica dos
espacos concedidos.

3.8.19 Indica-se, a titulo de sugestdo, equipamentos e utensilios para o bom funcionamento dos
servigos, devendo os proponentes de cada item avaliarem a pertinéncia de sua utilizagdo para a
natureza do negdcio que serd explorado:

EQUIPAMENTOS:

Freezer com capacidade individual minima de 270 litros;
Geladeira com capacidade individual minima de 340 litros;
Mesas e Cadeiras;

Liquidificador Industrial;

Exaustor;

Fritadeira Elétrica;

Mdquina Cafeteira (10 litros);

Maquina de Café Expresso;

Forno elétrico;

Forno Micro-ondas;

Extrator de Suco;

Balanca digital;

Armadrios para a guarda de utensilios e produtos ndo pereciveis;
Chapa para sanduiches;

Maquinas registradoras para os caixas, com funcionalidade de emitir cupom fiscal;

Maquinas para pagamento por meio eletronico — cartGes de crédito e débito;

e  Sistema de pagamento das refei¢des e lanches com cartdes comanda de consumo
reutilizaveis;

UTENSILIOS:

Pratos de mesa e sobremesa padronizados
Talheres de mesa e sobremesa padronizados
Toalhas de mesa padronizadas e em cor clara
Lougas de servigo

Colheres, conchas, pegadores (saladas e massas) para distribuicdo de refei¢des (em
inox)

Copos de vidro e descartaveis

Xicaras e pires grandes e pequenas

Bandejas

Rechauds

Galheteiros

Guardanapos de papel (24x23,5cm) e porta guardanapos
Recipientes para sobremesas

Recipientes para molhos

Refresqueiras

Lixeiras grandes com tampas e com acionamento por pedal

EQUIPE MiNIMA
3.9 DOS PROFISSIONAIS

ALOCADOS 3.9.1 Para os servigos contratados, a CONCESSIONARIA devera contar com forca de trabalho em
guantitativo necessario ao atendimento a ser prestado, inclusive para o atendimento as mesas e
toda a higienizagdo cabivel, devendo obrigatoriamente, contar com nutricionista devidamente
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registrado(a) no CRN - Conselho Regional de Nutrigdo, que sera responsavel pela qualidade da
alimentagdo fornecida, pela elaboracdo dos cardapios e demais atribuicGes previstas na
Resolugdo CFN n2 380/2005.

3.9.1.1 A CONCESSIONARIA deverd manter pessoal capaz de atender aos servicos sem
interrupgdes, seja por motivo de férias, licenga, falta ao servigo, demissdo de funcionarios ou
por qualquer outra razdo;

3.9.2 Em até 10 (dez) dias antes do inicio da operagdo de cada espaco, devera a CESSIONARIA
indicar ao CONCEDENTE, mediante comunicagdo expressa:

a) O nome do(a) profissional NUTRICIONISTA responsavel, que devera possuir vinculo
profissional com a CONCESSIONARIA e registro regular junto ao Conselho Regional
de Nutricdo;

b) O nome do(a) responsavel técnico pela manipulagdo dos alimentos, o(a) qual
devera possuir comprovada capacitagdo nas tematicas exigidas na clausula 4.12.2
da Resolugdo ANVISA n2 216/2004, ou em norma que eventualmente a substitua.

3.9.2.1 Em conjunto com a indicagdo do(s) responsdveis, devera haver a apresenta¢do da
documentagdo comprobatdria do atendimento aos requisitos minimos indicados nas alineas
“a” e “b” do item 3.9.2, acima.

3.9.2.2. A critério da CONCESSIONARIA, um mesmo profissional podera cumular ambas as
atribuigGes previstas nas alineas do item 3.9.2, desde que atenda, comprovadamente, a
todos os requisitos exigidos.

3.9.3 Todo o pessoal necessario a execugdo dos servigos, objeto da presente concessdo, sera de
exclusiva responsabilidade da CONCESSIONARIA, observando-se a legislacdo trabalhista e as
normas de Seguranga e Higiene do Trabalho.

3.9.4 Deverdo ser mantidos nos locais de trabalho somente empregados que tenham a idade
permitida por lei para o exercicio da atividade e que gozem de boa saude fisica e mental.

3.9.5 O(a) empregado(a) que trabalhar no caixa ndo podera servir ou manipular alimentos.

3.9.6 A CONCESSIONARIA n3o podera contratar ou empregar, sob qualquer regime ou alegac3o,
pessoas que mantenham vinculo laboral de qualquer natureza (estatutdrio, membros,
colaboradores terceirizados etc) com o CONCEDENTE.

3.9.7 A CONCESSIONARIA devera realizar o controle de satide dos seus funciondrios, de acordo
com o que preconiza a legislagdo trabalhista e sanitaria pertinente.

3.9.8 A CONCESSIONARIA deverd promover treinamentos periédicos especificos, tedricos e
praticos de toda a equipe de trabalho, para equipe operacional, administrativos e técnicos,
abordando aspectos de higiene pessoal, ambiental, dos alimentos, técnicas culindrias, prevencgao
de acidentes de trabalho e combate a incéndio, biosseguranga apontando a pauta com a lista de
presenca assinada e a periodicidade que sera realizado, apresentando a CONCEDENTE.

3.9.9 A CONCESSIONARIA deverda manter cadastro atualizado do quadro de funcionérios,
comunicando a CONCEDENTE, as alteragGes ocorridas.

3.9.10 A CONCESSIONARIA devera manter na unidade cépia dos exames admissionais, periédicos,
mudanga de fungdo e retorno ao trabalho conforme preconiza a legislagdo, apresentando-os
sempre que solicitado.

UNIFORMES
3.9.11 A CONCESSIONARIA devera fornecer, aos funcionarios alocados nas dependéncias do

CEDENTE, crachas com foto e 02 (dois) conjuntos completos de uniforme, com as seguintes
caracteristicas minimas:
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a) camisa ou blusa na cor branca;

b) calgas compridas, na cor azul escuro ou preta;

c) avental longo na cor branca, em tecido tipo brim de puro algodao;

d) protegdo para o cabelo (gorro ou touca);

e) luvas;

f) mascaras;

g) calgados fechados com solado antiderrapante e saltos baixos (na hipotese de
fornecimento de calgados com salto);

h) todos os demais itens determinados em legislagdo especifica, especialmente as
normas estabelecidas pela ANVISA e VISA municipal.

3.9.11.1 N&o se aplica aos profissionais dedicados exclusivamente a limpeza, as exigéncias
das alineas “c” e “g”, devendo, contudo, lhes serem fornecidas botas de borracha, cano
médio, além de equipamentos de protegdo individuais cabiveis, nos termos da legislagdo

vigente.

3.9.11.2 A troca regular das mascaras, luvas e demais prote¢des deve ser efetuada de acordo
com a orientagdo dos respectivos fabricantes, respeitada a legislagdo sanitaria.

3.9.11.3 N&o sera permitido o uso de bonés como protecdo para cabelos, bem como o uso
de calgas jeans como uniforme.

3.9.12 Durante todo o periodo didrio de funcionamento dos espagos cedidos, a equipe da
CONCESSIONARIA devera se apresentar devidamente uniformizada, com uniformes limpos e bem
passados, em total condi¢do de higiene, quer no aspecto pessoal, quer no vestuario e calgado,
mantendo necessariamente, o rosto barbeado, unhas curtas, cabelos presos, protegdao para
cabelos, ndo utilizando anéis, pulseiras, reldgios e bijuterias.

3.9.13 Os uniformes deverdo ser periodicamente substituidos, de modo a se assegurar as
necessarias condigdes de uso, higiene e apresentagdo.

3.9.13.1 Caso requerida pelo CONCEDENTE, mediante comunicagao escrita, a substituicdao
deverd ocorrer no prazo de até 48 (quarenta e oito) horas, sempre que ndo atendidas as
condi¢des minimas de apresentagdo, asseio ou de conservagdo.

3.9.14 A CONCESSIONARIA devera fornecer uniformes apropriados as empregadas gestantes,

substituindo-os sempre que houver necessidade.

HIGIENE

3.9.15 Nas atividades diarias, os funcionarios da lanchonete e do restaurante deverdo:

o  Usar uniforme completo limpo e identificado com cracha da empresa.

o  Utilizar avental, gorro/touca, mascara e luvas descartdveis, adequados as fun¢des a
serem exercidas;

O Manter higiene pessoal adequada (sem barba/bigode, unhas curtas, sem maquiagem
e sem aderegos);

o  Utilizar rede de cabelo e/ou touca, de maneira que os cabelos permanegam totalmente
cobertos;

O  Manter os calgados limpos;
o N&o manipular alimentos quando apresentar qualquer ferimento passivel de contato;

o  N&o comer, mascar goma ou fumar na area de servico;
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O  Usar luvas descartdveis sempre que for manipular alimentos ou trocar de fungdo ou
atividade e nao dispensar a lavagem frequente das maos;

o Usar mascara descartdvel quando for manipular alimentos prontos ou cozidos,
substituindo a cada 2 horas ou conforme indicagdo da legislagdo pertinente;

3.9.16 Higiene das maos:

o Cada funciondrio deverad lavar cuidadosamente as mdos antes e apds manipular
alimentos, apds qualquer interrupgdo da atividade, apds tocar materiais contaminados,
apds usar o sanitario e sempre que se fizer necessario.

o Os empregados deverdo higienizar as maos, adotando técnicas e produtos de
antissepsia de acordo com a Portaria n2 2616 de 12/05/1998 - Ministério da Saude —
Anexo IV.

o Observagdo: O uso de luvas ndo implica na eliminagdo do processo de higienizagcdo e
antissepsia das maos.

3.10.1 A lista apresentada a seguir especifica os procedimentos de boas praticas de higienizacdo
que deverdo ser seguidos pela CONCESSIONARIA nos processos operacionais de higienizagdo das
instalagOes objeto da concessdo:

LOCAL, FREQUENCIA E PRODUTOS:

a) Pisos e ralos: Diariamente e sempre que necessario - Detergente neutro e hipoclorito
de sddio a 200 ppm de cloro ativo.

b) Paredes: Didrio e mensal - Detergente neutro e hipoclorito de sédio a 200 ppm de cloro
ativo.

c) Janelas, portas e telas: Mensalmente ou de acordo com a necessidade — Detergente
neutro.

d) Lumindrias, interruptores, tomadas e teto: De acordo com a necessidade - Detergente
neutro e hipoclorito de sédio a 200 ppm de cloro ativo.

3.10 DA HIGIENIZACAO DAS e) Bancadas e mesas de apoio: Apds utilizagdo - Detergente neutro e hipoclorito de sédio
a 200 ppm de cloro ativo ou alcool a 70%.

INSTALACOES
f)  Mesas e cadeiras do restaurante: Diaria e sempre que necessario - Alcool702GL.

g) TubulagGes externas: Bimestral - Detergente neutro e hipoclorito de sédio a 200 ppm
de cloro ativo.

h) Caixa de gordura: Mensal ou conforme a natureza das atividades - Esgotamento,
desengordurante préprio.

i) Tubulagdes internas: Semestral - Desengraxante e Desincrustante.
3.10.2 Observagoes:
o  Os produtos utilizados na higienizagdo deverdo ser de primeira qualidade e adequados
a higienizagdo das diversas areas e superficies, de maneira a ndo causar danos as
dependéncias e aos equipamentos, nem deixar residuos ou cheiros.
o A higienizagdo, desinfec¢do e imunizagdo das dreas e instalagbes utilizadas,

independentemente dos servigos realizados pela CEDENTE, ndo podendo utilizar
produto quimico nocivo ao ser humano, preservando os alimentos de qualquer
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contaminagao;

o0 O CONCEDENTE podera solicitar a imediata substituicdo de produto(s) utilizado(s), caso
verificado o ndo atendimento aos regramentos estabelecidos.

o O piso devera permanecer sempre seco, sem acimulos de agua;

3.10.3 Os detritos provenientes da lanchonete e do restaurante deverdo ser acondicionados em
sacos plasticos resistentes, conforme normas técnicas de higiene, em local determinado pelo
CONCEDENTE e retirados da sede do MPBA pela CONCESSIONARIA segundo horarios e forma
indicados item 3.6 deste Termo de Referéncia.

3.10.4 A CONCESSIONARIA devera recolher, quantas vezes for necessario e no horario adequado,
o lixo interno resultante de suas atividades, cabendo a empresa a aquisi¢do de carrinhos e demais
materiais necessarios a esses servigos.

3.11.1 Alista, apresentada a seguir, especifica os procedimentos de boas praticas de higienizacdo
que deverdo ser seguidos pela CONCESSIONARIA nos processos operacionais de higienizacdo dos
equipamentos e utensilios utilizados nos espagos objeto da concessdo:

Equipamentos e utensilios, frequéncia e produtos:

a) Lougas, talheres, bandejas, baixelas (lavagem mecanica): Apds o uso - Detergente
sanitizante, secante e alcool 709GL.

b) Placas, formas, assadeiras, etc (lavagem manual): Apds o uso - Detergente neutro e
desinfetante clorado a 200 ppm e alcool709GL.

c) Fritadeira Elétrica: Diaria e apds o uso - Desincrustante e desinfetante clorado a 200
ppm de cloro ativo.

d) Chapa Elétrica: Apds o uso - Desincrustante e desinfetante clorado a 200 ppm de cloro
ativo.

e) Forno elétrico: Didrio e apds o uso — Desincrustante.

3.11 DA HIGIENIZACAO DE f)  Placas de corte de polietileno: Apés o uso - Detergente neutro, desinfetante clorado a
EQUIPAMENTOS E UTENSILIOS 200 ppm de cloro ativo.

g) Maquinas (moedor de carne, cortador de frios, liquidificadores, batedeiras e/ou outros
congéneres, caso utilizados): Apds o uso - Detergente neutro, desinfetante clorado a

200 ppm de cloro ativo.

h) Refresqueira: Apds o uso - Detergente neutro e desinfetante clorado a 200 ppm de
cloro ativo.

i) Balangas: Antes e apds o uso - Desinfetante clorado a 200 ppm de cloro ativo.

j)  Geladeiras e freezers: Diaria e semanal Detergente neutro, desinfetante clorado a 200
ppm de cloro ativo.

k) Prateleiras de apoio: Semanal, ou antes, se necessario - Desinfetante clorado a 200
ppm de cloro ativo.

I)  Estrados: Mensal - Desinfetante clorado a 200 ppm de cloro ativo.

m) Caixas de polietileno e grades: Diario e semanal- Detergente neutro, desinfetante
clorado e Desincrustante.

Coordenagdo de Licitagdes do Ministério Publico do Estado da Bahia - E-mail: licitacao@mpba.mp.br

Pégina 48 de 85


mailto:licitacao@mpba.mp.br

MINISTERIO PUBLICO
DO ESTADO DA BAHIA

n) Exaustdo (colmeias, coifas) telas: Semanal - Desincrustante, detergente neutro e
desinfetante clorado.

3.11.2 Observagdes:

o  As panelas, placas de aluminio, tampas, bandejas, sempre que estiverem amassadas
deverao ser substituidos a fim de evitar incrustagées de gordura e sujidade.

o O lixo devera ser armazenado de forma seletiva, inclusive o dleo de fritura, e este com
destino correto de coleta

o Os utensilios, equipamentos e os locais de preparagdo dos alimentos deverdo estar
rigorosamente higienizados antes e apods a sua utilizagdo. Deverdo ser utilizados,
detergente neutro e apds enxague pulverizar com uma solugdo de hipoclorito de sédio
a 200 ppm de cloro ou alcool a70%.

o Apds o processo de higienizagdo, os utensilios e equipamentos devem permanecer
cobertos com filme ou saco plastico transparente em toda a sua extensdo ou superficie.

o Remover o lixo para local apropriado em sacos plasticos duplos e resistentes, sempre
que necessario.

o  Os produtos utilizados deverdo apresentar registro no Ministério da Saude e serem de
primeira qualidade.

o Utilizar pano de limpeza de boa qualidade como do sistema “cross hatch”, o qual devera
ser desprezado ap0s sua utilizagdo.

3.12.1 A CONCESSIONARIA deverad armazenar e manusear os equipamentos, utensilios e géneros
alimenticios, observando, no minimo, os seguintes aspectos, com base no que propde os
requisitos da ISO 22000:

a) Os locais de armazenamento deverdo ser mantidos rigorosamente limpos, arejados
e arrumados;

b) Oestoque de alimentos deve observar requisitos de seguranga, higiene e
conservag¢ao de modo que sejam levados em consideragdo a temperatura local, bem
como a auséncia de roedores e insetos no local;

c¢) Para alimentos pré-cozidos, a temperatura deve estar no minimo em 4 graus, e a
duragdo de estoque ndo pode extrapolar 4 dias, haja vista que, depois de tal periodo,
3.12 DO ARMAZENAMENTO E o alimento tende a ndo estar apto para o consumo, representando risco a saude dos

MANUSEIO DE EQUIPAMENTOS consumidores;

E ALIMENTOS d) Frutas e legumes precisam ser devidamente higienizados antes de chegarem

ao estoque de alimentos. A limpeza deve ser feita com o uso de agua sanitaria e
bicarbonato de sddio, de modo que bactérias sejam eliminadas, evitando assim a
contaminagdo cruzada. Esses alimentos devem ser mantidos também em
temperatura de no minimo 49C, e deve ser feito um controle de estoque de
alimentos para impedir a existéncia de podriddo.

e) Alimentos congelados: os alimentos congelados devem ser acondicionados e
mantido em embalagens de vidro, ndo sendo admitido, em hipdtese alguma, o seu
acondicionamento em embalagens pldsticas de qualquer tipo/espécie.

f) N3o serd admitido o armazenamento de géneros alimenticios de forma imprdprios
ou fora de condigGes normais para o consumo, como, por exemplo, géneros com data
de validade vencida, ou que ndo estejam embalados adequadamente;

Coordenagdo de Licitagdes do Ministério Publico do Estado da Bahia - E-mail: licitacao@mpba.mp.br

Pégina 49 de 85


mailto:licitacao@mpba.mp.br

MINISTERIO PUBLICO
DO ESTADO DA BAHIA

g) O armazenamento de géneros pereciveis devera ser feito em temperaturas
apropriadas;

h)  Os produtos de limpeza, inseticidas, substancias tdxicas e venenosas deverao ser
estocadas em dependéncia prépria, rigorosamente isolada dos géneros alimenticios,
equipamentos e utensilios utilizados na elaboragdo dos alimentos;

i) A CONCESSIONARIA devera manter a perfeita higienizacdo das frutas, legumes,
verduras, lavando-as em solugdo adequada antes do preparo, devendo também zelar
pela qualidade dos géneros alimenticios a serem utilizados;

j) A CONCESSIONARIA devera cuidar da higienizagdo da despensa e demais espacos de
armazenamento, mantendo-os limpos e asseados;

3.12.2 A CONCESSIONARIA devera descartar ao final dos servigos os géneros preparados e nio
vendidos expostos no balcdo de distribui¢cdo do buffet do restaurante.

3.12.3 Preparages prontas que ndo forem expostas e que serdo utilizadas em cardapios futuros,
deverdo ser identificadas com etiqueta (ou similar), para o devido controle.

3.12.4 Devera haver controle da temperatura das preparagGes expostas no balcdo de distribuigdo
durante o almogo, de forma a atender aos pardametros dispostos na legislagdo aplicavel.

3.12.4.1. Para tanto, deverd a CONCESSIONARIA aferir a temperatura durante o almogo, em
horarios distintos, das preparagdes expostas no balcdo de distribuicdo e manter registro dos
resultados conforme especificagdo da legislagdo vigente.

3.12.5 A CONCEDENTE podera, a qualquer tempo, efetuar, contratar terceiros ou ainda, acionar
orgdo publico de controle sanitario para que o faga, a sua ordem, recolhimento de amostras dos
alimentos servidos nas cantinas, para analise laboratorial e técnica, visando verificar o
atendimento aos padrdes minimos de qualidade e higiene exigidos.

3.12.5.1 Caberd & CONCESSIONARIA arcar com os custos das analises, além de fornecer
gratuitamente as porgoes recolhidas e permitir o livre acesso as pessoas designadas para tal
fim;

3.13.1 Refazer ou substituir, no todo ou em parte, os alimentos considerados pelo fiscal do
contrato sem condigdes de serem consumidos;

3.13.2 Credenciar, por escrito, junto a CONCEDENTE, um preposto idéneo, com experiéncia no
ramo e com poderes para representar a CONCESSIONARIA em tudo que se relacione 3 execucdo
dos servigos, inclusive sua supervisao;

3.13.3 Manter, durante a execugdo do contrato, todas as condi¢gdes de higiene, qualidade e
validade dos alimentos, disponibilizando todo o ferramental necessério para a execugdo dos
servigos, apresentando, sempre que solicitado pela CONCEDENTE, documentos que comprovem
3.13 OBRIGACOES DA a procedéncia dos alimentos e utensilios utilizados, em consonancia com a Resolugdo — RDC n2
. 216/2004 da ANVISA;

CONCESSIONARIA / @ z
3.13.4 Fornecer e gerenciar os recursos humanos necessarios a operacionalizagdo das atividades
mantendo o quadro pessoal compativel em quantidade e qualidade com a produgdo e com o
porte do CONCEDENTE.

3.13.5 Comunicar ao CONCEDENTE, oficialmente, o afastamento e/ou substituicdo de qualquer
funcionario.

3.13.6 Assumir integralmente e pontualmente os encargos da Legislagdo Trabalhista e da
Previdéncia Social, assim como efetuar o pagamento de todas as vantagens remuneratdrias
devidas aos empregados apresentando a CONCEDENTE, os comprovantes, quando exigidos.
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3.13.6.1 A inadimpléncia da CONTRATADA, com referéncia aos encargos supracitados, ndo
transfere a responsabilidade por seu pagamento ao CONCEDENTE.

3.13.7 Fazer seguro de seus trabalhadores contra riscos de acidentes de trabalho, apresentando
a CONCEDENTE os comprovantes, quando exigidos.

3.13.8 Manter, para a execu¢do dos servicos, empregados devidamente registrados e de
comprovada idoneidade moral e capacidade profissional, com as carteiras de saude devidamente
atualizadas e, igualmente, se responsabilizando por todos os impostos, taxas, encargos sociais e
trabalhistas.

3.13.9 Assegurar que os empregados cumpram as regras de higiene e identificagdo, substituindo,
no prazo de 48 (quarenta e oito) horas, aquele cuja conduta, a juizo da CONCEDENTE, seja
inconveniente ou inadequada a perfeita execugdo dos servigos;

3.13.10 Realizar todos os exames periddicos de saude dos funciondrios, em especial aqueles
designados para a manipulagdo de alimentos, de modo a manter regulares e atualizadas as
correspondentes Carteiras de saude durante todo o periodo de concessao, inclusive no tocante a
validagdo junto a vigilancia Sanitaria.

3.13.11 Cumprir todas as normas regulamentares sobre higiene, medicina e seguran¢a do
trabalho, responsabilizando-se por quaisquer acidentes que venham a vitimar seus empregados
quando em servigo, por tudo quanto as leis trabalhistas e previdenciarias Ihes assegurem, e pela
observancia das demais exigéncias legais para o exercicio da atividade;

3.13.12 Respeitar as normas e procedimentos da CONCEDENTE quanto a seguranga interna
(entrada e saida de pessoal e material), além das normas de seguranga do trabalho, ficando o
acesso dos empregados da CONCESSIONARIA restrito as dependéncias da Lanchonete e do
restaurante, responsabilizando-se pelas consequéncias que advierem de qualquer transgressdo
das normas em vigor;

3.13.13 Respeitar e fazer com que seus empregados respeitem as normas de disciplinas e
regulamento do servigo.

3.13.14 Sujeitar-se a mais ampla e irrestrita fiscalizagdo por parte da autoridade encarregada de
acompanhar a execugdo dos servicos e pela nutricionista indicada pela CONCEDENTE;

3.13.15 Responsabilizar-se pelo provimento de todo o material necessario a manutencdo, higiene
e conservacdo das instalagOes da Lanchonete e do restaurante;

3.13.16 Facilitar a fiscalizagdo de drgdos de vigilancia sanitdria, no cumprimento de normas,
cientificando a CONCEDENTE do resultado das inspegdes;

3.13.17 Utilizar produtos de limpeza adequados a natureza dos servigos, tais como: detergente
com alto poder bactericida, para a ampla higienizagao do ambiente, equipamentos e utensilios
de cozinha, bem como das maos dos funcionarios que manipulam alimentos;

3.13.18 Manter todas as areas objeto da concessdo no mais rigoroso padrdo de higiene, limpeza
€ arrumagao;

3.13.19 Manter em perfeitas condigdes higiénicas as dreas, utensilios, equipamentos e
instalagBes, sob o uso de hipoclorito, dlcool a 70% e outros produtos recomendados pela Agéncia
Nacional de Vigilancia Sanitaria e legislagbes pertinentes.

3.13.20 Manter sob rigoroso processo de higienizagdo e conservagdo as bandejas, pratos e
talheres, visando a garantia da sanidade microbiolégica dos mesmos;

3.13.21 Utilizar somente utensilios em ago inox para as preparagdes dos alimentos, tais como
cubas de distribui¢do, entre outros;
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3.13.22 Manter os equipamentos frigorificos permanentemente em condigdes adequadas de
funcionamento, higiene e arrumacgdo, armazenando os alimentos em caixas monoblocos de
plasticos e conservar adequadamente, por sua conta e risco, os estoques de géneros alimenticios
e materiais necessarios a execugao dos servigos;

3.13.23 Responsabilizar-se pela colocagdo de freezer e geladeira sempre que se fizer necessario;

3.13.24 Efetuar andlises bacterioldgicas/microbiolégicas, periddicas e/ou quando solicitado pelo
CONCEDENTE.

3.13.25 Para o cumprimento da obrigag3o acima, deverd a CONCESSIONARIA providenciar a
coleta adequada de amostras de preparac¢des servidas na lanchonete e/ou no restaurante, e
realizar, por conseguinte e sob suas expensas, as correspondentes anadlises, em laboratério
devidamente credenciado/acreditado para tal fim.

3.13.26 Corrigir, no prazo determinado pela CONCEDENTE, as eventuais imperfeigdes no curso de
execucdo dos servigos, a partir da ocorréncia verificada pelo fiscal do contrato;

3.13.27 Na&o veicular publicidade acerca do contrato, sem a anuéncia da CONCEDENTE.

3.13.28 Responder pelos danos e/ou prejuizos causados a CONCEDENTE ou a terceiros usudrios
dos servigos, decorrentes de agdo ou omissdo, erro ou impericia, negligéncia ou imprudéncia
praticadas na execugdo dos servigos contratados, inclusive por seus empregados, ndo excluindo
ou reduzindo essa responsabilidade a fiscalizagao contratual pelo CONCEDENTE;

3.13.29 Atender, sem qualquer responsabilidade ao CONCEDENTE, todos os encargos ou
despesas realizadas para o fiel cumprimento do contrato, inclusive as relativas a veiculos, seguros,
assisténcia, licengas, taxas, impostos e alvaras.

3.13.30 Receber oficialmente do CONCEDENTE, quando assumir o contrato, os eventuais bens
inventariados que integrarem os espagos concedidos.

3.14.1 Entregar os espagos a serem explorados sob a forma indicada no item 3.1 deste termo de
referéncia, incluindo fornecimento de 4gua, esgoto, infraestrutura para instalagdes elétricas e
climatizagdo (este ultimo, no que se refere ao restaurante).

3.14.2 Disponibilizar para os funciondrios da concessionaria vestiario e instalagdes sanitdrias.

3.14.3 Acompanhar e fiscalizar a execucdo do contrato, de modo a comunicar a
CONCESSIONARIA toda e qualquer ocorréncia relacionada & execugdo dos servigos contratados;

3.14.4 Proporcionar as condigdes minimas para que a CONCESSIONARIA possa executar seus
. servicos, conforme regras definidas neste termo de referéncia, além de prestar as informacgdes e
3.14 OBRIGACOES DO os esclarecimentos solicitados pela CONCESSIONARIA no curso da execugdo contratual;
CONCEDENTE
3.14.5 Fiscalizar a execugdo dos servigos e o fornecimento da alimentagdo objeto deste Termo
de Referéncia, podendo sustar, recusar, mandar fazer ou desfazer qualquer servico que ndo
esteja de acordo com as condigGes e exigéncias especificadas, ou ainda com a legislacdo vigente;

3.14.6 Examinar, a qualquer tempo, a quantidade e a qualidade das refeicGes preparadas pela
CONCESSIONARIA, podendo-lhe exigir a devida substituicdo ou exclusdo caso verifique alguma
irregularidade;

3.14.7 Exigir, a qualquer tempo, a comprovagio das condicdes da CONCESSIONARIA que
ensejaram sua contratagao, notadamente no tocante a equipe minima e a qualificagdo técnica e
econdmico-financeira;
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3.15.1 O CONCEDENTE designara, por meio de Portaria especifica para tal fim, servidores
responsaveis pela fiscalizagdo contratual.

3.15 DA FISCALIZAGAO E
ACOMPANHAMENTO DOS
SERVICOS

3.15.1.1 A execugdo dos servigos de lanchonete e restaurante serdo preferencialmente
fiscalizados por servidor(es) lotado(s) na Coordenagdo de Servicos Gerais da Diretoria
Administrativa, enquanto a verificagdo de questGes ligadas a estrutura fisica dos espagos
incumbira preferencialmente a servidor(es) lotado(s) na Diretoria de Engenharia e
Arquitetura, na qualidade de auxiliares de fiscalizagdo e devidamente acionados pelos ficais
do contrato.

3.15.2 A fiscalizagdo sera exercida no interesse da Administragdo e ndo exclui nem reduz a
responsabilidade da CONCESSIONARIA, inclusive perante terceiros, por quaisquer

irregularidades.

3.15.2.1 A verificagdo de irregularidades ndo implicard, sob qualquer hipotese, em
corresponsabilidade do CONCEDENTE ou de seus agentes e prepostos.

3.15.3 A fiscalizagdo incumbird acompanhar o exato cumprimento de todas as clausulas e
condigdes decorrentes do contrato, devendo, para tanto, anotar em registro préprio todas as
ocorréncias relacionadas com a execugdo e determinar o que for necessario a regularizagdo das
falhas observadas, competindo-lhe, especialmente:

a) Verificar cumprimento dos horérios estabelecidos;

b) Exigir o cumprimento da adequada limpeza da area fisica, dos equipamentos, dos
mobilidrios e dos utensilios usados na execugdo dos servigos;

c) Averiguar o uso de fardamento e acessérios pelos funcionarios da CONCESSIONARIA,
necessarios e adequados para o cumprimento de normas de higiene;

d) Fazer vistorias periddicas no local de preparo e venda dos lanches e das refei¢cdes;
e) Relatar as ocorréncias que exijam a comunicagdo as autoridades sanitarias;

3.15.4 A CONCEDENTE reserva-se ao direito de rejeitar, no todo ou em parte, os servigos
prestados, se em desacordo com quanto previsto neste Termo de Referéncia;

3.15.5 Quaisquer exigéncias da fiscalizacdo, inerentes ao objeto contratual, deverdo ser
prontamente atendidas pela CONCESSIONARIA, sem 6nus para a CONCEDENTE.

APENSO | AO TERMO DE REFERENCIA

REGRAMENTOS RELATIVOS AOS CARDAPIOS

I. REGRAS GERAIS

1. Os cardépios da lanchonete e do restaurante deverdo ser elaborados pelo(a) nutricionista da CONCESSIONARIA,
indicado conforme 3.9.1e3.9.2do TR.

2. O cardapio devera ser diversificado, e a correspondente preparagdo devera contar somente com itens de primeira
qualidade e perfeita conservacdo, além de atender rigorosamente a todas as regras sanitarias aplicaveis.

3. Os cardapios deverdo apresentar preparacGes variadas, equilibradas e de boa aparéncia, proporcionando um aporte
caldrico necessario e uma boa aceitacdo por parte dos consumidores finais.
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4. A CONCEDENTE podera realizar pesquisa de satisfagdo com os usuarios dos servicos para avaliagdo do cardapio, com
possibilidade de requerer alteragdo e/ou complementacdo de itens. Nestes casos, serd acordado entre as partes o prazo
maximo para implementagdo do quanto solicitado.

5. A CONCESSIONARIA deverd fornecer, diariamente, no minimo, os itens constantes nas tabelas a seguir.

5.1 Excepcionalmente, podera haver as seguintes alteragdes:

a) suspensdo do fornecimento daqueles que ndo tenham aceitagdo junto aos consumidores ou que se encontrem
comprovadamente em falta no mercado;

b) oferta de preparagdes relativas a datas comemorativas sazonais.

5.1 Nas hip6teses da alinea “a”, a CONCESSIONARIA devera buscar sempre realizar a correspondente substituicdo de itens,
de modo a manter a variedade minima de produtos exigida.

5.2 Todos os acréscimos e/ou supressdes deverdo ser submetidos a aprovagdo prévia do CONCEDENTE.

Il. DOS CARDAPIOS MiNIMOS DIARIOS:

LANCHONETE:

BEBIDAS

PAES

SALGADOS

DOCES E FRUTAS

Sucos naturais diversos, em opg¢des
de 300ml e 500ml - Minimo 2 sabores
por dia, com opg¢des com e sem
acucar

Salgados de forno -
Minimo de 2 opgdes
por dia

P3o com manteiga Salada de frutas

Sobremesas preparadas em
embalagens individuais, tais
como pudim, mousse, pavé,
cocadas e compotas — Minimo
de 2 opgoes por dia

Bebidas preparadas com frutas e/ou Sanduiche de Salgados  fritos -
leite (vitaminas) - Minimo de 1 op¢do queijo e presunto Minimo de 2 opgdes
por dia (misto) por dia

Refrigerantes em garrafas ou latas, Salgados folhados -
devendo haver sempre opg¢bes sem Hamburguer Minimo de 2 opcgdes

) . . . opgdes por dia
aglcar e com baixas calorias por dia pe P

Leite achocolatado (caixa) :;/ggl orszéaes-pc':/lrlgil;no

Cheeseburguer Sequilhos

Torta salgada -
Minimo de 1 opgdo
por dia

Café expresso Sanduiche natural Frutas in natura

Média de café com leite Itens de bomboniere

Agua de coco in natura

Cha gelado

logurte light e integral, industrializado
(embalagem individual)

Os itens que exijam multiplas opg¢des diarias deverdo variar ao longo da semana, sendo vedada a oferta dos mesmos itens
em 2 ou mais dias consecutivos.

Tortas e bolos - Minimo de 2

Devera haver 02 (duas) variedades, no minimo, do queijo utilizado nos sanduiches, sendo um deles branco.
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Os itens de bomboniere poder3o variar a critério da CONCESSIONARIA e conforme a demanda do publico, indicando-se,
a titulo exemplificativo, a seguintes op¢des: Bombom de Cupuacu, Trufa, Barra de Cereal, Cocada, Sonho de valsa ou
similar, Batom, Chocolate barra, Doce de leite, Bala de gengibre, Bala de mel, Halls, Chiclete, Pé de Moleque, Doce de
banana, Doce de banana

sem agucar etc.

RESTAURANTE:

ITEM QUANTIDADES E REGRAS

Preparado de forma comum ou em variagdes como: branco normal ou refogado,
a grega, colorido, integral etc.

ARROZTIPO 1
Minimo de 2 variedades diarias, sendo uma integral
Preparado de forma comum ou em variagdes como: tropeiro, feijoada, tutu, ao
leite, etc.

FEJAO TIPO 1
A preparagdo comum devera ser servida diariamente e, no minimo, 2 vezes por
semana deverdo ser servidas variagdes da preparagao
Tipos: bovinas, suinas, caprinas, peixes (postas que ndo tenham muitas espinhas
e filé), frutos do mar em geral (inclusive camarao), frango e peru.
Deverao ser preparadas em diversas variagdes tais como: assadas, grelhadas, a
milanesa, a doré, de panela, recheadas, a rolé, ao molho, moquecas etc.
S6 serd admitido o uso de carne de primeira qualidade (carnes bovinas: filé
mignon, contra-filé, filé especial, alcatra, maminha, picanha, chd de dentro,
paulista, patinho), sendo exigidas, rigorosamente, as especificacdes, com os
devidos registros no Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento.
Devera ser servido diariamente : um tipo de preparagdo carne bovina, um tipo de

CARNES VARIADAS po de preparac UM EP

preparagao com aves, um tipo de preparagdao com outro tipo de carne.

No minimo duas vezes na semana, devera ser servida preparagdo de carne caprina
ou suina, além das preparagdes citadas anteriormente.

Para as preparagdes de frutos do mar:

a) No minimo 1 vez na semana, devera ser servida prepara¢do com camarao (
mogqueca, bobd, frigideira, alho e éleo, etc.);

b) No minimo uma vez na semana, devera ser servido peixe em posta (peixe nobre,
como salmao, robalo, badejo, pescada amarela, etc.).

Exemplos: alimentos a base de gluten, soja, tofu, queijo branco, ovos, ovos de

PROTEINA DA CATEGORIA .
codorna, etc, apresentados de forma variada.

OVOLACTOVEGETARIANA (em

substituicdo a proteina animal , . - o ez
¢ P ) Devera ser servida, no minimo, uma opg¢ao diaria.
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Deverdo ser servidas, minimamente, as seguintes op¢des didrias, com variagdes
semanais:

a) 2 tipos de folhosos verdes crus entre as opgdes: acelga, alfaces variadas, agrido,
chicéria, rucula, etc. (apresentar folha inteira ou rasgada, ndo picados);

b) 3 tipos de vegetais crus (exemplo: cenoura, beterraba, tomate, cebola.
Apresentar os vegetais ralados, em fatias ou em cubos)

c) 2 tipos de tubérculos (exemplos: batata, inhame, mandioquinha, inhaminho,
rabanete,etc.);

SALADAS EM GERAL d) 1 tipo de maionese ou salpicdo;

e) 2 tipos vegetal/legume refogados, ou no vapor utilizando-se abdbora,
abobrinha, berinjela, brdcolis, chuchu, couve, couve-flor, espinafre, quiabo,
repolho, tomate, vagem, etc. .

f) 2 tipos de molhos para saladas: inglés, com iogurte, mostarda, limdo, rose,
tartaro, etc;

Deverdo estar disponiveis diariamente itens para temperar e enriquecer as saladas
e outras preparacoes, tais como: azeite de oliva extravirgem, vinagre, sal, molho
de pimenta, ervas secas (orégano, manjericdo, etc.), linhaga, gergelim e aveia.

02 opc¢odes diarias, a exemplo de: suflé, empadao, lasanha, rocambole, pasteldo,

ARNICOES DE FORN
Gu COES ORNO pizza, bolo salgado, cuscuz, panqueca, bolinhos, etc.

02 guarnigdes salgadas diarias diversas das anteriores, tais como purés e massas

OUTRAS GUARNIGOES
em geral.

Devera ser fornecida diariamente farinha de mandioca torrada e, quando

FARINHA DE MANDIOCA . L. . . .
combinar com o cardapio, oferecer o item como farofa em variagdes diversas.

FRUTAS Frutas diversas, minimo de 3 variedades didrias, com variagdes semanais.

Sobremesas preparadas do tipo: pudim, gelatina, cocada, tortas, doces caseiros,
compotas, saladas de frutas, pavés, mousses, gelatinas, sorvetes etc.

SOBREMESAS . ~ e . . . ~
No minimo, duas opg¢Ges didrias com variedades semanais, além de uma opgao de
sobremesa diet, diariamente.
Oferecer, no minimo, refrigerantes em garrafas ou latas (devendo haver sempre
BEBIDAS opgdes sem agucar), sucos naturais (2 variedades didrias, devendo haver sempre

opgdes com e sem agucar), chas gelados, agua mineral com e sem gas, e dgua de
coco.

I1l. PADRAO BASICO DE QUALIFICACAO DE GENEROS ALIMENTICIOS:

OLEOS Deverdo ser utilizados somente os de origem vegetal. As sobras de éleos utilizados
em frituras ndo poderdo ser reutilizadas
AZEITES Os azeites deverao ser de boa qualidade. Deverdo ser puros de oliva e balsamico.
PAES Serdo servidos sempre frescos
QUENIOS Os queijos serdo sempre de boa qualidade, fornecidos em embalagens a vacuo e
consumidos nos prazos indicados pelo fornecedor
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Deverao ser sempre de boa qualidade, fornecido frio e em embalagens a vacuo e

PRESUNTOS consumidos nos prazos prescritos pelo fornecedor. Ndo serd admitido
apresuntado.
BOMBONIERE Deveré~ser sempre de boa qualidade, fornecido em embalagens originais, sem
alteragdes ou quebras.
Devera haver opg¢des de sucos elaborados com frutas frescas, lavadas, maduras e
de primeira qualidade (preferencialmente) e opgdes preparadas com polpas de
SUCOS frutas pasteurizadas.

Devera haver variagdo constante de sabores, de acordo com as frutas da estagao,
disponiveis no mercado

REFRIGERANTES

Sera do tipo em lata ou PET, em sabores variados, tais como guaran3, limdo, coca,
laranja, sendo. Devera ter sempre a opgao diet ou baixas calorias.

CAFE

O café devera ser de primeira qualidade, fornecido em embalagens a vacuo. O
consumo devera ocorrer no prazo prescrito pelo fornecedor. A preparagdo devera
ser a que dé ao produto servido as melhores caracteristicas de paladar.

CARNE SUINA, CAPRINA E

Tipo extralimpa, isenta ao maximo de gorduras.

BOVINA Para carne bovina, o uso de carne de primeira qualidade
AVES A,s aves deverdo ser adultas e fornecidas ao consumidor final sem pés, cabecas e
visceras
Os tipos a empregar sao robalo, dourado, pescada, vermelho, bacalhau, badejo,
PEIXES salmao, tildpia, atum e cagonete ou de qualidade superior. Fornecimento ao
consumidor final sem entranhas, cabega e escamas
ENLATADOS Perréo ser utilizados apenas como pratos compostos, como por exemplo,
maioneses.
Deverdo ser fornecidas as do tipo “puro”, isto é, fabricadas unicamente de carne
LINGUICAS suina. Os tipos a serem fornecidos deverdo ter equilibrio adequado entre

fragmentos de carne e gordura, observando-se a finalidade a que se destina
(assados ou frituras).

LEITE E IOGURTES

O leite devera ser pasteurizado, tipo A ou B, fornecido em embalagens originais,
Tetra Pack e consumido na data prevista pelo fornecedor. Os iogurtes deverao ser
do tipo natural ou com frutas, integral, diet e light, observando-se o consumo nos
prazos indicados pelo fornecedor.

AGUA

A dgua utilizada para o preparo de alimentos, sucos e vitaminas devera ser filtrada
ou mineral, assim como o gelo

IV. TABELA DE PRECOS DOS PRODUTOS

Os pregos a serem cobrados ndo poderdo exceder aqueles praticados no mercado local, este entendido como a regido do

Centro Administrativo da Bahia.

No que se refere ao servico de restaurante, indicam-se os seguintes valores de referéncia atualmente praticados na regido:

LOCAL VALOR POR KG
Tribunal Regional Eleitoral- TRE RS 39,52
Restaurante Cai Duro RS 43,00
Tribunal de Justica do Estado da Bahia RS 44,90
Restaurante Doce Fama (UPB) RS 56,90
MEDIA RS 46,08
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APENSO Il AO TERMO DE REFERENCIA

DOCUMENTOS TECNICOS

Os documentos técnicos abaixo relacionados estardo disponiveis no processo SEl e em pasta compactada no site do Ministério Publico
do Estado da Bahia, na pagina relativa a esta licitagdo:

1. Projeto Restaurante - Reforma CAB_01 — Restaurante.pdf
2. Projeto Lanchonete - Reforma CAB_02 — Lanchonete.pdf

3. Memorial Descritivo - MPBA_Reforma CAB_MEMORIAL DESCRITIVO CONCESSAO (lanchonete e restaurante)
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ANEXO IV — MINUTA DE CONTRATO

CONTRATO DE CONCESSAO DE USO DE BEM PUBLICO IMOVEL QUE, ENTRE SI, CELEBRAM O MINISTERIO PUBLICO DO
ESTADO DA BAHIA E A EMPRESA XXXXXXXXXXXXXXXXXXXXX NA FORMA ABAIXO:

CONTRATO N2 xxx/2021 - SGA

O MINISTERIO PUBLICO DO ESTADO DA BAHIA, CNPJ n 2 04.142.491/0001-66, com sede situada a 52 Avenida, 750, Centro
Administrativo da Bahia - CAB, Salvador - BA, neste ato representado, mediante Ato de Delega¢do n2 70/2014, pelo
Superintendente de Gestdo Administrativa Frederico Welington Silveira Soares, doravante denominado CONCEDENTE, e a
Empresa XXXXXXXXX, CNPJ n2 XX XXX.XXX/XXX-XX, estabelecida a XXXXXXXXXXXXX, representada por seu(ua)
sécio/representante legal XXXXXXXXXXXXXXXXX, CPF/MF n2 XXX.XXX.XXX-XX, doravante denominada CONCESSIONARIA,
com supeddneo no quanto disposto na Lei Estadual-BA n® 9.433/2005, e, ainda, observado o constante no Processo de
Licitagdo protocolado sob o n2 19.09.00857.0017859/2021-92, Edital de Concorréncia n2 xx/20xx, o qual integra este

instrumento independentemente de transcricigo, CELEBRAM o presente Contrato, mediante as clausulas e condicGes
seguintes:

CLAUSULA PRIMEIRA - DO OBJETO
1.1 Constitui objeto do presente contrato a concessdo onerosa de uso de espaco publico, situado nas dependéncias da sede
CAB do Ministério Publico do Estado da Bahia, com a finalidade especifica de instalar e explorar atividade comercial,
exclusivamente alimenticia, relativa a servigos de lanchonete e restaurante (venda de lanches e refei¢des);
1.2 O objeto da concessdao compreende duas dreas localizadas no térreo do edificio-sede do Ministério Publico do Estado
da Bahia, com endereco na Quinta Avenida, n2 750, Centro Administrativo da Bahia/CAB, na cidade de Salvador/BA,
conforme especificagdes técnicas constantes dos projetos executivos anexos ao Edital da Concorréncia n? xx/20xx, sendo:

1.2.1 Uma area destinada a lanchonete: 16m? de area construida;

1.2.2 Uma area destinada a restaurante: 132m? de area construida;
1.3 Inclui-se no objeto contratado a disponibilizacdo, pela CONCESSIONARIA, de m3o de obra capacitada e de todas as
ferramentas, equipamentos e insumos necessarios a plena execu¢do dos servigos relativos a exploragdo das atividades
econdmicas, exclusivamente alimenticia, de lanchonete e restaurante.
CLAUSULA SEGUNDA - DOS ESPAGOS DISPONIBILIZADOS A CONCESSAO
2.1 Do espaco destinado a exploracdao da Lanchonete:

2.1.10 espaco fisico destinado ao funcionamento da lanchonete mede aproximadamente 16,00m? de drea construida,

conforme projeto arquitetonico e memorial descritivo constante do Apenso Il do Termo de Referéncia integrante do

Edital do certame;

2.1.2 Serd disponibilizado pelo CONCEDENTE:

2.1.2.1 Balcdes e bancada da pia em granito polido;
2.1.2.2 Duas cubas com sifdo e torneira de bica alta ligados aos pontos de alimentac¢do de dgua fria e esgoto;

2.1.2.3 Porta em MDF revestido de acesso a lanchonete;

2.1.2.4 Pintura externa e interna das paredes e pintura epoxi do piso;
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2.1.2.5 Pontos de tomada, interruptor e infraestrutura de tubulagdo elétrica seca prontas para passagem da
fiagdo;
2.1.2.6 Forro de gesso rebaixado com espaco para fixagdo do logotipo da empresa;
2.1.2.7 Trés lumindrias embutidas no forro sem fiagao.
2.2 Do espaco destinado a exploragdo do Restaurante:
2.2.1 O espaco fisico destinado ao restaurante mede aproximadamente 132,00m? de area construida, sendo 110,00m?
reservado para o saldo de refeicio e 22,00m? reservado para a cozinha e despensa, conforme projeto arquiteténico e
memorial descritivo constante no Apenso Il do Termo de Referéncia, integrante do Edital do certame.
2.2.2 Serd disponibilizado pelo CONCEDENTE:
2.2.2.1 Paredes pintadas e pisos revestidos com ceramica e vinilico, conforme o caso;
2.2.2.2 Bancada da pia de granito polido;
2.2.2.3 Duas cubas com sifdo e torneira de bica alta ligados aos pontos de alimentagdo de agua fria e esgoto;
2.2.2.4 Ponto para instalacdo de filtro;
2.2.2.5 Porta de folha dupla de vidro temperado de acesso ao restaurante com espaco para fixagdo do logotipo
da empresa acima, porta de madeira semioca de acesso direto a cozinha, porta de folha dupla do tipo vai e vem
para transi¢ao do saldo a cozinha;
2.2.2.6 Pintura externa e interna das paredes e ceramica do piso;

2.2.2.7 Pontos de tomada, interruptores e infraestrutura de tubulacdo elétrica com fiagdo inclusa;

2.2.2.8 Forro acustico no saldo e forro de gesso rebaixado na cozinha com luminarias distribuidas, instalacoes de
climatizagdo e/ou exaustdo e prote¢do e combate a incéndio e panico, conforme projeto.

2.3 Nao serao permitidas instalagdes de gas nas dependéncias do CONCEDENTE;

CLAUSULA TERCEIRA - DAS CONDICOES DE EXECUCAO

3.1A empresa CONCESSIONARIA devera explorar o local definido para a concessdo unicamente para servicos de
fornecimentos de refei¢cdes e lanches, executando os servigcos em conformidade com o especificado neste instrumento e

seus apensos.

3.2 A CONCESSIONARIA terd o prazo de 30 (trinta) dias, contados da data da entrega do espago e/ou autorizagio de servigos,
para iniciar as atividades de exploragao da lanchonete;

3.2.1 Estima-se que o espaco esteja plenamente apto a disponibilizacdo da Cessiondria a época da assinatura do
contrato de concessao;

3.2.2 O prazo estabelecido para o inicio dos servicos de exploragdo de lanchonete somente podera ser prorrogado
mediante justificativa fundamentada apresentada pela CONCESSIONARIA, desde que aceita pelo CONCEDENTE;

3.3 A CONCESSIONARIA terd o prazo de até 45 (quarenta e cinco) dias, contados da data de entrega do espaco e/ou
Autorizacdo de Servigos, para iniciar as atividades de exploracao do restaurante;

3.3.1 Estima-se que o0 espago esteja plenamente apto a disponibilizagio da CONCESSIONARIA a partir do més de julho
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de 2022.

3.3.2 O prazo estabelecido para o inicio dos servigos de restaurante somente poderd ser prorrogado mediante
justificativa fundamentada apresentada pela CONCESSIONARIA, desde que aprovada pelo CONCEDENTE;

3.4 A execugdo dos servigos de lanchonete e de restaurante deverdo respeitar a legislagao vigente do Ministério da Saude
(ANVISA), da Vigilancia Sanitaria, do Ministério do Trabalho e do Conselho Federal/Regional de Nutricionistas, apliciveis
para este Contrato, garantindo assim a sua plena e adequada execucdo;

3.5 A CONCESSIONARIA deverd apresentar ao CONCEDENTE, impreterivelmente até a data de inicio da execuc¢do dos
servigos de alimentagdo, o correspondente Manual de Boas Praticas e de Procedimentos Operacionais Padronizados, nos
termos da Resolugdo ANVISA n2 216/2004, ou em norma que eventualmente a substitua;

3.5.1 0s documentos apresentados devem estar acessiveis aos funciondrios envolvidos, e disponiveis a autoridade
sanitdria e ao gestor do contrato, sempre que requerido, devendo estar datados e assinados pelo(a) Nutricionista
responsavel;

3.5.2 Diariamente deverd ser registrada a temperatura dos alimentos servidos, em pelo menos 3 hordrios da
distribuicdo, em documento especifico;

3.6 Durante a vigéncia da Concessao, incumbira 8 CONCESSIONARIA, fazer cumprir as rotinas previstas nos manuais, além
de todas as determinacgGes correlatas, conforme portarias e resolugGes vigentes;

3.7 Ndo serd admitida a subconcessdo ou subcontratacdo dos servigos a serem executados nos espagos concedidos;

3.8 Ndo serd permitida a venda ou exposi¢cdao de bebidas alcodlicas, cigarros, cigarrilhas e charutos tanto na lanchonete
qguanto no restaurante, sob pena de rescisdo contratual.

3.9 A CONCESSIONARIA podera realizar o preparo de alimentos dentro dos espacos concedidos, desde que respeitadas as
regras e limites previstos em projeto e memorial descritivo, conforme Apenso Il do Termo de Referéncia, constante do
Edital do certame;

3.9.1 Ficard a cargo da CONCESSIONARIA a preparagdo externa, e correspondente transporte adequado a sede do
MPBA, dos lanches e refei¢cdes cujas elaboragdes ndo sejam possiveis nas instalagdes disponibilizadas, inclusive aqueles
itens que dependam da utilizacdo de gas;

3.10 A CONCESSIONARIA n3o podera usar as instalacdes e a infraestrutura da Lanchonete e/ou do restaurante para
produzir alimentos e servigos para outros estabelecimentos que ndo seja a CONCEDENTE, nem para atividades alheias a
presente concessdo;

3.11 Todos os géneros alimenticios, condimentos e quaisquer outros ingredientes utilizados no preparo dos alimentos e
seus complementos deverao ser, obrigatoriamente, de excelente qualidade, padrao superior e estar em perfeitas condigdes
de conservacao, higiene e apresentagdo, comunica¢do da procedéncia, quando houver, do prazo de validade;

3.12 A CONCESSIONARIA deverd garantir que todos os géneros alimenticios e correlatos sejam acondicionados em locais
apropriados e de forma adequada, respeitando todas as normas sanitdrias vigentes e primando pela qualidade dos produtos
e servigos contratados;

3.13 Na preparacdo de bebidas, a CONCESSIONARIA deverd utilizar dgua potavel e filtrada, mediante controle de
potabilidade, empregando a Portaria de Consolidagcdo n2 5, de 28 de setembro de 2017, do Ministério da Saude, ou outra
norma que eventualmente a substitua;

3.14 A CONCESSIONARIA deverd manter os alimentos expostos em temperaturas adequadas ao consumo até o término
do hordrio definido para os lanches e identificados por meio de placas, etiquetas ou similares;

Coordenagdo de Licitagdes do Ministério Publico do Estado da Bahia - E-mail: licitacao@mpba.mp.br

Pégina 61 de 85


mailto:licitacao@mpba.mp.br

MINISTERIO PUBLICO
DO ESTADO DA BAHIA

3.15 O preparo dos alimentos em todas as suas etapas deve ser procedido por pessoal comprovadamente especializado,
dentro das melhores técnicas culinarias e dos mais rigorosos padrdes de higiene e segurancga;

3.16 E proibida a utilizacdo ou adigdo de gordura hidrogenada no preparo de quaisquer alimentos;

3.17 A CONCESSIONARIA devera aplicar as legislacdes, Portarias e regulamentos que estabelecem os Parametros e
Critérios para o Controle Higiénico Sanitario em Estabelecimentos de Alimentos e o controle de qualidade de todas as etapas
e processos na operacionalizagdo dos alimentos, incluindo o recebimento, pré-preparo, preparo e distribuicao;

3.18 O preparo das proteinas animais em geral e suas limpezas deverao ser adequados, com remocdo de nervuras e demais
aparas (inclusive pele de frango). As proteinas animais para preparagdes do tipo: panqueca e almondega deverdo ser moidas

ou fracionadas na Area de Produgdo de Alimentos da Unidade. Ndo sendo aceita a processada industrialmente;

3.19 Apds o preparo, os alimentos que necessitam de calor para sua conservagdo, deverdo ser mantidos no forno ou
geladeira até o momento de ser transportada para a rampa;

3.20 A CONCESSIONARIA devera manter o padrdo de qualidade dos lanches e de atendimento pessoal, desde o primeiro
até o ultimo dia de vigéncia do contrato;

3.21 No restaurante, deverdo ser observados os seguintes regramentos especificos:
3.21.1 Osusuarios das refeicGes utilizardo o sistema “self service”, a quilo, sendo que refrigerantes, sucos, agua mineral
e demais itens que acompanharem a refeicdo e que ndo facam parte dos produtos basicos do restaurante, serdo

cobrados a parte;

3.21.2 Os talheres deverdo ser de totalmente em inox, acondicionados em sacos transparentes e fornecidos dentro de
padrdes de higiene rigorosos e acompanhados de guardanapo de papel;

3.21.3 Os pratos para as refeicdes deverdo ser de louca, rasos e os liquidos servidos em copos descartaveis;

3.21.4 A prestacdo dos servicos devera ser controlada individualmente pelo usuario, através de comandas magnéticas
ou impressas, que tera seu valor apurado para pagamento na saida do estabelecimento;

3.21.5 No horério de pico (12h30min as 13h30min) deverdo estar funcionando 02 (dois) caixas para pagamento, sendo
um preferencial para idosos, gestantes, deficientes fisicos e pagamento de refei¢des para viagem;

3.21.6 O preco do quilo da refeicdo sera igual ao peso acusado pela balanga, excluindo-se o peso do vasilhame (prato,
guentinha etc.);

3.21.7 A empresa CONCESSIONARIA deverd dispor de balanga especial para pesar as refeicdes.

3.22 Todas as preparagbes devem conter placas/ etiquetas de identificagdo na drea de distribui¢do para facilitar a escolha
dos comensais;

3.23 Os pregos dos produtos que serdo comercializados deverdo equivaler-se aqueles praticados no mercado;

3.24 A CONCESSIONARIA devera aceitar como forma de pagamento dos servicos, dinheiro ou cartdo magnético de débito
ou crédito e/ou cartdo refei¢do de uso dos integrantes da CONCEDENTE;

3.25 A CONCESSIONARIA devera prover-se de suficiente retaguarda de troco para atender prontamente aos consumidores;

3.26 A CONCESSIONARIA devera fornecer notas fiscais ou documentos equivalentes a todos os consumidores, relativos a
todas as vendas realizadas nos estabelecimentos (lanchonete e restaurante);

3.27 A CONCESSIONARIA deverd fornecer embalagens de isopor biodegradavel, caso o cliente n3o deseje fazer a refeicio
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na Lanchonete ou restaurante, podendo repassar o 6nus para o mesmo;

3.28

As instalages, equipamentos e utensilios devem estar livres de vetores e pragas. Trimestralmente, deverdo ser

realizados procedimentos de desinsetizacdo e desratizagdo nas dreas cedidas, através de empresas especializadas e
conforme legislacdio especifica, as expensas da CONCESSIONARIA;

3.29

O CONCEDENTE, a seu critério, podera realizar pesquisa de opinido junto a clientela da Lanchonete e do restaurante,

para avaliar o grau de satisfagdo quanto a qualidade dos servigos e ao atendimento prestado;

3.30

3.29.1 Na hipdtese de o resultado da pesquisa de opinido demonstrar um indice de insatisfagdo igual ou superior a
50% dos usuarios, a CONCESSIONARIA sera comunicada acerca do assunto e devera adotar, dentro do prazo fixado
pela Administragdo, as providéncias apontadas pelo CONCEDENTE e todas as outras que se fagam necessarias, de
modo a efetivar a melhoria da qualidade dos servigos e/ou produtos;

3.29.2 Caso o resultado de 02 (duas) pesquisas de opinido consecutivas ou 04 (quatro) alternadas demonstre indice
de insatisfagdo em mais de 50% dos usuarios, a CONCEDENTE avaliara a conveniéncia e a oportunidade de promover

a rescisdo contratual, garantidos o contraditério e a ampla defesa 38 CONCESSIONARIA;

Os horarios de funcionamento/execucéo relacionados as atividades a serem exploradas pela CONCESSIONARIA s3o

0s seguintes:

3.30.1 Funcionamento para o publico consumidor:
3.30.1.1 Lanchonete: das 08:00h as 18:00h;
3.30.1.2 Restaurante: das 11:30h as 15:00h;

3.30.2 Carga e Descarga de insumos:

3.30.2.1 Antes do inicio das atividades administrativas do CONCEDENTE. Deste modo, o horario-limite para a
conclusdo diaria de tal atividade sera as 08:00h;

3.30.2.1.1 Tal atividade devera ser realizada pela entrada frontal do Ministério Publico do Estado da Bahia;
3.30.3 Descarte de residuos:

3.30.3.1 Nos horarios estabelecidos conforme rotina didria e ordinaria de limpeza realizada na sede CAB, qual
seja: as 11:00h, 15:00h e ao final do expediente;

3.30.3.1.1 Tal atividade devera ser realizada pela entrada frontal do Ministério Publico do Estado da Bahia,
e sera de responsabilidade exclusiva da CONCESSIONARIA;

3.30.4 Os horérios de funcionamento/execucdo previstos nos itens 3.30.1, 3.30.2 e 3.30.3 poderio sofrer altera¢des
de acordo com a necessidade estabelecida pelo CONCEDENTE, desde que previamente informado 8 CONCESSIONARIA
com antecedéncia minima de 48 (quarenta e oito) horas;

3.30.5 O CONCEDENTE poder3d, a seu critério, utilizar o espaco fisico da lanchonete e do restaurante para promover
eventos de sua organizacdo, desde que haja comunicagdo prévia, com antecedéncia de 15 (quinze) dias a
CONCESSIONARIA.

CLAUSULA QUARTA - DA INFRAESTRUTURA

4.1A

CONCESSIONARIA deverd instalar letreiro com a logomarca da empresa, as suas expensas, em local indicado em

projeto, realizando todo o ajuste nas instalagGes elétricas, caso se faca necessario, sem o comprometimento das instalagGes
do CONCEDENTE;
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4.1.1A proposta devera ser submetida a aprovacgao prévia pela Diretoria de Engenharia e Arquitetura do CONCEDENTE;

4.2 A CONCESSIONARIA devera revestir a face externa da parede da Lanchonete com material a sua escolha, de modo a
criar um ambiente convidativo e agradavel, devendo ser apresentado previamente a Diretoria de Engenharia e Arquitetura
do CONCEDENTE para aprovagao da proposta;

4.3 A CONCESSIONARIA deverd afixar na Lanchonete, em local visivel, a tabela de pregos de todos os produtos
comercializados, a qual devera ser impressa, tipo cartaz;

4.4 A CONCESSIONARIA deverd adaptar as instalagdes e/ou providenciar os equipamentos necessarios para prestagdo dos
servigos de alimentagdo objeto deste termo de referéncia;

4.4.1As adaptacOes deverdo ser submetidas a aprovagdo prévia pela Diretoria de Engenharia e Arquitetura do
CONCEDENTE;

4.4.2 Ficam proibidas alterag¢des fisicas que possam impactar na estrutura da edificacdo ou em alteragdo da fachada
do CONCEDENTE;

4.4.3 A CONCESSIONARIA, antes de instalar qualquer equipamento no local concedido deverd verificar as condicdes
da rede elétrica, de modo que qualquer dano causado em fungdo de ma instalagdo serd de sua inteira responsabilidade;

4.4.4 Ao término do contrato, a CONCESSIONARIA podera retirar todo o equipamento por ela instalado, sem onerar o
CONCEDENTE;

4.5 A CONCESSIONARIA poderad realizar as benfeitorias que julgar necessarias nos espacos concedidos, incluindo remocéo
de divisdria, troca de revestimento, alterages no forro e nas instalagdes, mediante autorizagdao prévia do CONCEDENTE;

4.5.1As benfeitorias realizadas serdo incorporadas ao imével, sem que assista 3 CONCESSIONARIA o direito de
retencdo ou indenizagdo sob qualquer titulo;

4.6 Ao final da concessdo, devera a CONCESSIONARIA restituir os espacos em perfeitas condicdes de uso e conservacio,
devendo, para tanto, proceder os ajustes e/ou reparos cabiveis, inclusive no tocante a pintura;

4.7 A CONCESSIONARIA devera dispor de equipamentos, utensilios, maquinarios, mobilidrios e demais pecas necessarias
as atividades a serem desenvolvidas, bem como de eletrodomésticos de cozinha, além de outros que se fizerem necessarios
ao perfeito funcionamento da Lanchonete e Restaurante e ao pleno cumprimento do objeto da contratagdo;

4.7.10 tipo, o quantitativo e a operacionalizacdo dos equipamentos devem atender a demanda de refei¢cGes de forma
a evitar filas, bem como garantir o efetivo armazenamento dos alimentos sob as temperaturas indicadas na legislagdo
sanitaria cabivel;

4.7.2 A CONCESSIONARIA deverd disponibilizar em quantidade suficiente aos usuérios, de modo a evitar espera na
reposicdo, todos os utensilios necessarios ao funcionamento dos servigos (pratos, talheres, copos, xicaras, galheteiro,
guardanapos, paliteiros, palito e outros);

4.7.2.1 A CONCESSIONARIA deverd colocar porta guardanapos a disposicdo dos usuarios, em cada mesa e em
recipientes apropriados;

4.7.3 Deverd haver a substituicdo periddica de pratos, talheres e outros utensilios utilizados na distribuicdo dos lanches
e refeicGes, de acordo com o desgaste aparente, as normas sanitarias vigentes ou, se necessario, apos vistoria realizada
pelo CONCEDENTE;
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4.7.4Todos os equipamentos, utensilios, maquinarios, mobilidrios e demais pecgas a serem utilizados na execu¢do dos
servicos serdo de inteira responsabilidade da CONCESSIONARIA, que se responsabilizara pelo correto uso dos mesmos,
bem como sua respectiva manutencdo e identificagdo, ndo cabendo ao CONCEDENTE qualquer 6nus;

4.8 As maquinas, equipamentos e utensilios deverdo possuir selo de baixo consumo de energia.

4.9 As mesas deverdo ser de material liso, impermedvel e lavavel, sendo realizada manutengdo da higienizagdo apds cada
uso;

4.10 Bandejas plasticas, de facil limpeza e antiderrapantes deverdo ser oferecidas para que sejam acomodados pratos,
copos e talheres, facilitando o transporte das refeigdes;

4.11 Todos os materiais, equipamentos e utensilios devem estar em perfeito estado de funcionamento, com no maximo 5
(cinco) anos de uso;

4.12 A limpeza, manutenc¢do, conserva¢do e vigilancia da Lanchonete deverdo ocorrer diariamente, e serdo de
responsabilidade da CONCESSIONARIA, a quem incumbira arcar com o fornecimento de utensilios e de todo material de
limpeza e de higiene necessarios;

4.13 A CONCESSIONARIA devera fornecer lixeiras com tampa mével de acionamento por pedal e sacos de plasticos no
interior, para toda area objeto desta Concessdo de Uso, de acordo com as normas de coleta seletiva e/ou conforme
determinado pela CONCEDENTE ou outro drgdo competente;

4.13.1 Os detritos provenientes da lanchonete e do restaurante, deverdo ser acondicionados em sacos plasticos
resistentes e perfeitamente vedados, em local determinado pelo CONCEDENTE, e retirados diariamente pela
CONCESSIONARIA, conforme horérios previstos no item 3.30 deste instrumento.

4.14 Devera a CONCESSIONARIA efetuar toda a manutencio interna, decorrente da explorag3o da atividade da concess3o,
seja preventiva ou corretiva, da estrutura fisica (tais como estruturas elétrica, hidraulica e predial), arcando com o 6nus
advindo dessa acgdo, para qual devera solicitar autorizagdo prévia do CONCEDENTE antes da execugdo;

4.14.1 Os servigos de manutencdo preventiva e corretiva da estrutura fisica compreendem, dentre outros: reparos e
substitui¢Oes de pecas, torneiras, sifées, ralos, tomadas, lampadas, reatores, calhas, pias, pisos, reparos na alvenaria
e pintura;

4.15 Deverd a CONCESSIONARIA efetuar a manutengdo preventiva e corretiva dos materiais, méveis (mesas, suportes,
assentos, etc.) e equipamentos (freezer, refrigerador, estufa e etc.) de sua propriedade ou que tenham sido disponibilizados

pelo CONCEDENTE sem qualquer 6nus para este;

4.16 A CONCESSIONARIA devera solicitar autorizacdo do CONCEDENTE, com antecedé&ncia minima de 30 (trinta) dias, para
executar manutengdes que implicam na suspensdo das atividades objeto desta concessao;

4.17 A CONCESSIONARIA deverd comunicar imediatamente ao CONCEDENTE em caso de manutengdes emergenciais,
indicando as medidas que adotara para a resolucdo do problema;

4.18 A CONCESSIONARIA deverd apresentar ao CONCEDENTE cronograma de manutencdo preventiva e relatdrios
atualizados de todos os servigos executados na estrutura fisica dos espagos concedidos;

4.19 Indica-se, a titulo de sugestdo, equipamentos e utensilios para o bom funcionamento dos servicos, devendo os
proponentes de cada item avaliarem a pertinéncia de sua utilizacdo para a natureza do negdcio que serd explorado:

4.19.1 EQUIPAMENTOS:

4.19.1.1 Freezer com capacidade individual minima de 270 litros;
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4.19.1.2 Geladeira com capacidade individual minima de 340 litros;

4.19.1.3 Mesas e Cadeiras;

4.19.1.4 Liquidificador Industrial;

4.19.1.5 Exaustor;

4.19.1.6 Fritadeira Elétrica;

4.19.1.7 Mdaquina Cafeteira (10 litros);

4.19.1.8 Mdquina de Café Expresso;

4.19.1.9 Forno elétrico;

4.19.1.10 Forno Micro-ondas;

4.19.1.11 Extrator de Suco;

4.19.1.12 Balanga digital;

4.19.1.13 Armarios para a guarda de utensilios e produtos ndo pereciveis;

4.19.1.14 Chapa para sanduiches;

4.19.1.15 MA4quinas registradoras para os caixas, com funcionalidade de emitir cupom fiscal;

4.19.1.16 M4aquinas para pagamento por meio eletrénico — cartdes de crédito e débito;

4.19.1.17 Sistema de pagamento das refei¢Ges e lanches com cartdes comanda de consumo reutilizaveis;
4.19.2 UTENSILIOS

4.19.2.1 Pratos de mesa e sobremesa padronizados;

4.19.2.2 Talheres de mesa e sobremesa padronizados;

4.19.2.3 Toalhas de mesa padronizadas e em cor clara;

4.19.2.4 Lougas de servico;

4.19.2.5 Colheres, conchas, pegadores (saladas e massas) para distribuicdo de refeicGes (em inox);

4.19.2.6 Copos de vidro e descartaveis;

4.19.2.7 Xicaras e pires grandes e pequenas;

4.19.2.8 Bandejas;

4.19.2.9 Rechauds;

4.19.2.10 Galheteiros;

4.19.2.11 Guardanapos de papel (24x23,5cm) e porta guardanapos;
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4.19.2.12 Recipientes para sobremesas;
4.19.2.13 Recipientes para molhos;
4.19.2.14 Refresqueiras;

4.19.2.15 Lixeiras grandes com tampas e com acionamento por pedal;

CLAUSULA QUINTA — DA HIGIENIZAGAO DAS INSTALAGOES

5.1 A CONCESSIONARIA deverd atender procedimentos de boas praticas de higienizagdo, em seus processos operacionais
relativos a higienizagdo das instalagdes objeto da concessdo, conforme abaixo definido:

5.1.1 LOCAL, FREQUENCIA E PRODUTOS:

5.1.1.1 Pisos e ralos: Diariamente e sempre que necessario - Detergente neutro e hipoclorito de sédio a 200 ppm
de cloro ativo;

5.1.1.2 Paredes: Didrio e mensal - Detergente neutro e hipoclorito de sédio a 200 ppm de cloro ativo;
5.1.1.3 Janelas, portas e telas: Mensalmente ou de acordo com a necessidade — Detergente neutro;

5.1.1.4 Luminarias, interruptores, tomadas e teto: De acordo com a necessidade - Detergente neutro e hipoclorito
de sédio a 200 ppm de cloro ativo;

5.1.1.5 Bancadas e mesas de apoio: Apds utilizagdo - Detergente neutro e hipoclorito de sédio a 200 ppm de cloro
ativo ou alcool a 70%;

5.1.1.6 Mesas e cadeiras do restaurante: Didria e sempre que necessario - Alcool702GL;
5.1.1.7 Tubulagdes externas: Bimestral - Detergente neutro e hipoclorito de sédio a 200 ppm de cloro ativo;
5.1.1.8 Caixa de gordura: mensal ou conforme a natureza das atividades — esgotamento, desengordurante préprio;

5.1.1.9 Tubulagdes internas: Semestral — desengraxante e desincrustante;

5.1.2 Observagdes:

5.1.2.1 Os produtos utilizados na higienizagdo deverdo ser de primeira qualidade e adequados a higienizagdo das
diversas areas e superficies, de maneira a ndo causar danos as dependéncias e aos equipamentos, nem deixar
residuos ou cheiros.

5.1.2.2 A higienizacdo, desinfeccdo e imunizacdo das areas e instalaces utilizadas, independentemente dos
servigos realizados pelo CONCEDENTE, n3do podendo utilizar produto quimico nocivo ao ser humano, preservando
os alimentos de qualquer contaminagao;

5.1.2.3 O CONCEDENTE podera solicitar a imediata substituicdo de produto(s) utilizado(s), caso verificado o ndo
atendimento aos regramentos estabelecidos;

5.2 Os detritos provenientes da lanchonete e do restaurante deverdo ser acondicionados em sacos plasticos resistentes,
conforme normas técnicas de higiene, em local determinado pelo CONCEDENTE e retirados da sede do mesmo pela
CONCESSIONARIA segundo horarios e forma indicados item 3.30 deste instrumento;
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5.3 A CONCESSIONARIA devera recolher, quantas vezes for necessario e no horario adequado, o lixo interno resultante de
suas atividades, cabendo a empresa a aquisi¢do de carrinhos e demais materiais necessarios a esses servigos;

CLAUSULA SEXTA — DA HIGIENIZAGAO DE EQUIPAMENTOS E UTENSILIOS

6.1 A CONCESSIONARIA devera atender procedimentos de boas praticas de higienizacdo, em seus processos operacionais
relativos a higienizagdo dos equipamentos e utensilios utilizados nos espagos objeto da concessao, conforme abaixo definido:

6.1.1EQUIPAMENTOS E UTENSILIOS, FREQUENCIA E PRODUTOS:

6.1.1.1 Lougas, talheres, bandejas, baixelas (lavagem mecanica): Apds o uso - Detergente sanitizante, secante e
alcool 709GL;

6.1.1.2 Placas, formas, assadeiras, etc (lavagem manual): Apds o uso - Detergente neutro e desinfetante clorado
a 200 ppm e alcool709GL;

6.1.1.3 Fritadeira Elétrica: Diaria e apds o uso - Desincrustante e desinfetante clorado a 200 ppm de cloro ativo;
6.1.1.4 Chapa Elétrica: Apds o uso - Desincrustante e desinfetante clorado a 200 ppm de cloro ativo;
6.1.1.5 Forno elétrico: Diario e apds o uso — Desincrustante;

6.1.1.6 Placas de corte de polietileno: Apds o uso - Detergente neutro, desinfetante clorado a 200 ppm de cloro
ativo;

6.1.1.7 Maquinas (moedor de carne, cortador de frios, liquidificadores, batedeiras e/ou outros congéneres, caso
utilizados): Apds o uso - Detergente neutro, desinfetante clorado a 200 ppm de cloro ativo;

6.1.1.8 Refresqueira: Apds o uso - Detergente neutro e desinfetante clorado a 200 ppm de cloro ativo;

6.1.1.9 Balangas: Antes e apds o uso - Desinfetante clorado a 200 ppm de cloro ativo;

6.1.1.10 Geladeiras e freezers: Didria e semanal Detergente neutro, desinfetante clorado a 200 ppm de cloro ativo;
6.1.1.11 Prateleiras de apoio: Semanal, ou antes, se necessario - Desinfetante clorado a 200 ppm de cloro ativo;
6.1.1.12 Estrados: Mensal - Desinfetante clorado a 200 ppm de cloro ativo;

6.1.1.13 Caixas de polietileno e grades: Didrio e semanal- Detergente neutro, desinfetante clorado e Desincrustante;

6.1.1.14 Exaustdo (colmeias, coifas) telas: Semanal - Desincrustante, detergente neutro e desinfetante clorado;

6.1.2 Observagdes:

6.1.2.1 As panelas, placas de aluminio, tampas, bandejas, sempre que estiverem amassadas deverdo ser
substituidos a fim de evitar incrusta¢des de gordura e sujidade;

6.1.2.2 O lixo devera ser armazenado de forma seletiva, inclusive o 6leo de fritura, e este com destino correto de
coleta;

6.1.2.3 Os utensilios, equipamentos e os locais de preparacdo dos alimentos deverdo estar rigorosamente
higienizados antes e apds a sua utilizagdo. Deverdo ser utilizados, detergente neutro e apds enxague pulverizar
com uma solugdo de hipoclorito de sédio a 200 ppm de cloro ou alcool a70%;
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6.1.2.4 Apods o processo de higienizagdo, os utensilios e equipamentos devem permanecer cobertos com filme ou
saco plastico transparente em toda a sua extensao ou superficie;

6.1.2.5 Remover o lixo para local apropriado em sacos plasticos duplos e resistentes, sempre que necessario;
6.1.2.6 Os produtos utilizados deverdo apresentar registro no Ministério da Saude e serem de primeira qualidade;

6.1.2.7 Utilizar pano de limpeza de boa qualidade como do sistema “cross hatch”, o qual devera ser desprezado
apos sua utilizagao;

CLAUSULA SETIMA — DO ARMAZENAMENTO E MANUSEIO DE EQUIPAMENTOS E ALIMENTOS

7.1 A CONCESSIONARIA devera armazenar e manusear os equipamentos, utensilios e géneros alimenticios, observando,

nom

7.2A

inimo, os seguintes aspectos, com base no que propde os requisitos da I1SO 22000:
7.1.1 Os locais de armazenamento deverdo ser mantidos rigorosamente limpos, arejados e arrumados;

7.1.20 estoque de alimentos deve observar requisitos de seguranga, higiene e conservagao de modo que sejam
levados em consideragdo a temperatura local, bem como a auséncia de roedores e insetos no local;

7.1.3 Para alimentos pré-cozidos, a temperatura deve estar no minimo em 4 graus, e a duragao de estoque nao pode
extrapolar 4 dias, haja vista que, depois de tal periodo, o alimento tende a ndo estar apto para o consumo,
representando risco a saude dos consumidores;

7.1.4Frutas e legumes precisam ser devidamente higienizados antes de chegarem ao estoque de alimentos. A limpeza
deve ser feita com o uso de dgua sanitdria e bicarbonato de sdédio, de modo que bactérias sejam eliminadas, evitando
assim a contaminagdo cruzada. Esses alimentos devem ser mantidos também em temperatura de no minimo 42C, e
deve ser feito um controle de estoque de alimentos para impedir a existéncia de podridao;

7.1.5 Alimentos congelados: os alimentos congelados devem ser acondicionados e mantido em embalagens de vidro,
n3o sendo admitido, em hipdtese alguma, o seu acondicionamento em embalagens plésticas de qualquer tipo/espécie;

7.1.6 Ndo serd admitido o armazenamento de géneros alimenticios de forma impréprios ou fora de condi¢des normais
para o consumo, como, por exemplo, géneros com data de validade vencida, ou que ndo estejam embalados
adequadamente;

7.1.7 O armazenamento de géneros pereciveis devera ser feito em temperaturas apropriadas;

7.1.8 Os produtos de limpeza, inseticidas, substdncias toxicas e venenosas deverdo ser estocadas em dependéncia
propria, rigorosamente isolada dos géneros alimenticios, equipamentos e utensilios utilizados na elaboragdo dos

alimentos;

7.1.9 A CONCESSIONARIA devera manter a perfeita higienizagdo das frutas, legumes, verduras, lavando-as em solucdo
adequada antes do preparo, devendo também zelar pela qualidade dos géneros alimenticios a serem utilizados;

7.1.10 A CONCESSIONARIA deverd cuidar da higienizacdo da despensa e demais espacos de armazenamento,
mantendo-os limpos e asseados;

CONCESSIONARIA devera descartar ao final dos servigos os géneros preparados e ndo vendidos expostos no balcio

de distribuicdo do buffet do restaurante;

7.3 PreparagOes prontas que ndo forem expostas e que serdo utilizadas em cardapios futuros, deverdo ser identificadas com

etiqu

eta (ou similar), para o devido controle;
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7.4 Devera haver controle da temperatura das preparagdes expostas no balcdo de distribuicdo durante o almogo, de forma
a atender aos parametros dispostos na legislagdo aplicavel;

7.4.1 Para tanto, deverd a CONCESSIONARIA aferir a temperatura durante o almogo, em horarios distintos, das
preparacdes expostas no balcdo de distribuicdo e manter registro dos resultados conforme especificagdo da legislagdo
vigente;

7.5 0 CONCEDENTE podera, a qualquer tempo, efetuar, contratar terceiros ou ainda, acionar érgdo publico de controle
sanitario para que o faga, a sua ordem, recolhimento de amostras dos alimentos servidos nas cantinas, para analise
laboratorial e técnica, visando verificar o atendimento aos padrdes minimos de qualidade e higiene exigidos;

7.5.1 Cabera 3 CONCESSIONARIA arcar com os custos das andlises, além de fornecer gratuitamente as por¢des
recolhidas e permitir o livre acesso as pessoas designadas para tal fim;

CLAUSULA OITAVA — DOS PROFISSIONAIS ALOCADOS
8.1 DA EQUIPE MINIMA:

8.1.1A CONCESSIONARIA deverd contar com forga de trabalho em quantitativo suficiente ao atendimento a ser
prestado, inclusive para o atendimento as mesas e toda higienizagdo cabivel, devendo, obrigatoriamente, contar com
nutricionista devidamente registrado(a) no CRN — Conselho Regional de Nutri¢do, que sera responsavel pela qualidade
da alimentacg3o fornecida, pela elaboragdo dos carddpios e demais atribuic8es previstas na Resolugdo CFN n2 380/2005;

8.1.1.1 A CONCESSIONARIA deverd manter pessoal capaz de atender aos servicos sem interrupcdes, seja por
motivo de férias, licenga, falta ao servico, demissao ou qualquer outra razao;

8.1.1.2 Em até 10 (dez) dias antes do inicio da operacio de cada espaco, deverd a CONCESSIONARIA indicar ao
CONCEDENTE, mediante comunicagdo expressa:

8.1.1.3 O nome do(a) profissional nutricionista responsavel, que devera possuir vinculo profissional com a
CONCESSIONARIA e registro regular junto ao Concelho Regional de Nutri¢3o;

8.1.1.4 O nome do(a) responsavel técnica pela manipulagdo dos alimentos, o(a) qual devera possuir comprovada
capacitacdo nas temdticas exigidas na clausula 4.12.2 da Resolugdo Anvisa n2 216/2004, ou em norma que
eventualmente a substitua;

8.1.2 A CONCESSIONARIA deverd apresentar documentagdo comprobatdria do atendimento aos requisitos minimos
exigidos dos profissionais, conforme referido nos itens 8.1.1.3 e 8.1.1.4 deste instrumento;

8.1.3 A critério da CONCESSIONARIA, um mesmo profissional poderd cumular ambas as atribuigdes previstas nos itens
8.1.1.3 e 8.1.1.4, desde que atenda, comprovadamente, todos os requisitos exigidos;

8.1.4 Todo pessoal necessario a execugdo dos servicos objeto da presente concessdo serd de exclusiva
responsabilidade da CONCESSIONARIA, observando-se, ainda, a legislacdo trabalhista e as normas de Seguranca e
Higiene do Trabalho aplicaveis;

8.1.5 Somente poderdo compor a equipe de empregados destacados para a execugao dos servicos de exploragdo que
compdem a presente concessdo, trabalhadores que tenham a idade permitida em lei para o exercicio das atividades e
gue gozem de boa saude fisica e mental;

8.1.6 O empregado que trabalhar no caixa do restaurante, ou da lanchonete, ndo podera servir ou manipular alimentos;
8.1.7 A CONCESSIONARIA n3o poderad contratar ou empregar, sob qualquer regime ou alegacdo, pessoas que

mantenham vinculo laboral de qualquer natureza (estatutdrio, membros, colaboradores terceirizados etc) com o
CONCEDENTE;
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8.1.8 A CONCESSIONARIA dever3 realizar o controle da satide de seus funcionarios, de acordo com o que preconiza a
legislacdo trabalhista e sanitaria pertinente;

8.1.9 A CONCESSIONARIA devera promover treinamentos periédicos especificos, tedricos e praticos, de toda a equipe
de trabalho (equipe operacional, administrativos e técnicos), abordando aspectos de higiene pessoal, ambiental, dos
alimentos, técnicas culinarias, prevencdo de acidentes de trabalho e combate a incéndio, biosseguranga apontando a
pauta com a lista de presenca assinada e a periodicidade que sera realizado, apresentando ao CONCEDENTE;

8.1.10 A CONCESSIONARIA deverd manter cadastro atualizado do quadro de funcionarios, comunicando ao
CONCEDENTE, as eventuais alteragdes ocorridas;

8.1.11 A CONCESSIONARIA deverd manter na unidade cépia dos exames admissionais, periédicos, mudanga de funcédo
e retorno ao trabalho conforme preconiza a legislagdo, apresentando-os sempre que solicitado;

8.2 DOS UNIFORMES:

8.2.1 A CONCESSIONARIA deverd fornecer, aos funcionarios alocados nas dependéncias do CONCEDENTE, crachas
com foto e 02 (dois) conjuntos completos de uniformes, com as seguintes caracteristicas minimas:

8.2.1.1 Camisa ou blusa na cor branca;

8.2.1.2 Calgas compridas, na cor azul escuro ou preta;

8.2.1.3 Avental longo na cor branca, em tecido tipo brim de puro algodao;
8.2.1.4 Protegdo para o cabelo (gorro ou touca);

8.2.1.5 Luvas;

8.2.1.6 Mascaras;

8.2.1.7 Calgados fechados com solado antiderrapante e saltos baixos (na hipdtese de fornecimento de calgados
com salto);

8.2.1.8 Todos os demais itens determinados em legislacdo especifica, especialmente as normas estabelecidas
pela ANVISA e VISA municipal;

8.2.2 N3o se aplica aos profissionais dedicados exclusivamente a limpeza, as exigéncias dos itens 8.2.1.3 e 8.2.1.7

8.2.3 A troca regular das mascaras, luvas e demais itens de protegao, deve ser efetuada de acordo com a orientagdo
dos respectivos fabricantes, respeitada a legislacdo sanitaria;

8.2.4 N3o serd permitido o uso de bonés como protecdo para os cabelos, bem como o uso de calcas jeans como
uniforme;

8.2.5Durante todo o periodo diario de funcionamento dos espacos cedidos, a equipe da CONCESSIONARIA devera se
apresentar devidamente uniformizada, com uniformes limpos e bem passados, em total condigdo de higiene, quer no
aspecto pessoal, quer no vestudrio e calcado, mantendo necessariamente, o rosto barbeado, unhas curtas, cabelos
presos, protecdo para cabelos, ndo utilizando anéis, pulseiras, reldgios e bijuterias;

8.2.6 Os uniformes deverdo ser periodicamente substituidos, de modo a se assegurar as necessarias condi¢des de uso,
higiene e apresentacao;

8.2.6.1 Caso requerida pelo CONCEDENTE, mediante comunicac¢do escrita, a substituicdo devera ocorrer no prazo
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de até 48 (quarenta e oito) horas, sempre que nao atendidas as condi¢des minimas de apresentacgdo, asseio ou de
conservagao;

8.2.7 A CONCESSIONARIA deverd fornecer uniformes apropriados as empregadas gestantes, substituindo-os sempre
que houver necessidade;

8.3 DA HIGIENE:
8.3.1 Nas atividades diarias, os funcionarios da lanchonete e do restaurante dever3o:
8.3.1.1 Usar uniforme completo e limpo;
8.3.1.2 Portar o crachd de identificagdo da empresa;
8.3.1.3 Utilizar avental, gorro/touco, mascara e luvas descartaveis, adequados as fungbes a serem exercidas;
8.3.1.4 Manter higiene pessoal adequada (sem barba/bigode, unhas curtas, sem maquiagem e sem aderecos);
8.3.1.5 Utilizar rede de cabelo e/ou touca, de maneira que os cabelos permanegam totalmente cobertos;
8.3.1.6 Manter os calgados limpos;
8.3.1.7 Ndo manipular alimentos quando apresentar qualquer ferimento passivel de contato;
8.3.1.8 Nao comer, mascar goma ou fumar na area de servico;

8.3.1.9 Usar luvas descartaveis sempre que for manipular alimentos ou trocar de fung¢do ou atividade e ndo
dispensar a lavagem frequente das maos;

8.3.1.10 Usar mascara descartavel quando for manipular alimentos prontos ou cozidos, substituindo a cada 2 horas,
ou conforme indicacdo da legislacdo pertinente;

8.3.2Higiene das maos:

8.3.2.1Cada funcionario devera lavar cuidadosamente as mdos antes e apds manipular alimentos, apds qualquer
interrupcgdo da atividade, apds tocar materiais contaminados, apds usar o sanitario e sempre que se fizer necessario;

8.3.2.20s empregados deverdo higienizar as maos, adotando técnicas e produtos de antissepsia de acordo com a
Portaria n2 2616 de 12/05/1998 — Ministério da Saide — Anexo IV;

CLAUSULA NONA — DA REMUNERAGAO DEVIDA EM RAZAO DA CONCESSAO

9.1 0 valor da taxa mensal de ocupagdao mensal estabelecido para a remuneragdao do CONCEDENTE em face da concessao
dos espacos sera de:

9.1.1RS xxxx,xxx (xxxxxxxxxxx) reais, pela utilizacdo do espaco destinado ao funcionamento da lanchonete;

9.1.2 RS xxxx,xxx (xxxxxxxxxxx) reais, pela utilizagdo do espago destinado ao funcionamento do restaurante;
9.2 N3do estdo incluidas na composicdo da taxa mensal de ocupacdo as despesas com agua e energia elétrica, as quais serdo
objeto de ressarcimento pela CONCESSIONARIA mediante medicdo individualizada, realizada por medidores a serem

instalados especificamente para este fim;

9.3 As cobrancgas relativas a agua e energia elétrica sé ocorrerdo a partir do primeiro més de funcionamento do restaurante,
prazo final para instalagdo dos medidores acima referidos;
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9.4 O fato gerador inicial da obrigacdo de pagamento pela concessdo, para cada espaco, ocorrera a partir do 302 (trigésimo)
dia da data de inicio da respectiva exploragdo comercial;
9.4.1 O fato gerador da obrigacdo de pagamento se repetird a cada 30 (trinta) dias;

9.5 0 pagamento da concessdo sera feito mensalmente, até o quinto dia util do més subsequente a configuragao do fato
gerador da obrigacdo de pagamento da concessao, por meio de depdsito, transferéncia ou PIX bancario.

9.5.10 depdsito bancdrio ou a transferéncia bancéria deverdo ser realizados na Conta Corrente 992232-6, do Banco
do Brasil (001), Agéncia 3832-6; OU através do PIX pix.fmmp@mpba.mp.br;

9.5.20s pagamentos das despesas com agua e energia elétrica cabiveis 8 CONCESSIONARIA deverio ser feitos no
prazo de até 05 (cinco) dias Uteis apds a emissdo do correspondente documento de cobranga pelo CONCEDENTE,
sob um dentre os possiveis meios acima indicados para o adimplemento mensal da concessao;

9.5.3 Apds o(s) pagamento(s), a CONCESSIONARIA terd 01 (um) dia Gtil para encaminhar o(s) respectivo(s)
comprovante(s) de pagamento a Coordenacgdo de Servigos Gerais do CONCEDENTE;

9.6 A atualizagdo monetdria dos pagamentos devidos ao CONCEDENTE, em caso de mora, serd calculada considerando a
data do vencimento da obrigacdo e do seu efetivo pagamento, de acordo com a variacdo do indice Geral de precos do
Mercado (IGP-M) da Fundagdo Getulio Vargas (FGV) pro rata tempore;

9.7 O atraso no pagamento do valor mensal pela ocupagdo dos espacos, por prazo superior a 30 (trinta) dias, além de ensejar
a aplicacdo de multas e demais penalidades previstas na Lei Estadual/BA n] 9.433/2005, podera importar na rescisdo do
contrato, a critério do CONCEDENTE;

CLAUSULA DECIMA - DO REAJUSTAMENTO E DA REVISAO DE PRECOS

10.1 O reajustamento dos valores pagos a titulo de remuneragdo pelo uso dos espacos sera realizado conforme legislacdo
em vigor e observara o seguinte:

10.1.1 O reajustamento ficara condicionado a renovagdo da concessdo e ao transcurso do prazo de 12 (doze) meses,
a contar da data da apresentag¢do da proposta;

10.1.2 Adotar-se-a, como indice de reajuste a varia¢do de pregos do IGPM-FGV acumulado no periodo de 12 (doze)
meses, sendo:

10.1.2.1 Més de inicio (o da apresentacdo da proposta da empresa concessiondria): xxxxxx/202x;
10.1.2.2 Més de término: xxxxxxxxx/20x;

10.2 Serdo objeto de reajuste apenas os valores relativos a parcelas de servicos empenhadas apds o decurso do prazo de
12 (doze) meses, contados da apresentagdo da proposta, nos termos acima explanados, observando-se ainda que:

10.2.1 Reajustamentos subsequentes deverdo observar o interregno minimo de 12 (doze) meses, contados da data-
base de aplicabilidade da concessdo do ultimo reajuste;

10.2.2 A variagao do valor contratual para fazer face ao reajuste de pregos ndo caracteriza alteragdo do mesmo,
podendo ser registrada por simples apostila, dispensando a celebragdo de aditamento;

10.2.3 Quando, antes da data do reajustamento, tiver ocorrido revisdo do contrato para manutencdo do seu
equilibrio econdmico financeiro, exceto nas hipdteses de forca maior, caso fortuito, agravagdo imprevista, fato da
administracdo ou fato do principe, sera a revisdo considerada a ocasido do reajuste, para evitar acumulacdo
injustificada;
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10.3 A revisdo de precos nos termos do inc. XXVI do art. 82 da Lei Estadual n2. 9.433/2005, por interesse da
CONCESSIONARIA, dependera de requerimento formal, instruido com a documentacdo que comprove o desequilibrio
economico-financeiro do Contrato. Devera ser instaurada pelo CONCEDENTE, entretanto, quando este pretender recompor
0 prego que se tornou excessivo;

10.4 Arevisdo de precos, se ocorrer, deverd ser formalizada através de celebragdo de Aditivo Contratual;
CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA — DA VIGENCIA

11.1 O prazo de vigéncia do presente Contrato é de 12 (doze) meses, a contar da data da sua publicagdo no Didrio da Justica
Eletrénico, admitindo-se a sua prorrogagdo por sucessivos periodos, mediante termo aditivo, apds decisdo fundamentada
da autoridade competente.

CLAUSULA DECIMA SEGUNDA — DAS OBRIGAGOES DA CONCESSIONARIA

12.1 Além das determinagdes contidas na Clausula Segunda deste contrato e no processo de Dispensa de Licitacdo que o
originou — que aqui se consideram literalmente transcritas, bem como daquelas decorrentes de lei, a CONCESSIONARIA se
obriga a:

12.2 Promover a execugdo contratual de acordo com as especificagdes técnicas e exigéncias constantes no presente
contrato, ndo podendo eximir-se da obriga¢do, ainda que parcialmente, atribuindo quaisquer falhas, defeitos ou falta de
pessoal e/ou material;

12.3 Prestar diretamente os servigcos ora contratados, ndo os transferindo a outrem, no todo ou em parte, ressalvando-se
apenas os casos de cisdo, fusdo ou incorporacdo da CONCESSIONARIA, desde que ndo impegam os compromissos pautados
neste instrumento contratual;

12.4 Dispor de toda mao de obra, equipamentos, ferramentas, insumos e materiais necessarios a execu¢do dos servigos
objeto deste instrumento;

12.5 Manter sob sua exclusiva responsabilidade toda a supervisdo e direcdo da mao de obra necessaria para a completa e
eficiente execucdo dos servicos objeto deste contrato;

12.6 Manter durante toda a execugdo do contrato, em compatibilidade com as obrigagdes assumidas, todas as condigdes
exigidas para a contratacao;

12.7 Responsabilizar-se pelo cumprimento das exigéncias previstas na legislacdo profissional especifica e pelos encargos
fiscais e comerciais resultantes da execugdo do contrato;

12.7.1 A eventual retengdo de tributos pelo CONCEDENTE ndo implicara na responsabilizagdo deste, em hipdtese
alguma, por quaisquer penalidades ou gravames futuros, decorrentes de inadimplemento(s) de tributos pela
CONCESSIONARIA;

12.8 Emitir notas fiscais/faturas de acordo com a legislacdo, contendo descri¢do dos servigos, precos unitarios e valor total;

12.9 Providenciar e manter atualizadas todas as licengas e alvards junto as reparticdes competentes que, porventura,
sejam necessarios a execu¢do do contrato;

12.9.1 Atender, nos prazos consignados neste instrumento, as recusas ou determinagdes, pelo CONCEDENTE, de
(re)fazimento de servigos que ndo estejam sendo ou ndo tenham sido executados de acordo com as Normas Técnicas
e/ou em conformidade com as condi¢cdes deste contrato ou do processo de Dispensa de Licitagdo que o originou,
providenciando sua imediata correcdo ou realizacdo, sem onus para o CONCEDENTE;

12.10 Permitir e oferecer condi¢des para a mais ampla e completa fiscalizagdo durante a vigéncia deste contrato,
fornecendo informacgdes, propiciando o acesso a documenta¢do pertinente e a execugdo contratual, e atendendo as
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observacgdes e exigéncias apresentadas pela fiscalizagao;

12.11 Refazer ou substituir, no todo ou em parte, os alimentos considerados pelo fiscal do contrato sem condi¢Ges de serem
consumidos;

12.12 Credenciar, por escrito, junto a CONCEDENTE, um preposto idéneo, com experiéncia no ramo e com poderes para
representar a CONCESSIONARIA em tudo que se relacione a execucdo dos servicos, inclusive sua supervisio;

12.13 Manter, durante a execugdo do contrato, todas as condi¢es de higiene, qualidade e validade dos alimentos,
disponibilizando todo o ferramental necessdario para a execugdo dos servigos, apresentando, sempre que solicitado pela
CONCEDENTE, documentos que comprovem a procedéncia dos alimentos e utensilios utilizados, em consonancia com a
Resolugdo — RDC n2 216/2004 da ANVISA;

12.14 Fornecer e gerenciar os recursos humanos necessarios a operacionalizagdo das atividades mantendo o quadro
pessoal compativel em quantidade e qualidade com a produc¢do e com o porte do CONCEDENTE;

12.15 Comunicar ao CONCEDENTE, oficialmente, o afastamento e/ou substituicdo de qualquer funcionario;

12.16 Assumir integralmente e pontualmente os encargos da Legislagdo Trabalhista e da Previdéncia Social, assim como
efetuar o pagamento de todas as vantagens remuneratdrias devidas aos empregados apresentando a CONCEDENTE, os
comprovantes, quando exigidos;

12.16.1 A inadimpléncia da CONCESSIONARIA, com referéncia aos encargos supracitados, n3o transfere a
responsabilidade por seu pagamento ao CONCEDENTE.

12.17 Fazer seguro de seus trabalhadores contra riscos de acidentes de trabalho, apresentando ao CONCEDENTE os
comprovantes, quando exigidos;

12.18 Manter, para a execugdo dos servigos, empregados devidamente registrados e de comprovada idoneidade moral e
capacidade profissional, com as carteiras de saude devidamente atualizadas e, igualmente, se responsabilizando por todos
os impostos, taxas, encargos sociais e trabalhistas;

12.19 Assegurar que os empregados cumpram as regras de higiene e identificagdo, substituindo, no prazo de 48 (quarenta
e oito) horas, aquele cuja conduta, a juizo da CONCEDENTE, seja inconveniente ou inadequada a perfeita execu¢do dos
servigos;

12.20 Realizar todos os exames periddicos de saude dos funciondrios, em especial aqueles designados para a manipulagdo
de alimentos, de modo a manter regulares e atualizadas as correspondentes Carteiras de salide durante todo o periodo de
concessdo, inclusive no tocante a validagdo junto a vigilancia Sanitaria.

12.21 Cumprir todas as normas regulamentares sobre higiene, medicina e seguranca do trabalho, responsabilizando-se por
quaisquer acidentes que venham a vitimar seus empregados quando em servigo, por tudo quanto as leis trabalhistas e
previdenciarias lhes assegurem, e pela observancia das demais exigéncias legais para o exercicio da atividade;

12.22 Respeitar as normas e procedimentos do CONCEDENTE quanto a seguranga interna (entrada e saida de pessoal e
material), além das normas de seguranca do trabalho, ficando o acesso dos empregados da CONCESSIONARIA restrito as
dependéncias da Lanchonete e do restaurante, responsabilizando-se pelas consequéncias que advierem de qualquer
transgressdao das normas em vigor;

12.23 Respeitar e fazer com que seus empregados respeitem as normas de disciplinas e regulamento do servigo.

12.24 Sujeitar-se a mais ampla e irrestrita fiscalizacdo por parte da autoridade encarregada de acompanhar a execuc¢do dos
servigos e pela nutricionista indicada pelo CONCEDENTE;

12.25 Responsabilizar-se pelo provimento de todo o material necessario a manutengdo, higiene e conserva¢do das
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instalagdes da Lanchonete e do restaurante;

12.26 Facilitar a fiscalizagcdo de érgaos de vigilancia sanitaria, no cumprimento de normas, cientificando o CONCEDENTE do
resultado das inspegdes;

12.27 Utilizar produtos de limpeza adequados a natureza dos servigos, tais como: detergente com alto poder bactericida,
para a ampla higienizacdo do ambiente, equipamentos e utensilios de cozinha, bem como das maos dos funcionarios que
manipulam alimentos;

12.28 Manter todas as areas objeto da concessdo no mais rigoroso padrao de higiene, limpeza e arrumacao;

12.29 Manter em perfeitas condigBes higiénicas as areas, utensilios, equipamentos e instalagdes, sob o uso de hipoclorito,
alcool a 70% e outros produtos recomendados pela Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria e legislagdes pertinentes.

12.30 Manter sob rigoroso processo de higienizacdo e conservagdo as bandejas, pratos e talheres, visando a garantia da
sanidade microbiolégica dos mesmos;

12.31 Utilizar somente utensilios em ago inox para as preparagées dos alimentos, tais como cubas de distribui¢do, entre
outros;

12.32 Manter os equipamentos frigorificos permanentemente em condi¢des adequadas de funcionamento, higiene e
arrumagdo, armazenando os alimentos em caixas monoblocos de plasticos e conservar adequadamente, por sua conta e
risco, os estoques de géneros alimenticios e materiais necessarios a execucdo dos servigos;

12.33 Responsabilizar-se pela colocagdo de freezer e geladeira sempre que se fizer necessario;

12.34 Efetuar andlises bacterioldgicas/microbioldgicas, periddicas e/ou quando solicitado pelo CONCENDENTE;

12.35 Para o cumprimento da obrigacdo acima, deverd a CONCESSIONARIA providenciar a coleta adequada de amostras
de preparagdes servidas na lanchonete e/ou no restaurante, e realizar, por conseguinte e sob suas expensas, as

correspondentes analises, em laboratério devidamente credenciado/acreditado para tal fim.

12.36 Corrigir, no prazo determinado pelo CONCEDENTE, as eventuais imperfeicdes no curso de execu¢do dos servigos, a
partir da ocorréncia verificada pelo fiscal do contrato;

12.37 Nao veicular publicidade acerca do contrato, sem a anuéncia do CONCEDENTE;

12.38 Responder pelos danos e/ou prejuizos causados ao CONCEDENTE ou a terceiros usuarios dos servigos, decorrentes
de acdo ou omissdo, erro ou impericia, negligéncia ou imprudéncia praticadas na execugdo dos servigos contratados,
inclusive por seus empregados, ndo excluindo ou reduzindo essa responsabilidade a fiscalizagdo contratual pelo

CONCEDENTE;

12.39 Atender, sem qualquer responsabilidade ao CONCEDENTE, todos os encargos ou despesas realizadas para o fiel
cumprimento do contrato, inclusive as relativas a veiculos, seguros, assisténcia, licencas, taxas, impostos e alvaras.

12.40 Receber oficialmente do CONCEDENTE, quando assumir o contrato, os eventuais bens inventariados que integrarem
os espagos concedidos.

CLAUSULA DECIMA TERCEIRA — DAS OBRIGACOES DO CONCEDENTE
13.1 O CONCEDENTEE, além das obrigacGes contidas neste contrato por determinacdo legal, obriga-se a:

13.2 Fornecer, no prazo de 10 (dez) dias a contar da data da assinatura do contrato, as informagdes necessarias para que a
CONCESSIONARIA possa executar plenamente o objeto contratado;
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13.3 Entregar os espagos a serem explorados sob a forma indicada no item 3.1 deste termo de referéncia, incluindo
fornecimento de agua, esgoto, infraestrutura para instalagdes elétricas e climatizagdo (este ultimo, no que se refere ao
restaurante);

13.4 Permitir o acesso dos empregados autorizados da CONCESSIONARIA 3s instalaces fisicas do CONCEDENTE, nos locais
e na forma necessdrios para a execug¢do dos servigos;

13.5 Disponibilizar para os funcionarios da concessiondria vestiario e instalagGes sanitarias;

13.6 Proporcionar as condicdes minimas para que a CONCESSIONARIA possa executar seus servicos, conforme regras
definidas neste termo de referéncia, além de prestar as informacdes e os esclarecimentos solicitados pela CONCESSIONARIA
no curso da execugdo contratual;

13.7 Realizar os pagamentos devidos pela execugdo do contrato, nos termos e condi¢des previstos na CLAUSULA NONA;

13.8 Fiscalizar a execucgdo dos servicos e o fornecimento da alimentagdo objeto deste Termo de Referéncia, podendo sustar,
recusar, mandar fazer ou desfazer qualquer servigco que ndo esteja de acordo com as condi¢des e exigéncias especificadas,
ou ainda com a legislagdo vigente;

13.9 Examinar, a qualquer tempo, a quantidade e a qualidade das refei¢des preparadas pela CONCESSIONARIA, podendo-
Ihe exigir a devida substituicdo ou exclusdo caso verifique alguma irregularidade;

13.10 Exigir, a qualquer tempo, a comprovacdo das condicdes da CONCESSIONARIA que ensejaram sua contratagdo,
notadamente no tocante a equipe minima e a qualificacdo técnica e econdmico-financeira;

CLAUSULA DECIMA QUARTA — DA GARANTIA

14.1 A CONCESSIONARIA devera apresentar ao CONCEDENTE, no prazo maximo de 30 (trinta) dias contados da assinatura
do contrato, garantia de 5% (cinco por cento) do valor do contrato, podendo optar por uma das modalidades previstas no
paragrafo 12 do art. 136 da Lei Estadual n2 9.433/2005;

14.2 A auséncia de apresentacdo da garantia e respectivo comprovante de quitacdo (conforme o caso) pela
CONCESSIONARIA, no prazo estipulado nesta clausula, ensejard a aplicacdo das sancdes contratuais e legais relativas a
matéria, em especial o artigo 167, incisos Il e X da Lei Estadual/BA n® 9.433/2005;

14.2.1 A garantia, em qualquer das modalidades, respondera pelo inadimplemento das obrigacGes contratuais e
pelas multas impostas, independentemente de outras cominagdes legais;

14.3 A CONCESSIONARIA fica obrigada a, durante toda a vigéncia do contrato, reforcar o valor vigente da garantia sempre
que esta for utilizada para o adimplemento de obrigacdes e/ou multas;

14.3.1 Caso haja a celebracdo de aditivo/apostilamento contratual que enseje acréscimo ao valor contratado, a
CONCESSIONARIA fica obrigada a complementar a garantia, em igual proporcdo, antes da consagracdo do
aditamento/apostila;

14.4 Nos termos do art. 20 do Decreto Estadual n2 13.967/2012, na hipétese de a CONCESSIONARIA se negar a efetuar o
reforco da garantia, dentro de 10 (dez) dias contados da data de sua convocagao, sera aplicada multa no percentual de 2,5%
(dois e meio por cento) incidente sobre o valor global do contrato;

14.5 A garantia, quando prestada nas modalidades seguro-garantia ou fianca bancdria, devera ser emitida por institui¢do
devidamente habilitada/credenciada pelo Banco Central para tal mister, e contemplar todo o periodo de execuc¢do do
contrato;

14.6 A garantia prestada em quaisquer das modalidades descritas neste item somente sera aceita se contemplar todos os
eventos indicados no item 14.8;
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14.7 A garantia, quando prestada na modalidade caugdo, somente sera restituida 38 CONCESSIONARIA, no montante a que
esta fizer jus, ap0s a finalizacdo total da execugdo do contrato;

14.7.1 A garantia, quando prestada em dinheiro, serd atualizada monetariamente na oportunidade de sua devolugdo
pelo CONCEDENTE, segundo critérios da instituicdo bancdria onde se procedeu ao depdsito;

14.8 A garantia, qualquer que seja a modalidade escolhida, assegurara o pagamento de:
14.8.1 Prejuizos advindos do ndo cumprimento do objeto do contrato;
14.8.2 Prejuizos diretos causados ao CONCEDENTE decorrentes de culpa ou dolo durante a execugdo do contrato;
14.8.3 Multas moratdrias e punitivas aplicadas pelo CONCEDENTE 3 CONCESSIONARIA;

14.8.4 ObrigacBes trabalhistas e previdenciarias de qualquer natureza, ndo adimplidas pela CONCESSIONARIA,
quando couber;

CLAUSULA DECIMA QUINTA - DA FISCALIZACAO DO CONTRATO

15.1 Na forma das disposi¢des estabelecidas na Lei Estadual-BA n2 9.433/2005, o CONCEDENTE designara servidor(es),
por meio de Portaria especifica para tal fim, para a fiscalizagdo deste contrato, tendo poderes, entre outros, para notificar
a CONCESSIONARIA sobre as irregularidades ou falhas que porventura venham a ser encontradas na execucdo deste
instrumento;

15.1.1 A execugdo dos servigos de lanchonete e restaurante serdo preferencialmente fiscalizados por servidor(es)
lotado(s) na Coordenacdo de Servigos Gerais da Diretoria Administrativa, enquanto a verificagdo de quest&es ligadas
a3 estrutura fisica dos espagos incumbira preferencialmente a servidor(es) lotado(s) na Diretoria de Engenharia e

Arquitetura, na qualidade de auxiliares de fiscalizagdo e devidamente acionados pelos ficais do contrato;

15.2 A fiscalizagdo sera exercida no interesse da Administracdo e ndo exclui nem reduz a responsabilidade da
CONCESSIONARIA, inclusive perante terceiros, por quaisquer irregularidades.

15.3 A verificagdo de irregularidades ndo implicard, sob qualquer hipdtese, em corresponsabilidade do CONCEDENTE ou
de seus agentes e prepostos.

15.4 A fiscalizacdo incumbirad acompanhar o exato cumprimento de todas as cldusulas e condi¢ces decorrentes do contrato,
devendo, para tanto, anotar em registro préprio todas as ocorréncias relacionadas com a execuc¢do e determinar o que for
necessario a regularizacdo das falhas observadas, competindo-lhe, especialmente:

15.4.1 Verificar cumprimento dos hordrios estabelecidos;

15.4.2 Exigir o cumprimento da adequada limpeza da drea fisica, dos equipamentos, dos mobilidrios e dos utensilios
usados na execugao dos servicos;

15.4.3 Averiguar o uso de fardamento e acessérios pelos funciondrios da CONCESSIONARIA, necessarios e
adequados para o cumprimento de normas de higiene;

15.4.4 Fazer vistorias periddicas no local de preparo e venda dos lanches e das refei¢des;
15.4.5 Relatar as ocorréncias que exijam a comunicac¢do as autoridades sanitarias;

15.4.6 Transmitir a CONCESSIONARIA instrucdes, e comunicar alteragdes de prazos e de especificagdes do servico,
guando for o caso;
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15.4.7 Esclarecer as dtvidas da CONCESSIONARIA, solicitando ao setor competente do CONCEDENTE, se necessario,
parecer de especialistas;

15.5 A fiscalizagdo, pelo CONCEDENTE, n3io desobriga a CONCESSIONARIA de sua responsabilidade quanto a perfeita
execucgdo do objeto contratual.

15.6 O CONCEDENTE reserva-se ao direito de rejeitar, no todo ou em parte, os servigos prestados, se em desacordo com
qguanto previsto neste Termo de Referéncia;

15.7 Quaisquer exigéncias da fiscalizagdo, inerentes ao objeto contratual, deverdo ser prontamente atendidas pela
CONCESSIONARIA, sem 6nus para o CONCEDENTE.

15.8 A auséncia de comunicagdo, por parte do CONCEDENTE, sobre irregularidades ou falhas, ndo exime a
CONCESSIONARIA das responsabilidades determinadas neste contrato.

15.9 Qualquer servico considerado n3o aceitavel, no todo ou em parte, devera ser refeito pela CONCESSIONARIA, as suas
expensas;

15.10 Para fins de fiscalizagiio, o CONCEDENTE podera solicitar a CONCESSIONARIA, a qualquer tempo, os documentos
relacionados com a execugao do presente contrato.

CLAUSULA DECIMA SEXTA - DAS PENALIDADES
16.1 A CONCESSIONARIA sujeitar-se-a as san¢des administrativas previstas na Lei Estadual-BA n2. 9.433/2005, as quais
poderdo vir a ser aplicadas apds o prévio e devido processo administrativo, assegurando-lhe, sempre, o contraditério e a

ampla defesa;

16.2 Em caso de inadimplemento parcial ou total de obrigagdes pela CONCESSIONARIA, e n3o sendo suas justificativas
aceitas pelo CONCEDENTE, aquele poderdo ser aplicadas, observado o disposto no item anterior, as seguintes penalidades:

16.2.1 Multa;

16.2.2 Suspensdo temporaria de participacdo em licitagdo e impedimento de contratar com a Administracdo pelo
prazo de até 05 (cinco) anos;

16.2.3 Declaragdo de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administragdo Publica, enquanto perdurarem os
motivos determinantes desta punicdo e até que seja promovida sua reabilitacdo perante a Administracdo Publica
Estadual;

16.2.4 Descredenciamento do sistema de registro cadastral;

16.3 Nas hipdteses de aplicagdo das sangBes previstas nos subitens 16.2.2 a 16.2.4, estas serdo impostas a
CONCESSIONARIA cumulativamente com multa;

16.4 A inexecugdo contratual, inclusive por atraso injustificado na execugdo do contrato, sujeitara a CONCESSIONARIA 2
multa de mora, que sera apurada por infragdo e graduada de acordo com a gravidade da infracdo, obedecidos os seguintes
limites maximos:

16.4.1 Para hipotese de inexecugdo relacionada ao cumprimento de obrigagdo principal:

16.4.1.1 - 10% (dez por cento) sobre o valor do Contrato, em caso de descumprimento total da obrigacdo;

16.4.1.2 - 0,3% (trés décimos por cento) ao dia, até o 302 (trigésimo) dia de atraso, sobre o valor total da parte do
servigo ndo realizado;
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16.4.1.3 -0,7% (sete décimos por cento) por cada dia de atraso subsequente ao 302 (trigésimo), sobre o valor da
parte do servico ndo realizado;

16.4.2 Para hipotese de inexecugdo relacionada ao cumprimento de obrigacdo acessoéria, assim considerada aquela
gue coadjuva com a principal:
16.4.2.1 - 0,2% (dois décimos por cento) ao dia, até o 302 (trigésimo) dia de atraso, sobre o valor mensal do
contrato;

16.4.2.2 - 0,6% (seis décimos por cento) por cada dia de atraso subsequente ao 302 (trigésimo), sobre o valor
mensal do contrato;

16.4.2.3 - Para cada obrigacdo acessoria descumprida, a aplicacgdo dos percentuais definidos nos subitens
16.4.2.116.4.2.2, estard limitada ao montante global de 10% (dez por cento) do valor global do contrato;

16.5 A aplicacdo de multa & CONCESSIONARIA n3o impede que a Administragdo rescinda unilateralmente o contrato e
aplique as demais sanc¢des previstas na Lei Estadual-BA n2 9.433/2005;

16.6 Quando aplicadas, as multas deverdo ser pagas espontaneamente no prazo maximo de 05 (cinco) dias Uteis, ou serem
deduzidas do pagamento a ser efetuado pelo CONCEDENTE, caso este deva ocorrer dentro daquele prazo.

16.6.1 Na hipdtese de auséncia de adimplemento voluntério e impossibilidade de dedugdo, as multas poderdo ser
cobradas judicialmente, a critério do CONCEDENTE;

16.7 A aplicacdo de multas ndo tem carater compensatdrio, e o seu pagamento n3o eximira a CONCESSIONARIA da
responsabilidade por perdas e/ou danos decorrentes das infragdes cometidas;

16.8 Os custos correspondentes a danos e/ou prejuizos causados por culpa ou dolo da CONCESSIONARIA deverdo ser
ressarcidos ao CONCEDENTE no prazo maximo de 05 (cinco) dias Uteis, contados da notificagdo administrativa, sob pena de,
sem prejuizo do ressarcimento, serem considerados como hipdtese de inadimplemento contratual, sujeita, portanto, a
aplicacdo das san¢Ges administrativas previstas nesta Clausula.

CLAUSULA DECIMA SETIMA — DA RESCISAO

17.1 A inexecugdo total ou parcial do Contrato ensejara a sua rescisdo, com as consequéncias contratuais previstas no
Capitulo IX, Sec¢do VIII - Da Inexecugdo e da Rescisdo dos Contratos, da Lei Estadual-BA n2 9.433/2005.

17.2 O CONCEDENTE podera rescindir unilateral e administrativamente o presente Contrato, nas hipdteses previstas nos
incisos | a XVI, XX e XXI do art. 167 da Lei Estadual-BA n? 9.433/2005.

17.3 Havendo rescisdao administrativa do presente contrato, baseada em alguma das hipdteses previstas nos incisos Il a XII
do art. 167 da Lei Estadual-BA n? 10.433/2005, o CONCEDENTE podera adotar, no que couber, as medidas que vio
discriminadas no art. 169 do supracitado diploma legal.

CLAUSULA DECIMA OITAVA — DA AUSENCIA DE VINCULO EMPREGATICIO

18.1 A utilizacdo de m3o de obra, pela CONCESSIONARIA, para execucdo dos servicos objeto do presente contrato no
ensejara, em nenhuma hipotese, vinculo empregaticio com o CONCEDENTE;

18.2 S3o vedadas a CONCESSIONARIA a subcontratacdo de mio de obra e a transferéncia a terceiros da execucdo dos
servicos objeto do presente instrumento;

18.2.1 Fica garantido o direito de regresso do CONCEDENTE, perante a CONCESSIONARIA, para ressarcimento de toda
e qualquer despesa trabalhista, previdencidria ou de cunho indenizatério que venha a ser condenado a pagar, na
eventual hipotese de vir a ser demandado judicialmente, relativamente a execu¢do do objeto contratual, por qualquer
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empregado ou subcontratado da CONCESSIONARIA ou por qualquer pessoa que, ainda que irregularmente, execute o
objeto contratual.

CLAUSULA DECIMA NONA — DA VINCULACAO A AUTORIZACAO PARA DISPENSA DE LICITACAO

19.1 Integram o presente contrato, como se nele estivessem transcritas, as clausulas e condigdes estabelecidas no processo
de Dispensa de Licitagdo que o originou, referido no predmbulo deste instrumento, bem como a proposta da
CONCESSIONARIA apresentada no referido expediente, naquilo que n3o divirjam deste ajuste.

CLAUSULA VIGESIMA - DA PUBLICIDADE

20.1 O CONCEDENTE sera responsavel pela publicagdo do resumo deste instrumento no Didrio da Justiga Eletronico (DJ-e)
do Poder Judicidrio do Estado da Bahia, no prazo de 10 (dez) dias corridos, contados a partir da sua assinatura.

CLAUSULA VIGESIMA PRIMEIRA — DO FORO

21.1 Fica eleito o Foro da Cidade do Salvador-Bahia, que prevalecera sobre qualquer outro, por mais privilegiado que seja,
para dirimir quaisquer ddvidas oriundas do presente Contrato.

CLAUSULA VIGESIMA SEGUNDA — DAS DISPOSICOES GERAIS

22.1 O CONCEDENTE n3o respondera por quaisquer compromissos assumidos perante terceiros pela CONCESSIONARIA,
ou seus prepostos, ainda que vinculados a execugdo do presente Contrato;

22.2 A inadimpléncia da CONCESSIONARIA, com relagdo a quaisquer custos, despesas, tributos, exigéncias ou encargos,
nao transfere ao CONCEDENTE a responsabilidade pelo seu pagamento, nem podera onerar o objeto do contrato;

22.3 Aplicar-se-a a Lei Estadual-BA n? 9.433/2005 para dirimir toda e qualquer questdo legal relativa a execugdo deste
contrato, em especial os casos omissos;

22.4 Fica assegurado ao CONCEDENTE o direito de alterar unilateralmente o Contrato, mediante justificacdo expressa, nas
hipdteses previstas no inciso | do art. 143, para melhor adequacdo as finalidades de interesse publico, desde que mantido
o equilibrio econdmico-financeiro original do contrato e respeitados os demais direitos da CONCESSIONARIA;

22.5 N3o caracterizam novagdo eventuais variagbes do valor contratual resultantes de reajustamento/revisdo de pregos, de
compensacoes financeiras decorrentes das condi¢ées de pagamento nele previstas ou, ainda, de alteragGes de valor em
razao da aplicacdo de penalidades;

22.6 Inexistindo disposicdo especifica, as obrigaces contratuais devem ser praticadas no prazo de 05 (cinco) dias.

E, por assim estarem justos e acordados, assinam o presente Contrato em 02 (duas) vias de igual teor e forma, para que
produza seus efeitos legais.

Ministério Publico do Estado da Bahia
Frederico Welington Silveira Soares
Superintendente de Gestdo Administrativa

CONCESSIONARIA
XXXXXXX
Representante legal
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APENSO |
REGRAMENTOS RELATIVOS AOS CARDAPIOS
|I. REGRAS GERAIS

1. Os cardapios da lanchonete e do restaurante deverdo ser elaborados pelo(a) nutricionista da CONCESSIONARIA, indicado
conforme 3.9.1e 3.9.2do TR.

2. O cardapio deverad ser diversificado, e a correspondente preparagdo devera contar somente com itens de primeira qualidade e
perfeita conservagdo, além de atender rigorosamente a todas as regras sanitarias aplicaveis.

3. Os cardapios deverdo apresentar preparagdes variadas, equilibradas e de boa aparéncia, proporcionando um aporte caldrico
necessario e uma boa aceitagdo por parte dos consumidores finais.

4. A CONCEDENTE podera realizar pesquisa de satisfagdo com os usudrios dos servicos para avaliacdo do cardapio, com
possibilidade de requerer alteracdo e/ou complementacdo de itens. Nestes casos, sera acordado entre as partes o prazo maximo
para implementac¢do do quanto solicitado.

5. A CONCESSIONARIA devera fornecer, diariamente, no minimo, os itens constantes nas tabelas a seguir.

5.1 Excepcionalmente, podera haver as seguintes alteragdes:

a) suspensdo do fornecimento daqueles que ndo tenham aceitagdo junto aos consumidores ou que se encontrem
comprovadamente em falta no mercado;

b) oferta de preparagdes relativas a datas comemorativas sazonais.

5.2 Nas hipéteses da alinea “a”, a CONCESSIONARIA devera buscar sempre realizar a correspondente substituicdo de itens, de
modo a manter a variedade minima de produtos exigida.

5.3 Todos os acréscimos e/ou supressdes deverdo ser submetidos a aprovacdo prévia do CONCEDENTE.

Il. DOS CARDAPIOS MiNIMOS DIARIOS:

LANCHONETE:

BEBIDAS PAES SALGADOS DOCES E FRUTAS

Sucos naturais diversos, em opcdes

de 300ml e 500ml - Minimo 2 sabores Salgados de forno -

por dia, com opg¢des com e sem
acucar

P3ao com manteiga

Minimo de 2 opgdes
por dia

Salada de frutas

Bebidas preparadas com frutas e/ou
leite (vitaminas) - Minimo de 1 opgao
por dia

Sanduiche de
queijo e presunto
(misto)

Salgados  fritos -
Minimo de 2 opgoes
por dia

Sobremesas preparadas em
embalagens individuais, tais
como pudim, mousse, pavé,

cocadas e compotas — Minimo
de 2 opgles por dia

Refrigerantes em garrafas ou latas,

Salgados folhados -

Tortas e bolos - Minimo de 2

devendo haver sempre opg¢des sem | Hamburguer Minimo de 2 opcgoes o .
. . . . opgdes por dia
aclcar e com baixas calorias por dia
. . Mini pizza - Mini d .
Leite achocolatado (caixa) Cheeseburguer Infplzza inimo de Sequilhos

2 opgOes por dia
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Café expresso Sanduiche natural

Torta salgada - Minimo

Frutas in natur
de 1 opgdo por dia utast ura

Média de café com leite Itens de bomboniere

Agua de coco in natura

Cha gelado
logurte light e integral,
industrializado (embalagem
individual)

Os itens que exijam multiplas opg¢des didrias deverdo variar ao longo da semana, sendo vedada a oferta dos mesmos itens
em 2 ou mais dias consecutivos.

Devera haver 02 (duas) variedades, no minimo, do queijo utilizado nos sanduiches, sendo um deles branco.

Os itens de bomboniere poderio variar a critério da CONCESSIONARIA e conforme a demanda do publico, indicando-se, a
titulo exemplificativo, a seguintes opgdes: Bombom de Cupuagu, Trufa, Barra de Cereal, Cocada, Sonho de valsa ou similar,
Batom, Chocolate barra, Doce de leite, Bala de gengibre, Bala de mel, Halls, Chiclete, Pé de Moleque, Doce de banana, Doce
de banana

sem agucar etc.

RESTAURANTE:

ITEM QUANTIDADES E REGRAS

Preparado de forma comum ou em variagGes como: branco normal ou refogado, a grega,

ARROZ TIPO 1 colorido, integral etc.

Minimo de 2 variedades diarias, sendo uma integral

Preparado de forma comum ou em variagcGes como: tropeiro, feijoada, tutu, ao leite, etc.

FEJAO TIPO 1 N ) . o .
A preparagdo comum deverd ser servida diariamente e, no minimo, 2 vezes por semana

deverdo ser servidas variagOes da preparagao

Tipos: bovinas, suinas, caprinas, peixes (postas que ndo tenham muitas espinhas e filé),
frutos do mar em geral (inclusive camarao), frango e peru.

Deverdo ser preparadas em diversas variagdes tais como: assadas, grelhadas, a milanesa, a
doré, de panela, recheadas, a rolé, ao molho, moquecas etc.

Sé serd admitido o uso de carne de primeira qualidade (carnes bovinas: filé mignon, contra-
filé, filé especial, alcatra, maminha, picanha, chd de dentro, paulista, patinho), sendo
exigidas, rigorosamente, as especificagdes, com os devidos registros no Ministério da
CARNES VARIADAS Agricultura, Pecuaria e Abastecimento.

Devera ser servido diariamente : um tipo de preparagdo carne bovina, um tipo de
preparagdo com aves, um tipo de preparagdo com outro tipo de carne.

No minimo duas vezes na semana, devera ser servida prepara¢do de carne caprina ou suina,
além das preparacgdes citadas anteriormente.

Para as preparagées de frutos do mar:
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a) No minimo 1 vez na semana, devera ser servida prepara¢gdo com camarao ( moqueca,
bobo, frigideira, alho e dleo, etc.);

b) No minimo uma vez na semana, devera ser servido peixe em posta (peixe nobre,
como salmao, robalo, badejo, pescada amarela, etc.).

PROTEINA DA CATEGORIA | Exemplos: alimentos a base de gltten, soja, tofu, queijo branco, ovos, ovos de codorna, etc,
OVOLACTOVEGETARIANA | apresentados de forma variada.

(em substituigdo a

proteina animal) Deverad ser servida, no minimo, uma opg¢ao diaria.

Deverdo ser servidas, minimamente, as seguintes opg¢des didrias, com variagdes semanais:

a) 2 tipos de folhosos verdes crus entre as opgGes: acelga, alfaces variadas, agrido,
chicdria, rucula, etc. (apresentar folha inteira ou rasgada, ndo picados);

b) 3 tipos de vegetais crus (exemplo: cenoura, beterraba, tomate, cebola. Apresentar os
vegetais ralados, em fatias ou em cubos)

c) 2 tipos de tubérculos (exemplos: batata, inhame, mandioquinha, inhaminho,
rabanete,etc.);

d) 1 tipo de maionese ou salpicdo;

e) 2 tipos vegetal/legume refogados, ou no vapor utilizando-se abdbora, abobrinha,
berinjela, brdcolis, chuchu, couve, couve-flor, espinafre, quiabo, repolho, tomate,
vagem, etc. .

f) 2 tipos de molhos para saladas: inglés, com iogurte, mostarda, limao, rose, tartaro,
etc;

SALADAS EM GERAL

Deverdo estar disponiveis diariamente itens para temperar e enriquecer as saladas e outras
preparagdes, tais como: azeite de oliva extravirgem, vinagre, sal, molho de pimenta, ervas
secas (orégano, manjericdo, etc.), linhaga, gergelim e aveia.

02 opgdes didrias, a exemplo de: suflé, empadao, lasanha, rocambole, pasteldo, pizza, bolo

GUARNICOES DE FORNO )
salgado, cuscuz, panqueca, bolinhos, etc.

OUTRAS GUARNICOES 02 guarnigGes salgadas diarias diversas das anteriores, tais como purés e massas em geral.

Devera ser fornecida diariamente farinha de mandioca torrada e, quando combinar com o

FARINHA DE MANDIOCA , . e
cardapio, oferecer o item como farofa em variagdes diversas.

FRUTAS Frutas diversas, minimo de 3 variedades didrias, com variagdes semanais.

Sobremesas preparadas do tipo: pudim, gelatina, cocada, tortas, doces caseiros, compotas,
saladas de frutas, pavés, mousses, gelatinas, sorvetes etc.

No minimo, duas opg¢les didrias com variedades semanais, além de uma opg¢do de
sobremesa diet, diariamente.

SOBREMESAS

Oferecer, no minimo, refrigerantes em garrafas ou latas (devendo haver sempre opc¢oes
BEBIDAS sem acucar), sucos naturais (2 variedades diarias, devendo haver sempre opcbes com e
sem agucar), chas gelados, agua mineral com e sem gas, e 4gua de coco.

Il. PADRAO BASICO DE QUALIFICAGAO DE GENEROS ALIMENTICIOS:
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Deverdo ser utilizados somente os de origem vegetal. As sobras de dleos utilizados em

OLEOS ) ~ ~ -
frituras ndo poderdo ser reutilizadas
AZEITES Os azeites deverao ser de boa qualidade. Deverado ser puros de oliva e balsamico.
PAES Serdo servidos sempre frescos
QUENOS Os queijos serdao sempre de boa qualidade, fornecidos em embalagens a vdacuo e
consumidos nos prazos indicados pelo fornecedor
Deverdao ser sempre de boa qualidade, fornecido frio e em embalagens a vacuo e
PRESUNTOS consumidos nos prazos prescritos pelo fornecedor. Nao sera admitido apresuntado.
BOMBONIERE Devera ser sempre de boa qualidade, fornecido em embalagens originais, sem alteragGes
ou quebras.
Devera haver opgbes de sucos elaborados com frutas frescas, lavadas, maduras e de
primeira qualidade (preferencialmente) e opg¢Bes preparadas com polpas de frutas
sSUCosS pasteurizadas.

Devera haver variagdo constante de sabores, de acordo com as frutas da estagdo,
disponiveis no mercado

REFRIGERANTES

Sera do tipo em lata ou PET, em sabores variados, tais como guarana, limdo, coca, laranja,
sendo. Devera ter sempre a opc¢do diet ou baixas calorias.

CAFE

O café devera ser de primeira qualidade, fornecido em embalagens a vacuo. O consumo
devera ocorrer no prazo prescrito pelo fornecedor. A preparagdo devera ser a que dé ao
produto servido as melhores caracteristicas de paladar.

CARNE SUINA, CAPRINA E

Tipo extralimpa, isenta ao maximo de gorduras.

BOVINA Para carne bovina, o uso de carne de primeira qualidade
AVES As aves deverdo ser adultas e fornecidas ao consumidor final sem pés, cabegas e visceras
Os tipos a empregar sao robalo, dourado, pescada, vermelho, bacalhau, badejo, salmao,
PEIXES tildpia, atum e cagonete ou de qualidade superior. Fornecimento ao consumidor final sem
entranhas, cabeca e escamas
ENLATADOS Poderdo ser utilizados apenas como pratos compostos, como por exemplo, maioneses.
Deverdo ser fornecidas as do tipo “puro”, isto é, fabricadas unicamente de carne suina. Os
LINGUICAS tipos a serem fornecidos deverdo ter equilibrio adequado entre fragmentos de carne e

gordura, observando-se a finalidade a que se destina (assados ou frituras).

LEITE E IOGURTES

O leite devera ser pasteurizado, tipo A ou B, fornecido em embalagens originais, Tetra Pack
e consumido na data prevista pelo fornecedor. Os iogurtes deverdo ser do tipo natural ou
com frutas, integral, diet e light, observando-se o consumo nos prazos indicados pelo
fornecedor.

AGUA

A agua utilizada para o preparo de alimentos, sucos e vitaminas devera ser filtrada ou
mineral, assim como o gelo

IV. TABELA DE PRECOS DOS PRODUTOS

Os precos a serem cobrados ndo poderdo exceder aqueles praticados no mercado local, este entendido como a regido do
Centro Administrativo da Bahia.
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